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El motivo de la presente es hacer de su conocimiento que con base al nombramiento
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procedid a asesorar y supervisar a la estudiante FAVIOLA LUCRECIA LEAL DE LA
CRUZ en el desarrollo de su trabajo de graduacion, y )

2. Tomando en cuenta que se ha finalizado la ETAPA DE ASESORIA, respetuosamente
informo a ustedes, que otorgo mi visto bueno al trabajo en mencién.
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sugerir a la estudiante FAVIOLA LUCRECIA LEAL DE LA CRUZ los cambios
necesarios en su informe final de PPS, y
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informo a ustedes, que otorgo mi visto bueno al trabajo en mencién.
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RESUMEN

La préactica profesional supervisada se realiz6 como parte del pensum de
estudio de la carrera Técnico en Produccion Pecuaria, para poner en practica los
conocimientos adquiridos durante el proceso de ensefianza aprendizaje en la
Carrera de Zootecnia, esta se llevd a cabo en la seccidén caprina del area de
rumiantes de la Granja experimental de la Carrera de Zootecnia del Centro
Universitario del Norte, Coban Alta Verapaz, durante los meses de agosto,
septiembre y octubre del afio 2 012.

Como parte del programa de la practica profesional mediante un
diagnostico de la unidad de practica, jerarquizacion, priorizacion de problemas y
un plan de trabajo, se realiz6 la construccion de un aprisco, implementacion de
registros productivos y reproductivos de la especie caprina, identificacion de los
animales, elaboracion de un plan profilactico, desbastado de pezuiias,
adquisicion de materiales y equipo de limpieza para el area de caprinos y

actividades de extension y servicio.

Al finalizar la practica se logré darle solucion parcial y total a diferentes
problemas encontrados, con la construccién del aprisco, los caprinos se les dejo
en confinamiento con ello se mejor el manejo de los mismos para el momento de
suministrar el forraje y alimento balanceado, con el desbastado de pezufias se
logré detener el crecimiento anormal de las mismas ya que los caprinos se

encuentran en confinamiento.

Con la implementacion y aplicacién de un plan profilactico en la unidad de
practica se redujo la proliferacion de microorganismos patdégenos, los cuales
reducen su potencial productivo y reproductivo ya que afectan directamente la

salud de los caprinos.



Ademas de forma paralela durante la practica se realizaron actividades
de extension y servicio en la aldea de Panquix, San Cristobal Verapaz la cual
consistio en desparasitacion y aplicacion de hierro a las cabras (Capra hircus)

gue se encuentran en dicha comunidad.

Se ejecutd el trabajo de investigacion denominada “Evaluacion de la
preferencia de la longaniza criolla, elaborada de diferentes tipos de carne,” la
cual se realizé dentro de las instalaciones del Centro Universitario del Norte.
Para lo cual se procedi6 a la degustacion del embutido antes mencionado,
tomando en cuenta una muestra de poblacion de 100 personas encuestadas.

Vi



INTRODUCCION

Como parte de la formacion académica de la carrera de Técnico en
produccién Pecuaria, se realizd la practica profesional Supervisada en una
unidad productiva, en este caso la granja experimental de la Carrera de
Zootecnia, con la finalidad de aplicar los conocimientos adquiridos a través de

experiencias que se obtuvieron.

El presente documento contiene el diagnostico y descripcion de las
actividades realizadas dentro de la unidad de practica que fue la seccion caprina
de la granja experimental del Centro Universitario del Norte, dichas actividades
fueron realizadas con la colaboracion del profesional encargado de la granja,
colaboradores encargados del manejo de los caprinos y la estudiante practicante
las mismas consistieron en: construccion de aprisco, implementacién del uso
de registros productivos y reproductivos, se elaboré e implementé un plan
profilactico (plan de vacunacién, plan de desparasitacion), se realizo el desbaste
de de pezuias, adquisicion de materiales y articulos de limpieza para el area de

caprinos.

También se brindé apoyo a comunitarios de la aldea Panquix, municipio
de San Cristébal Verapaz, el cual consistié en desparasitacion y vacunacion de
cabras (Capra hircus), asistiendo dos veces a dicha aldea para darle
seguimiento y poder ver algun cambio en los animales tratados, estas visitas se

hicieron dejando un intervalo de un mes entre cada una.






OBJETIVOS
OBJETIVO GENERAL

Fortalecer las actividades faciliten el manejo de la especie caprina(Capra
hircus) de la granja experimental del Centro Universitario del Norte —CUNOR-
gue se encuentra ubicada en el municipio de Coban, departamento de Alta
Verapaz.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Disefio y construccion de un aprisco para caprinos en la granja del Centro

Universitario del Norte.

2. Implementar el uso de registros productivos y reproductivos de cada

ejemplar caprino.

3. ldentificar a cada ejemplar caprino con aretes plasticos para llevar un

control adecuado de los registros.

4. Elaborar e implementar un plan profilactico (Plan de vacunacién, Plan de

desparasitacion) para la especie caprina.

5. Realizar el desbaste de pezufas a los caprinos.






CAPITULO 1
DESCRIPCION GENERAL DE LA UNIDAD DE PRACTICA

1.1 Localizacion geogréfica
La granja experimental del Centro Universitario del Norte se
encuentra ubicada en la finca Sachamach del municipio de Cobén,
departamento de Alta Verapaz. Se localiza dentro de las siguientes
coordenadas, latitud norte 15°27748.48" longitud oeste 90°23"14.52°, con

una altitud 1,335 msnm.

“‘En cuanto a las condiciones climaticas, la temperatura
anual es de 19° C, siendo la maxima de 22 — 25° C. y las minimas
de 13 — 18°C. La precipitacion pluvial anual promedio es de 2074.9
mm. De lluvia. La humedad relativa se conserva en 88%, con un
promedio de horas de brillo solar de 172.5 mensualmente”.!

1.2 Zonade vida

“‘De acuerdo a la clasificacion de zonas de vida segun el
sistema de Holdridge, corresponde al de Bosque muy humedo
Subtropical (frio) bmh-s (f), y segun la clasificacion de clima
Thornthwaite, describe que el area presenta un clima templado, con
abundante vegetacion natural™

nstituto Nacional de sismologia, vulcanologia, meteorologia e hidrologia-INSIVUMEH-,
clima, Alta Verapaz, http://www.Insivumeh.gob.gt/metereologia/ESTADISTICAS.htm,(02 de
agosto de 2011).

2Consejo Nacional de Areas Protegidas, Zonas de vida de Guatemala,
http//www.conap.gob.gt, (02 de agosto de 2011).



1.3 Vias de acceso
La granja experimental de la Carrera de Zootecnia del Centro
Universitario del Norte, se accede por medio de la carretera asfaltada
CA-14 a 210.5 kilébmetros de la ciudad de Guatemala a la ciudad de Coban
alta Verapaz.

1.4 Recursos naturales
Como recursos naturales dentro de la granja experimental de la
carrera de zootecnia, especificamente en el area de la seccién de

ovicaprinos, se encuentra:

a) Flora constituida por las siguientes especies forrajeras: pasto estrella
(Cynodon plectostachius), Napier Costa Rica (Pennisetem purpureum)
grama comun (Paspalum notatum); entre las especies arboreas; palo
de pito (Erytrina berteroana), pino (pinus maximinoi); cinco negritos

(Lantana camara) y comida de culebra (Solanum marginatum).

b) Fauna constituida por las siguientes especies: ardilla (Sciururs
vulgaris), Zanate (Quiscalus mexicanus), gato (Felis catus), perro

(canis familiaris), Raton (Mus musculus).

c) En cuanto al recurso hidrico la granja experimental se surte del vital
liquido por un pozo comun que se encuentra ubicado en el Centro

Universitario del Norte.



1.5 inventario animal

CUADRO 1
INVENTARIO ANIMAL DE LA ESPECIE CAPRINA
Numero Raza Sexo
01 Alpina Hembra
02 Alpina Hembra
03 Alpina Hembra
04 Alpina Hembra
05 Alpina Hembra
06 Saanen Hembra
07 Saanen Hembra
08 Saanen Hembra
09 Macho

Fuente: Investigacién de campo, Afio 2 012.

1.6 Recursos fisicos

Consta de dos areas de confinamiento que pertenecen a la especie
ovina (ovis aries), una de ellas tiene las dimensiones de 73.25 metros
cuadrados dividido en ocho corrales de encierro con paredes de block con
una altura de 1.20 metros, piso de concreto, techo de lamina galvanizada;
en cada corral se encuentran: comederos y bebederos plasticos, ademas

existe un cuarto utilizado para bodega para insumos de uso diario.

La otra area es un aprisco aéreo con las medidas de 6.40 metros de
largo por 4.80 metros de ancho, forrado de madera, piso enrejillado de
madera, techo de laminas galvanizada, comederos de madera de 0.80 m
de alto, 0.33 m de ancho, 2.10 m de largo y bebederos de plastico. Cuenta
también con salitreros de 0.20 m de ancho, 0.20 m de alto y 2.44 m de

largo.



1.7

1.8

1.9

Se cuenta con una manga de madera para el manejo de las ovejas
con medidas de seis metros de largo por 0.40 metros de ancho con
capacidad para once animales, la que se encuentra fuera de

funcionamiento.

Recursos humanos
La seccion caprina, cuenta con un encargado del manejo,
alimentacién, saneamiento de los ejemplares, recoleccién de estiércol y

aplicacion de medicamentos.

Contandose ademas en esta seccion ovicaprina con la supervision

del Lic. en Zootecnia encargado de la granja.

Recursos econdémicos

El presupuesto para granja experimental es asignada por el Consejo
Superior Universitario del Centro Universitario, y el encargado de la granja
divide el presupuesto a cada seccion segun la especie de la granja
experimental, con relacion a la situacion socioeconomica de los
trabajadores de la granja pecuaria, se establecio que devengan
actualmente Q 68.00 por dia, en lo que respecta a la situacion econémica
caprina no da ninguna utilidad actualmente para la granja, por su caracter
de ser un Centro de Mejoramiento Genético, que se esta intentando

implementar.

Situacion técnica

1.9.1. Registros
Los registros que poseen se llevan en un cuaderno de campo que
lo utilizan los encargados del manejo de los caprinos y un libro de
actas que es de uso exclusivo del profesional encargado de la

granja.



1.9.2.

1.9.3.

1.9.4.

1.9.5.

Sanidad
No existe un plan de vacunacién que se aplique en los caprinos
debido a que no siempre se cuenta con los fondos monetarios para

la adquisicion de los productos biolégicos.

Manejo

El manejo que se le da a la especie caprina es semi-estabulado,
ya que por razones fisiolégicas el habito de los caprinos para
obtener su alimento es el ramoneo por esta razon salen a
pastoreo, en el momento que estan en confinamiento se les

suministra forraje en el comedero dentro del aprisco.

Nutricion
La base de loa nutricion es el forraje verde y se les suministra

alimento balanceado y minerales cuanto se tiene en existencia.

Reproduccion
El tipo de reproduccion que se utiliza es por medio de la monta

natural.
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CAPITULO 2
DESCRIPCION DE ACTIVIDADES

2.1 Elaboracién de disefio de aprisco

Se llevo a cabo la construccion de un aprisco circular para los

caprinos de la granja del Centro Universitario del Norte, el disefio consta

con un piso enrejillado de madera, comederos y bebederos plasticos en el

exterior, para no reducir el espacio vital. La parte perimetral cerrarla con

malla metalica para poder tener mejor ventilacion, de ser necesaria la

implementacion de cortinas en la época de invierno.

La razén de que el aprisco sea circular, es para aprovechar la

construccion que existia ya que esta se us6 como cimiento para el mismo,

por este motivo se disefid y construyo de esta manera. (Ver anexo 1)

2.1.1 Recursos

a. 6 Costaneras de metal

b 1.5 kilogramos de electrodo

c. 1sierra para cortar metal

d. Pintura anticorrosiva

e 14 |aminas de 3.65 metros
2.1.2 Costos

El costo total de la actividad fue de Q. 1 825.95

2.1.3 Calendarizacion

Se disefid y se construy6 durante los meses de septiembre y

octubre del afio 2 013.



12

2.2

2.3

Elaboracion registros productivos y reproductivos

Se elabor6 una hoja de registro, en la cual se ingresaron los datos
obtenidos en la explotacion. Los parametros que se tomaron en cuenta
fueron: raza, fecha de nacimiento, nUmero de registro, nombre de la finca,

propietario, criador e identificacion de padre, madre.

Para las fichas de control reproductivo se tomaron en cuenta: fecha
de parto, macho cabrio en servicio, nimero de crias, sexo de la o las crias,

identificacion de la o las crias, peso al nacer y al destete de la o las crias.

2.2.1 Recursos
a. Hojas de papel bond tamafio carta
b. Impresora

c. Equipo de computo

2.2.1 Costos
El costo total de la elaboracion de los registros productivos y

reproductivos fue de Q.17.00

2.2.3 Calendarizacion
Se elaboro la hoja de registro durante el mes de agosto del 2
013.

Identificacion de los animales

Se identificaron los animales por medio de aretes plasticos, los
nameros de identificacién se les asignaron en base a los datos con los
cuales fueron ingresados al Centro Universitario del Norte. En este caso
para identificar los animales no se pudo tomar en cuenta la fecha de
nacimiento de los caprinos (Capra hircus), ya que actualmente no se

cuenta con el dato exacto, se identificaron correlativamente de uno a nueve
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ya que fueron nueve los animales registrados, para poder iniciar con un

mejor control de
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su inicio de reproduccién y produccion que tendran dentro de la granja
experimental del Centro Universitario del Norte -CUNOR-.

2.3.1 Recursos
a. Aretes plasticos
b. Aretador

2.3.1 Costos
El costo de la identificacion de los ejemplares utilizando
aretes plasticos fue de Q. 105.00.

2.3.3 Calendarizacion
Se identificd a los caprinos durante la segunda semana del

mes de agosto del 2 013.

Vacunacion y desparasitacion

Se realizé una vacunacion contra las enfermedades clostridiales,
esta vacuna se aplico a los animales durante el mes de septiembre del afio
2 013. Ademas se aplicé la vacuna antirrabica, la cual se propone
administrar una vez al afo, debido a que actualmente, no se cuenta con
registros de que haya existido dicha enfermedad dentro de la granja.
También se realizO una desparasitacion utilizando un antiparasitario
interno y externo inyectable a base de ivermectina. Se recomienda realizar
analisis coprolégicos cada 3 meses para luego realizar la desparasitacion si
es que se considera necesaria en base a la carga parasitaria segun los

resultados de laboratorio.

2.4.1 Recursos
a. Vacuna antirrabica
b. Clostridiales

c. Desparasitante
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2.5

2.4.2 Costos
La vacuna antirrdbica, clostridiales y el desparasitante fue
parte de una donacién.

2.4.3 Calendarizacion
Se aplicé la vacuna antirrdbica, contra enfermedades
clostridiales y se desparasito a los caprinos durante el mes de

agosto del 2 013.

Desbastado de pezufias

Se realiz6 el recorte de la pezuiia a los nueve caprinos por medio
de la practica del derribe del animal y posteriormente sujetandole cada
una de las extremidades para evitar lesiones a los caprinos; el
procedimiento realizado fue el siguiente: Se utilizo un cepillo para limpiar
cada pezufia y con ayuda de una tijera de jardineria se realizo el recorte a
cada una de ellas, posteriormente se procedié a la aplicacién de locion

podal para evitar infecciones.

2.5.1 Recursos
a. Cepillo plastico
b. Tijera metélica

c. Locion podal

2.5.2 Costos

Dicha practica tuvo un costo total de  Q 25.00

2.5.3 Calendarizacion
Esta actividad se realizé en la primera semana de octubre
del afio 2 013.
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2.6 Adquirir materiales y equipo de limpieza para el area de caprinos

2.7

Para apoyo en la higiene del lugar, se compraron los siguientes
articulos: un litro de cloro, dos escobas y cinco bolsas de jabon en polvo.

2.6.1 Recursos
a. 5 litros de cloro
b. 2 escobas plasticas

c. 15 bolsas de detergente en polvo de 0.35 kilogramos

2.6.2 Costos
Los productos se obtuvieron a través de donaciones de

catedraticos de la carrera de Zootecnia.

2.6.3 Calendarizacion
Esta actividad se realiz6 en la segunda semana de octubre
del afio 2 013.

Extensidn y servicio

La actividad de extension y servicio se realizo en la aldea Panquix,
ubicada en el municipio de San Cristobal Verapaz, Alta Verapaz con la
colaboracion del docente y estudiantes del curso de ovinos y caprinos del
tercer afio te la carrera Técnico en Produccion Pecuaria, asi como docente
y estudiantes del curso de produccion ovicaprina de la carrera de

Licenciatura en Zootecnia.

Las actividades realizadas en la comunidad fueron: la aplicacién de
hierro, vacunacion y desparasitacion de las cabras con las que cuentan las
familias de la comunidad, también se implementaron las hojas de registro,
para llevar control de vacunacion y desparasitacién de los animales. Los
datos de las cabras que se tomaron en cuenta fueron seis hembras y dos

machos.
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CAPITULO Il
ANALISIS Y DISCUSION DE RESULTADOS

Construccién de aprisco circular

Esta actividad inicio con el disefio del aprisco, el objetivo fue
adaptar el cimiento del aprisco a una construccion circular que ya existia
en la granja, para luego darle lugar a la construccion del aprisco, luego de
culminar esta actividad el aprisco posee las siguientes dimensiones: 1.20
metros de altura con cimiento de block, piso enrejillado de madera, el
aprisco tiene un diametro de 6 metros, posee una altura de 3.50 metros del

piso enrejillado al techo.

Detalles del techo; soleras de 0.80m x 0.80m laminas galvanizadas
de 12 pie, parales de 0.80m x 0.80m. Rampa de 0.80 x 1 m para el

ingreso de cabras. (Ver anexo 1)

La construccion del aprisco se logro volver eficiente el manejo de los
caprinos ya que al colocar a los ejemplares en confinamiento, ya que
existio un mejor control en la nutricidbn y se evitd que los caprinos estén
sometidos al estrés de que le producian los animales de otra especie al

momento de salir a pastoreo.

Elaboracion de registros productivos y reproductivos del area caprina

Se realiz6 un modelo de registro con datos obtenidos en la
explotacion, los parametros fueron: edad de nacimiento, namero de
registro, identificacion del semental, nombre de la madre, fecha destete,

sexo, fecha de castracion, total de nacidos, peso, observaciones.
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3.3

3.4

También se incluyeron datos tales como nombre del propietario,
nombre la finca, propietario, control clinico y control productivo de las

hembras en produccion.

Con la implementacién del uso de registros se volvié més eficiente el
control productivo y reproductivo de los caprinos ya que se registré en qué
fecha era servida la hembra y se logro planificar los servicios y predecir las
fechas probables de parto. Ademas se logro registrar el peso del caprino al

nacimiento y al que era un dato que no existia anteriormente en la granja

Identificacion de los animales

Se procedio a la identificacion de las cabras con aretes de plastico
los cuales llevan un niamero correlativo de uno a nueve y se identificaron
los animales en base a los datos con los cuales fueron ingresadas al

Centro Universitario del Norte.

Con la identificacion de los animales se logré crear una base de
datos de cada uno de los ejemplares, con ello se volvié mas eficiente el
manejo ya que al momento de aplicar un medicamento especifico no se
hizo al azar sino que con los aretes plasticos el manejo es individual dentro

del rebafo.

Elaboracion de plan de vacunacién y desparasitacion

Con la elaboracion e implementacion de un plan profilactico, se
mejord la sanidad del rebafio ya que se minimizé la presencia de agentes
infecciosos de origen viral y bacteriano que afectan directamente la salud

del rebario.

Con la aplicacion del desparasitante a base de ivermectina al 1% se

logré erradicar la presencia de parasitos internos y externos presentes
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durante el analisis coprolégico que se realiz6 antes de aplicar el
desparasitante.
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Las vacunas que se aplicaron fueron: las clostridiales antirrdbica con
una dosis de 2 ml por caprino, ademas se aplic6 de manera intramuscular

un desparasitante que contra endo y ecto parasitos. (Ver anexo 9)

Recorte de pezuiias

Se realizo el recorte con una tijera, evitando dafar al animal, se
utilizé un cepillo para limpiar la pezufia y se recortd, luego se procedi6 a la
aplicacion de yodo, para evitar infecciones. Con esto se logré eliminar un

foco de infeccidn al caprino que se produce a través de las pezufias

Con el recorte de pezufias se logro controlar el crecimiento anormal
de las mismas a razon de estar en confinamiento ya que no hay forma que
exista un desgaste natural por la superficie de madera en la que estan

estabuladas.

Adquirir materiales y equipo de limpieza para el area de caprinos

Con la adquisicion de articulos de limpieza se mejoré la higiene en el
area de caprinos ya que por el manejo estabulado en el que estan, es
necesario evitar el ingreso de microorganismos patdégenos que afectan la

salud de los caprinos.

Ademas se logré minimizar la proliferacion de olores causados por
los nitratos presentes en la orina de los caprino realizando la limpieza con

la utilizacion de detergentes en polvo y cloro.

Extensidn y servicio

La actividad de extension y servicio se realiz6 en la aldea Panquix,
ubicada en el municipio de San Cristdbal Verapaz, Alta Verapaz con la
colaboracion de los docentes del curso de ovinos y caprinos asi como la de

produccién ovicaprina.
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Las actividades realizadas en la comunidad, beneficiada, fueron: la
aplicacion de hierro, vacunacién y desparasitacion de las cabras con las
qgue cuentan las familias de la aldea, también se realizaron las hojas de
registro, para llevar control de vacunacién y desparasitacion de los
animales. Los datos de las cabras que se tomaron en cuenta fueron seis

hembras y dos machos.

Con haber realizado el inventario animal en la comunidad
beneficiada se logré determinar la totalidad de caprinos presentes en la
misma ya que no existia un registro de la cantidad de caprinos que fueron

donados a la comunidad.

La aplicacion de hierro a los caprinos ayudo a los animales a
mejorar su deficiencia de este mineral ya que por el limitado aporte de

nutrientes en su alimentacion se le suplementé con este mineral

Al realizar la vacunacion y desparasitacion de los caprinos se
implementd el manejo sanitario de los caprinos acorde a las condiciones

de la comunidad beneficiada



4.1

4.2

21

CAPITULO IV
DESARROLLO DE LA INVESTIGACION

Evaluacion de la preferencia de la longaniza criolla, elaborada a base
de diferentes tipos de carne, en estudiantes de plan fin de semana
del Centro Universitario del Norte —CUNOR-, Coban Alta Verapaz.

Resumen

La longaniza, es una mezcla de carne picada condimentada con
especias. La longaniza elaborada de relleno de carne de cerdo es la mas
conocida y difundida en la region, también se elabora con otros tipos de

carne.

Para la elaboracion, se mezclé6 cada tipo de carne con los
ingredientes segun la receta. Para la degustacion se consider6 como
muestra 100 estudiantes de la poblaciéon de plan fin de semana. La
apreciacion de cada estudiante, se obtuvo a través por una boleta. Y
como resultado luego de la tabulacién de datos, la longaniza con mejor
apariencia fue la elaborada con carne de bovino; la de mejor aroma fue la
elaborada con carne de pollo (Gallus gallus domesticus); la de mejor
color, la elaborada con carne de bovino; la mejor consistencia, la
elaborada con carne de pollo (Gallus gallus domesticus); el mejor sabor,
la elaborada con carne de pescado (Oreochromis niloticus)y la de mayor
preferencia general, la elaborada con carne de pollo (Gallus gallus

domesticus).
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4.3

Introduccién

El embutido es un producto de consumo tradicional en Guatemala;
en donde prevalece el que se elabora con carne de cerdo (Sus scrofa
domestica), razon por la cual se hizo un estudio de preferencia en
caracteristicas organolépticas, con seis diferentes tipos de carne; como
referencia se usaron las especies que se encuentran en la granja

experimental del Centro Universitario del Norte — CUNOR -.

Las longanizas que se elaboraron fueron a base de carne de res
(Bos indicus), cerdo (Sus scrofa domestica), pollo (Gallus gallus domesticus),
pescado (Oreochromis niloticus), conejo (Oryctolagus cuniculus) y oveja
(Ovis aries), cada una de ellas preparada y condimentada de la misma
manera para que la unica variable sea la caracteristica propia de la carne

de cada especie utilizada.

Se selecciondé un grupo focal de 100 estudiantes de plan fin de
semana, del Centro Universitario del Norte — CUNOR -, para conocer las
diferentes reacciones de estos, a las caracteristicas organolépticas de

apariencia, aroma, color, consistencia y sabor.

Luego de la degustacion de las diferentes clases de longanizas
criollas, los estudiantes de plan fin de semana, contestaron una serie de
preguntas y como resultado se obtuvo que la longaniza de pollo tuvo la

preferencia de parte de ellos.
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4.4 OBJETIVOS

441 General

Evaluar la preferencia de la longaniza criolla, elaborada a
base de carne de cerdo, bovino, pollo, pez y ovino.

4.4.2 Especificos

a. Concluir qué tipo de longaniza es la de mayor preferencia en
base a consistencia.

Definir la preferencia en base a su aroma.

Conocer la preferencia en base a su sabor.

Establecer la preferencia en base a su apariencia.

Especificar la preferencia en base a su color.

-~ ® o o T

Identificar la longaniza con mayores aspectos organolépticos

aceptados.

4.5 Antecedentes
En el departamento de Coban, Alta Verapaz, se elabora con mayor
frecuencia la longaniza criolla con carne de cerdo, ya que es uno de los
embutidos mas consumidos por la poblacién, a razén de que el costo de
elaboracién y de comercializacion es a un bajo costo, beneficiando tanto al

productor como al consumidor.

Sin embargo, no se ha determinado el consumo de la longaniza
elaborada con carne de otras especies, por ello es preciso analizar cuél es
el tipo de carne con mejores caracteristicas para la elaboracion de dichos

embutidos.
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4.6

4.7

4.8

Planteamiento del problema

Debido a la falta de conocimiento de la preferencia en la poblacion
estudiantil, sobre el consumo de longaniza elaborada con diferentes tipos
de carne; se elabor6 una longaniza, con receta y procedimiento
homogéneos. Se llevé a cabo una prueba de palatabilidad y al mismo
tiempo encuestas, para obtener informacion al respecto, y determinar la

percepcién de cada tipo de carne.

Delimitacién del problema
Esta evaluacion se llevo a cabo con estudiantes plan fin de semana,
en el Centro Universitario del Norte, ubicado en la finca Sachamach en el

kilometro 210, carretera CA-14, en Coban, Alta Verapaz.

Marco Tedrico

4.8.1 Carne de conejo

“‘Normalmente la carne de conejo no es muy comercializada
debido a que las personas ven a esta especie como
mascotas y obsequios y no como una fuente alimenticia por
desconocer la calidad nutricional que estos poseen. Por su
composicion nutritiva, la carne de conejo esta recomendada
en caso de seguir dietas bajas en colesterol y en caso de
trastornos cardiovasculares. Es destacable su alto contenido
en proteinas de alto valor biologico, es decir, son facilmente
asimiladas por el organismo que las transformara en tejidos.
Concretamente es importante su contenido en zinc,
magnesio 'y hierro, fundamentales para el buen
funcionamiento del organismo y tareas basicas como la
produccion de glébulos rojos, asi como el mantenimiento del
buen equilibrio organico.”™

®Proteinas:Carne de conejo, un alimento econémico y nutritivo. http://www. vitonica.com/

proteinas/carne -de-conejo-un-alimento-economiconutritivo (21 de septiembre de 2 012).
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48.2 La carne de cerdo (Sus scrofa domesticus) y su valor
nutricional

La carne de cerdo es uno de los alimentos mas consumidos

a nivel mundial debido a que la especie es muy prolifica y la carne

presenta aspectos cualitativos que la hacen atraible a la vista del

consumidor.

“El porcino se encuentra hoy entre los animales mas
eficientemente  productores de carne;  sus
caracteristicas particulares, como la gran precocidad y
prolificidad, corto ciclo reproductivo y gran capacidad
transformadora de nutrientes, lo hacen especialmente
atractivo como fuente de alimentacion. El valor
nutritivo de la carne de cerdo la sefiala como uno de
los alimentos mas completos para satisfacer las
necesidades del hombre, y su consumo podria
contribuir en gran medida a mejorar la calidad de vida
humana desde el punto de vista de los rendimientos
fisicos e intelectuales.

Composicion y valor nutricional de la carne de
cerdo (Sus escrofa domesticus):

La carne de cerdo (Sus scrofa domesticus), esta
conformado por: Agua 75 %, Proteina Bruta 20 %,
Lipidos 5-10 %, Carbohidratos 1 %, Minerales 1 %,
Vitaminas B1, B6, B12, Riboflavinas, etc"

4.8.3 Valor nutricional del pescado
La carne de pescado es muy apreciada por los
consumidores ya que posee Omega 3 que es un acido graso
esencial, no sintetizado por el hombre y brinda reduccion de grasas

y colesterol ademas de ser muy rico en fosfatos y proteinas.

4 La carne de cerdo y su valor nutricional.http://www.aacporcinos.com.ar/articulos/lacarne
decerdoysuvalornutricional.html (21 de septiembre de 2 012)
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“El pescado es considerado como uno de los alimentos
de eleccién en dietas para bajar de peso, pero también
aconsejado su consumo como minimo dos a tres veces por
semana. Los pescados de mar contienen por lo general hasta
0,4 mg mas de yodo por cada 100 g y proteinas en
cantidades similares a las carnes rojas; especialmente los
denominados pescados azules, mas grasos Yy menos
digeribles que los blancos, pero mas gustosos.

Composicion quimica de la carne de pescado: de un 70
a un 80 % de agua, de un 15 a un 22 % de proteinas, de un 1
a un 25 % de grasas de un 0,1 a 1 % de sales minerales —
fésforo, sodio, calcio, y yodo- vitaminas: A, B, D, y E.”

4.8.4 Propiedades de la Carne de Pollo

Una de las propiedades mas admiradas de la carne de pollo
es que su consumo ayuda a la reparacion de heridas y tejidos
ademas de ayudar a la produccién y formacion de enzimas y
hormonas necesarias en el organismo ademas de favorecer el

crecimiento y el desarrollo del cuerpo.

“Dentro del reino animal las aves ocupan un gran papel
dentro de la incorporacion de proteinas por parte del hombre,
desde tiempos remotos la humanidad se ha valido de ellas
para su alimento, ya sea a través de su carne o de sus
huevos.

Cada 100 g de pollo encontramos:88 g de calorias, 18
g de proteinas, 2,5 g de lipidos, 0.002 g de calcio, 0.2 g de
fésforo 0.005 g de hierro, 0.119 g de sdédio, 0.192 g de
potasio, 0.00008 g de vitamina B1, 0.16 vitamina B2"®

SPescado y mariscos.http://www.alimentaciénsana.com. (21de septiembre de 2 012).

®lbid.
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4.8.5 Carne de cordero (Ovis aries)

“La carne de cordero es ideal para integrarla al menu
de todos los dias en faciles y exquisitos platos. La carne de
cordero es excelente para realizar dietas con poco contenido
de sodio. Tiene excelente contenidos de hierro y comerlo
cocido o preparado sobre una parrilla permitird que quede
casi totalmente magro.””

4.8.6 Embutidos

‘En general, se entiende por embutidos aquellos
productos y derivados carnicos preparados a partir de una
mezcla de carne picada, grasas, sal, condimentos, especias y
aditivos e introducidos en tripas naturales o artificiales. Su
evolucion posterior, que ha dado origen a una gran variedad
de productos de caracteristicas bien diferenciadas, fue
consecuencia de los distintos procesos de elaboracion
impuestos por la disponibilidad de materias primas y de las
condiciones climaticas existentes."®

4.8.7 Longaniza

“La longaniza es un embutido largo, relleno de carne de
cerdo picada. Este esta compuesto por el intestino de cerdo
relleno de una mezcla de carne picada condimentada con
especias. En muchos lugares, se ha sustituido la tripa
(intestino) natural de cerdo, por una envoltura sintética. Se
caracteriza por ser un embutido largo y angosto.”

"Cultura gastronémica: Sobre la carne de
cordero.http://www.directoalpaladar.com/cultura-gastronomica/sobre-la-carne-de-cordero (22 de

septiembre de 2 012).

8Principios basicos de la elaboracion de
embutidos. http://www.magrama.gob.es/ministerio/pags /biblioteca/hojas/hd_1989_04.pdf (23 de

septiembre de 2 012).

SLonganiza.http://gaztelera3b.wikispaces.com/longaniza (22 de septiembre de 2 012).
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4.9 Metodologia
La prueba de cafeteria para determinar la preferencia de longaniza
criolla, se llevé a cabo a partir de las once de la mafiana, en el Centro
Universitario del Norte CUNOR, se muestrearon a 100 estudiantes de plan
fin de semana, a través de una encuesta (Anexo 5) que cada uno

respondio.

Se colocaron mesas con seis azafates; éstos sostenian las
longanizas criollas identificandolos con letras A, B, C, D, Ey F, para no dar

a conocer al estudiante la carne utilizada.

Los estudiantes pasaban en cada azafate a degustar las muestras
y a beber agua entre cada muestra; luego llenaban sus boletas con
aspectos de apariencia, aroma, color, consistencia y sabor; posteriormente

las devolvian.

Se tabularon las 100 boletas, respecto a las cinco preguntas que
contenian; se promedio y aquella con mayor puntaje, fue la que indico la

preferencia general por los estudiantes de plan fin de semana, CUNOR.

49.1 Recursos
a. Materiales y equipo para procesamiento:
b. Insumos de limpieza
Recipientes plasticos de diferentes tamafios
Paleta de madera para mezclar
Tabla para picar
Cuchillo

-~ ® 9 o

Molino para carne

=«

Maquina embutidora
i. Fundas naturales para embutir

j. Canamo alanza
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k. Refrigeradora
|. Balanza
m. Receta (Anexo 10)

n. Boleta para la evaluacion organoléptica (anexo 5)

4.9.2 Procedimiento
La elaboracion de la longaniza se realiz6 de la siguiente

manera.

a. Troceado
Se eliminaron las partes no deseables de las carnes
como restos de huesos, tendones y cartilagos. Las carnes se
trocearon en fragmentos pequefios para la elaboracion de las

longanizas.

b. Pesado
Se pesO la cantidad necesaria de las carnes y de
ingredientes, segun la receta que se utilizé para la elaboracion

de las longanizas criollas.

c. Molido
Se molieron las carnes en un molino, que posee juego

doble de discos, para que la materia presente una textura fina.

d. Mezclado
Se agregaron los ingredientes y condimentos a la

carne picada. Se hizo una mezcla homogénea.

e. Embutido
Se introdujo la pasta amasada de la mezcla anterior en
el cilindro de la embutidora y luego en la tripa para obtener el

embutido.
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f. Atado del producto
Se efectudé este procedimiento para evitar que se
rompieran las fundas y obtener un tamafo uniforme del

embutido.

4.10 ANALISIS Y DISCUSION DE RESULTADOS

Se llevé a cabo una evaluacién organoléptica a través de una
degustacion de longaniza criolla, elaborada de diferentes tipos de carne.
El objetivo de dicha actividad fue conocer la preferencia general de 6
opciones distintas de longaniza, a través de diferentes aspectos
(apariencia, aroma, color, consistencia y sabor), de la poblacion
estudiantil de plan fin de semana, del Centro Universitario del Norte —
CUNOR-. En el cual se determino:

4.10.1 Evaluacion de consistencia

GRAFICA 1
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR
APARIENCIA EN LONGANIZA CRIOLLA.

W PESCADO

W BOVINO
mPOLLO
m CERDO
0%
4% B CONEJO
EOVINO

NULO

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

La grafica muestra que la longaniza de pollo (Gallus gallus

domesticus) tiene mejor consistencia con el 27% de preferencia,
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mientras que con un 21% la longaniza de pescado (Oreochromis
niloticus), el 20% prefirid la longaniza de ovino, un 20% seleccion6
la longaniza de bovino, a un 4% consideré la longaniza de cerdo
(Sus scrofa domestica), para el 8% su opinion fue nula y la

longaniza de conejo obtuvo 0% de seleccion.

El resultado fue, que la preferencia de la longaniza de pollo,
puede deberse a que; las carnes blancas presentan una cantidad
de tejido conectivo aceptable a comparacion de las carnes rojas;
las carnes blancas son mas blandas cuando es menor la cantidad
de tejido conectivo, esta cantidad de tejido es debido a la edad del
animal, que entre mas joven, la carne es mas blanda, segun el

Instituto de Nutriciéon de Centro América y Panama?©.

4.10.2 Evaluacion de aroma

GRAFICA 2
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR AROMA EN
LONGANIZA CRIOLLA.

8%

B Pescado
M Bovino
M Pollo

H Cerdo

m Conejo

8% 8% m Qvino

0% H Nulo

(l

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

0Carnes y Avez. Seleccién, preparacion y conservacion de alimentos.
http://mww.incap.org.gt/ portaleducativo/index.php/es/recursos/reservorio-san/doc_view/456-
cadena-12-carnes-y-aves
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La longaniza de pollo (Gallus gallus domesticus), tiene mejor
aroma segun el 36% de los estudiantes encuestados, mientras que
a un 24% le parecié la longaniza de pescado (Oreochromis
niloticus), el 16% prefirio la longaniza de ovino, un 8% selecciond la
longaniza de bovino, a un 8% consideré la longaniza de conejo
(Oryctolagus cuniculus), para el 8% su opinién fue nula y la
longaniza de cerdo (Sus scrofa domestica) obtuvo 0% de seleccién.

Los resultados se deben a sensaciones de olor y sabor,
caracteristicos del aroma, particular de ésta carne; segun
Especialistas en la Fabricaciéon de Condimentos para Embutidos?'?,
dicha longaniza, presenta estos aspectos, lo que la hace preferible

para las personas en evaluacion.
4.10.3 Evaluacién de sabor

GRAFICA 3
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR COLOR EN

LONGANIZA CRIOLLA.

- ® Nulo 0% ~ ® Conejo 6% )

B Bovino 8%

H Nulo

B Conejo
H Bovino B Ovinol4%
m Ovino
m Cerdo
H Pollo

Pescado

- J
Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

Aromas de las longanizas. http://www.europages.es/DOSCADESA-2000-
SL/00000003468917-49079001.html
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Para el 28% de los encuestados, la longaniza de pescado
(Oreochromis niloticus), tiene mejor sabor, mientras que a un 24%
le parecio la longaniza de pollo (Gallus gallus domesticus), el 14%
prefirid la longaniza de ovino, un 8% selecciond la longaniza de
bovino, un 4% consider6 la longaniza de conejo (Oryctolagus
cuniculus), para el 20% su opinién fue nula o no respondié y la

longaniza de cerdo (Sus scrofa domestica)obtuvo 0% de seleccion.

Segun, Gonzaéles Recinos, Teresa®®, es importante tomar en cuenta
en la alimentacién humana, el contenido de grasa de un alimento;
ya que proporciona la palatabilidad del mismo y es una fuente
importante de energia. Todo esto lo proporciona la longaniza
elaborada con carne de pescado (Oreochromis niloticus), por su
sabido alto contenido en &cidos grasos, (omega 3), proteinas,
minerales, etc.; comparado al de la carne de otras especies.

4.10.4 Evaluacion de consistencia

GRAFICA 4
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR
CONSISTENCIA EN LONGANIZA CRIOLLA

W PESCADO
W BOVINO
EPOLLO

0% mCERDO
(l

4% m CONEJO

mOVINO
NULO

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

2°Recinos Gonzales, Teresa. Industrializacién de especies de bajo valor comercial de la
pesca artesanal y aprovechamiento de subproductos de otras especies hidrobiolégicas.
http://digi.usac.edu.gt/bvirtual/informes/puidi/INF-2002-042.pdf.
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De la muestra de 100 estudiantes de plan fin de semana del
CUNOR, el 27% eligio a la longaniza de pollo por tener la mejor
consistencia, el 21% a la longaniza de pescado, el 20% la
longaniza de ovino, el 20% la longaniza de bovino, a el 4% le

parecio la longaniza de cerdo, para el 8% su opinién fue nula.

4.10.5Evaluacion de color

GRAFICA 5
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR COLOR EN
LONGANIZA CRIOLLA

4% 8%

B Pescado

H Bovino

H Pollo

B Cerdo

m Conejo
40% m Qvino

= Nulo

Fuente: Investigacién de campo. 2 012

El 40% de los encuestados prefirid la longaniza de bovino
como la de mejor color, mientras que a un 24% se incliné por la
longaniza de pollo (Gallus gallus domesticus), un 16% considero la
longaniza de ovino, un 8% seleccion6 la longaniza de pescado
(Oreochromis niloticus), a un 8% le parecio la longaniza de cerdo
(Sus scrofa domestica), para el 4% su opinién fue nula o no
respondio y la longaniza de conejo (Oryctolagus cuniculus) obtuvo

0% de seleccion.
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Segln Duque, Antonio?!; las longanizas elaboradas con
carne de cerdo (Sus scrofa domestica) o bovino, por ser carnes
rojas, tienen un color vino tinto o purpureo, lo cual la hacen de un
color 6ptimo y aceptable para la vista del consumidor; aspecto que
depende a la mioglobina y a la edad del animal; a diferencia de las
demas, las cuales presentaron un color blanco, que no le llamaba

la atencion a los participantes.

4.10.6 Evaluacion general de la preferencia

GRAFICA 6
RESULTADOS OBTENIDOS POR PREFERENCIA EN
LONGANIZA CRIOLLA

Conejo; 4.50% Cerdo; 4.20%

Pollo; 29.30%
Ovino; 18.30%

Pescado;
20.20% Bovino;
23.20%

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

A través de todos los resultados anteriores, se realizd un
promedio el cual dio, que el 29.30% prefirid la longaniza de pollo
(Gallus gallus domesticus), mientras que a un 23.20% le parecio la

longaniza de bovino,

2!Elaboracion de embutidos. R.M.P.C. http://es.slideshare.net/ToniDuque/elaboracion-de-
embutidos-11467542
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un 20.20% considerd la longaniza de pescado (Oreochromis
niloticus),un 18.30% seleccion6 la longaniza de ovino, un 4.50%
opto por la longaniza de conejo (Oryctolagus cuniculus) y un 4.20%

obtuvo la longaniza de cerdo (Sus scrofa domestica).

Los estudiantes de plan fin de semana, prefirieron en la
mayoria de los aspectos organolépticos la longaniza de pollo,

principalmente por aroma y consistencia.

Esto hace énfasis, que en el area donde se realzd la
evaluacion, la mayoria de los productores de longaniza criolla, la
hacen con carne de cerdo; sin embargo, la presente evaluacion da
a conocer que también hay preferencia hacia la longaniza
elaborada con carne de pollo, bovino y pescado, que deja una base

para futuras investigaciones relacionadas con la misma tematica.
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CONCLUSIONES

El disefio de aprisco se acopl6é al estanque circular ya existente por lo que
su construccién fue posible en un menor tiempo y a un bajo costo debido a

gue se contaba con parte de la infraestructura construida.

La identificacion de los ejemplares caprinos facilitara el control productivo y

reproductivo de los mismos.

La implementacion y aplicacion del plan de vacunacion producira la
inmunidad necesaria para prevenir la presentacion de enfermedades

infectocontagiosas.

La realizacion del corte de pezuias reducira la presencia de problemas

podales.

La limpieza y desinfeccion de instalaciones contribuird para evitar la

presentacion de enfermedades infectocontagiosas.

La preferencia de la longaniza criolla evaluada durante la investigacion con
estudiantes de plan fin de semana del Centro Universitario del Norte, se
concluyé que la longaniza criolla con mayor preferencia degustativa fue

elaborada a base de carne de pollo.
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RECOMENDACIONES

En la utilizacion del aprisco se recomienda tener un plan de manejo

apropiado de excretas para evitar problemas a los animales.

Proporcionar el mantenimiento adecuado a las instalaciones, para

garantizar la durabilidad y el confort del animal.

Se recomienda llevar registros actualizados, tanto reproductivos como de

control sanitario.

Mantener identificadas a las cabras, para poder tener un mejor manejo, al

momento de trabajar con ellas.

Realizar identificacion de las crias al momento del nacimiento.

Darle continuidad al plan sanitario, para garantizar la salud del rebafio.

Realizar recorte de pezufias tres veces al afio para evitar problemas

podales.

Adquirir articulos de limpieza indispensables para tener una mejor higiene

en el area.
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ANEXO 1
APRISCO CIRCULAR

Tomada por: Faviola Leal. Afio 2 012.

ANEXO 2
DETALLES DE TECHO DEL APRISCO

LAMINA

VIGAS DE 0.08x0.08x5.00 METROS

PARALES DE
0.08x0.08x3.00 metros

PUERTA DE
INGRESO PARA
REALIZAR LA
RECOLECCION DE
ESCRETAS
0.80x0.75
METROS



ANEXO 4
DETALLES DEL PISO

DETALLE DE PISO

VIGAS DE 0.15 X 0.15 METROS PARA LA
COLOCACION DE ENREJILLADO DE MADERA

TABLITAS DE 0.09 X 0.06
METROS PARA EL
ENREJILLADO

ESPACIO DE 0.03 METROS PARA
QUE CAIGA EL ESTIERCOL

MURO PERIMETRAL DE MATERIAL MIXTO DE BLOCK A 0.80 METROS
ALTURA CON SOLERA TERMINAL FUNDIDA 0.80 METROS DE ALTURA.
Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.
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ANEXO 5
BOLETA DE LA EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LA
LONGANIZA CRIOLLA

UNIVERSIDAD DE SAN CARLOS DE GUATEMALA
CENTRO UNIVERSITARIO DEL NORTE

TECNICO EN PRODUCCION PECUARIA
PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA
COBAN, ALTA VERAPAZ

OCTUBRE 2012

Encuesta sobre la Evaluacion de la preferencia de la Longaniza criolla.

1. ¢Cual de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor

apariencia?
A B C D E NS/NR
2. ¢Cual de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
aroma?
A B C D E NS/NR
3. ¢Cual de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
color?
A B C D E NS/NR

4. ¢Cual de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
consistencia?

A B C D E NS/NR

5. ¢Cual de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
sabor?

A B C D E NS/NR

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.



ANEXO 6
INVENTARIO ANIMAL, EXTENSION Y SERVICIO ALDEA
PANQUIX, SAN CRISOTBAL VERAPAZ,

a7

No.

Propietaria

(0)

Identificacion
de la cabra.

Sexo.

Fechade
servicio

Aplicacién

Macho en
servicio

Matilde Chen

Blanca

Hembra

26/09/2012

3 ml de hierro al
10%

Mufieco.

Carmela
Ventura

Chona

Hembra

02/10/2012

3 ml de hierro al
10%

mufieco

Carmen Tiste.

Solita

Hembra

5 ml desparasitante
a base de
ivermectina al 1%.
3 ml de hierro al
10%.

Cruz
Rodriguez

Esperanza

hembra

3ml de hierro al
10%.

2 ml desparasitante
a base de
ivermectina al 1%.

Candelaria
Chen

Lucero

hembra

3 ml de hierro al
10%.

2 ml desparasitante
a base de
ivermectina al 1%

Alberto Jaju
Toj

Tancha

Hembra

3ml de hierro al
10%.

2ml desparasitante
a base de
ivermectina al 1%

Comunitario

Mufieco

macho

3ml de hierro al
10%.

2ml desparasitante
a base de
ivermectina al 1%

Candelaria
Chen.

guapo

macho

3ml de hierro al
10%.

2ml desparasitante
a base de
ivermectina al 1%
5ml de antibiético
oxitetraciclina.

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.
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ANEXO 7
FICHA DE REGISTRO CAPRINO

FICHA DE REGISTRO HEMBRAS.

Raza Fecha de nacimiento No. De Registro
Tipo de nacimiento Nombre de la finca
Propietario
Criador
Padre
Madre
FECHA OBSERVACIONES Y CONTROL CLINICO
CONTROL REPRODUCTIVO
Numero | Fechade | Cabro en | No. De crias | Identificacién de | Pesos al Pesos al
de parto Servicio la cria nacer destete
hembra
M H M H M H M H
CONTROL PRODUCTIVO
No. ENE. | FEB. | MAR. | ABR. | MAY. | JUN. | JUL. | AGOS. | SEP. | OCT. | NOV. | DIC. | TOT.
HEMBRA
1
2
3
4
5
6
7

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.




ANEXO 8
FICHA DE REGISTRO CAPRINOS MACHOS

FICHA DE REGISTRO CAPRINOS MACHOS.

Raza fecha de nacimiento No. De registro
Tipo de nacimiento Nombre de la Finca

Propietario
Criador
Padre
Madre

49

FECHA OBSERVACIONES

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012
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ANEXO 9
CRONOGRAMA DE VACUNACION Y DESPARASITACION
INTERNA Y EXTERNA

Calendario de vacunacion y desparasitacion anual para el area de caprinos del Centro

Universitario del Norte.

Categoria Tratamiento Repeticiones/ |E |[F |[M |A M |J |J |A|S|O|N|D
anuales
Antiparasitario externo | 3
Cabras. Antiparasitario interno 3
Vacuna clostridial 1
Vacuna antirrabica 1
Chivatos Antiparasitario externo 3
Antiparasitario interno 3 X X X
Vacuna clostridial 1 X
Suplemento vitaminico | 2 X X
Vacuna antirrabica 1 X
Cabrillas Antiparasitario externo 3
Antiparasitario interno 3 X X X
Vacuna clostridial 1
Vacuna antirrabica 1
Cabritos Antiparasitario externo 1 X
Antiparasitario interno 1
Andlisis de brucelosis prueba de | 2 Se debe realizar a cabras, chivatos, cabrillas mayores de
aglutinacion  rosa  de  bengala, 6 meses
Inmunoenzimatica Indirecta  (ELISA)
para detectar anticuerpos de Brucella
abortus en suero de la sangre.
Prueba de mastitis a través de California | 2 veces/ | Se debe realizar a todas las cabras que estén
Mastitis test (CMT) semana produciendo leche.
Andlisis coproldgico utilizando el método | 3 Se recomienda minimo realizar el andlisis coproldgico

de flotacion rapida

cada 3 meses.

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.




51

ANEXO 10
INGREDIENTES PARA LA ELABORACION DE LONGANIZA CRIOLLA.
Ingredientes Cantidad en Kilogramos
Carne de Ovino (Ovis aries) 0.500
Grasa de Ovino (Ovis aries) 0.500
Tomate (Lycopersicum esculentum) 0.250
Cebolla (Allium cepa) 0.150
Chile Pimiento (Capsicum annuum) 0.020
Hierba buena (Mantha arvensis) 0.020
Perejil (Petroselinum crispum L.) 0.020
Pimienta negra (Piper nigrum) 0.005
Cilantro (Coriandrum sativum L.) 0.020
Cebollin (Allium fistolosum) 0.020
Vinagre 0.010
Salitre 0.005
Sal 0.025

Fuente: Receta de cocina. Manual de cocina y reposteria por la Srta. Maria Antonieta Reyes
Gavilan y Moenck. 2 012.

ANEXO 11
EVALUACION DE LA PREFERENCIA SOBRE LA LONGANIZA
CRIOLLA, ELABORADA A BASE DE DIFERENTES TIPOS DE

Tomada por: Atilio Funes. 2 012.
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