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CAPITULO 1

MARCO CONCEPTUAL

BENEFICIO DE CAFE Y TALLERES DE CARPINTERIA
FINCA CHOCOLA, Sn. ANTONIO SUCHITEPEQUEZ

1. INTRODUCCION.

Chocol4 es una Aldea ubicada en el Municipio de San Pablo Jocopilas del departamento de
Suchitepéquez la cual tiene como principal actividad econémica el cultivo, producciéon y venta de
café orgénico, pergamino y oro, alrededor de este trabajo a girado gran parte de su desarrollo y
riqueza cultural e histérica que posee.

Ademas del desarrollo producto del cultivo del café, Chocold posee un sitio arqueoldgico
con varias plazas, templos y residencias de la nobleza maya cuya extensién abarca
aproximadamente 50 km. de terreno. Este sitio arqueolégico fue investigado durante muchos afios
por Robert Burkitt quien realizé estudios que datan del afio 1930. También existen edificaciones
mayas que se orientan hacia puntos astronémicos relevantes, por lo cual es reconocido como un
lugar importante dentro de la civilizacién maya.

Lo sobresaliente dentro del casco urbano de la aldea son los vestigios de edificaciones de
origen alemén entre los que sobresale el “Beneficio de café y los talleres de carpinteria y torno”
donde se encuentra maquinaria de los afios 1870, estas edificaciones se encuentran en parcial
deterioro y abandono por lo costos que representa revitalizarlo y por no tener el apoyo ni la
claridad que requiere un proyecto de esta magnitud.

El beneficio de Café y los talleres actualmente tiene un uso parcial, hay areas que ya no
operan porque el deterioro que tienen las vuelve inseguras para el desarrollo de las actividades de
procesamiento de café. Es importante notar que ambas edificaciones por formar parte central del
casco urbano y desarrollar la actividad econémica principal generan un gran impacto en toda la
comunidad, ya que son el eje central del desarrollo de actividades. Este impacto puede
transformarse en algo positivo para el crecimiento de la comunidad, si se generan cambios en el
uso actual y revitalizacién en las edificaciones, lo que puede generar una afluencia de turismo y
una mejora en la produccién de café haciendo més rentable y sostenible esta actividad.

Este estudio contempla un anélisis general de la comunidad, antecedentes politicos e
histéricos, uso actual de los edificios y deterioros existentes, ademds de una base teérica y legal
para la propuesta del Rescate y Revitalizacién del Beneficio de Café y Talleres de carpinteria y
torno, asi como una propuesta de Turismo sostenible relacionada con la produccién de café.
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Finca Chocola (FOTO 1)
San Pablo Jocopilas, Suchitepéquez
Ubicacion 14°36'55.31" N 91°25'27.46" O Fuente: Google Earth.
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Vista Aérea, Beneficio de café y talleres. (FOTO 2)
Finca Chocold, Suchitepéquez
Ubicacién 14°37'05.54" N 91°25'25.71" O
Fuente: Google Earth
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2. ANTECEDENTES HISTORICOS.

La Finca Chocol4 fue establecida el 26 de agosto del afio 1864, siendo el primer propietario el
Sefior José Guardiola de origen espafiol, quien construyé un ingenio de aztcar e introdujo el
cultivo de la cafia, posteriormente inicia la siembra de café.

Jose Guardiola fue el primer Ingeniero Agréonomo en la regién de la boca costa sur y para
mejorar la produccion inventé la primera secadora horizontal para café en Guatemala, la que
posteriormente patenté y difundié internacionalmente incluso en la actualidad a este tipo de
secadoras se les conoce como “Guardiolas”, el Beneficio de café y el Taller son testigos del
desarrollo industrial de la finca en manos de Jose Guardiola.

A pesar del éxito de José Guardiola obteniendo prosperidad en la finca de su propiedad,
decide venderla a la compafiia de plantaciones “Chocold” la cual fue fundada en Hamburgo el 2 de
febrero de 1891 por un consorcio de banqueros y cafetaleros alemanes a través de su representante
Enrique Neutze, la transaccion se fijé en cuatrocientos mil pesos oro americano y fue realizada el 14
de diciembre de 1923.

Durante la administracién del Sefior Guardiola familias de Totonicapan, Quiché y
Huehuetenango empezaron la migracién para proveer mano de obra en las plantaciones de café en
Chocola, debido a que esta se convirtié en un centro cafetalero de mucha importancia. Este periodo
de mucho auge y de alta produccién de café tuvo lugar a pesar de la fuerte competencia de varios
paises sudamericanos y de las politicas del presidente Jorge Ubico, quien prohibi6 la venta directa
a Alemania debido a los conflictos que Estados Unidos tenia con este pafs durante la Segunda
Guerra Mundial y nuestro gobierno compartia los intereses de la policita estadounidense.

Secadora Horizontal tipo “Guardiola”
Finca Chocola. (FOTO 3)
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Es asi como el 8 de diciembre de 1941 el Presidente Jorge Ubico decide restringir las garantias a
los ciudadanos alemanes radicados en Guatemala, y asi en el afio 1942 se envian interventores
hacia las fincas propiedades de ciudadanos alemanes para realizar inventarios de lo que habia en
cada finca, para que en el afio 1943 se confiscan las propiedades a los alemanes y la Finca Chocol4
pasa a ser propiedad del Estado de Guatemala.

La infraestructura de la finca Chocola se vio afectada por todos estos acontecimientos politicos,
y es asi como en el afio de 1952 la tierra que ahora es propiedad del Estado de Guatemala es
repartida entre los trabajadores colonos de esa época otorgédndole a cada beneficiario una fraccién
de 60 a 90 cuerdas de terreno; posteriormente por disposiciones politicas la propiedad de la finca
regresa al Estado de Guatemala bajo el mando del presidente Carlos Castillo Armas, hasta que
nuevamente el afio de 1981 se concede la tierra a 1670 campesinos adjudicdndose beneficiarios de
la propiedad.

Al observar los procesos politicos y econémicos que han ocasionado el cambio de
propietarios, desde el auge y la inventiva del Sefior José Guardiola dotando de maquinaria de
mucha utilidad para la produccién de café, de la cual mucha se conserva en el Taller y es utilizada
en el tiempo de la cosecha , pasando en manos de empresarios alemanes los cuales dejaron su
huella en el Estilo Arquitectonico Victoriano (ver Arquitectura Victoriana) que predomina e
identifica a algunas viviendas y edificios comunitarios que han pasado la barrera del tiempo y se
encuentran mezcladas con construcciones recientes, las que se distinguen por su uniformidad y
rasgos particulares, hasta la reparticién de tierras entre los trabajadores de la finca que son los
actuales propietarios y que se han organizado para administrarlo de la mejor manera posible, pero
pesar de este esfuerzo se ve el deterioro producto del poco interés y recursos econdémicos
necesarios para darle un mantenimiento adecuado y asi explotar todo el potencial productivo,
turistico, cultural que alli se encuentra, esto ha provocado que edificios como el Beneficio de Café,
que es utilizado en los tiempos de cosecha y el Taller de Carpinterfa y torno que conserva vestigios
de un gran avance industrial estén en total deterioro, ante todo esto se hace necesario para la
comunidad plantear proyectos concretos para el Rescate y Revitalizacion del Beneficio de Café y
Talleres.
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Reloj Centenario (FOTO 5)
Finca Chocold, Suchitepéquez
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Vista Frontal (FOTO 6)
Ingreso Principal, Beneficio de Café
Finca Chocola

Ademads es bueno mencionar que ademds del potencial que se encuentra en el Casco
urbano de la aldea Chocola otro atractivo es que este lugar es un centro arqueoldgico de mucha
importancia el que es visitado y conocido por arqueélogos nacionales e internacionales, los que
realizan visitas periédicas con equipos de profesionales de aproximadamente veinte personas a
realizar estudios arqueolégicos, ademds se mantiene un proyecto arqueolégico realizando
excavaciones en los alrededores de la aldea donde han encontrado piezas arqueolégicas de mucho
valor, ya que dentro del casco urbano se localizan tres monticulos mayas que forman parte del
complejo maya que estuvo asentado en las tierras de Chocola
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3. DESCRIPCION DEL PROBLEMA

El Beneficio de café y talleres de carpinteria y torno tiene un marcado deterioro en algunas
areas de las edificios asi como un abandono parcial en las areas complementarias (parqueos, patios
de secado, bodegas, etc.) esto afecta la capacidad de produccién y almacenaje del grano de café, asi
como la pérdida de valor y sentido de pertenencia de la comunidad hacia estos edificios, parte
central e importante de Chocola.

También existe el riesgo en la pérdida del patrimonio cultural como lo es la maquinaria
para el beneficio de café y talleres porque al no tener instalaciones adecuadas para el trabajo y
exposicién se corre el riesgo de quedar en total abandono con el transcurso del tiempo por no tener
una accesibilidad segura.
Las dimensiones y ubicaciéon estratégica de los edificios dentro de la comunidad hacen mas
complicado y necesario el planteamiento de propuestas que ayuden a evitar la pérdida total de
estas edificaciones.

Vista Frontal Talleres de Carpinteria y torno (FOTO 7)
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4. JUSTIFICACION

Chocola es un lugar que posee mucha riqueza cultural, natural e histérica el que facilmente se
podria convertir en museo por todos las piezas de ingenieria, arquitectura y naturales que posee, la
mayoria de edificios del casco urbano cuentan una historia Ginica la que es desconocida para
muchas personas incluso por los propios habitantes del lugar, esto se ve reflejado en el poco interés
por el mantenimiento y restauracién de la finca. Este desinterés o ha ocasionado mucho deterioro
en el Beneficio y talleres donde atn se encuentran reliquias histéricas como las primeras
despulpadoras de café inventadas por el Sefior José Guardiola y no se les da el valor histérico que
poseen.

El crecimiento de la Aldea a provocado que todas las nuevas edificaciones como institutos,
iglesias, viviendas, o negocios envuelvan toda la riqueza arquitecténica de los edificios antiguos
que se caracterizan por la Arquitectura Victoriana realizada en los afios 1920-1950 y de esta manera
se pierda uno de los atractivos del lugar, el crecimiento fisico y demografico sin ningtin orden y
sentido las hacen ver como edificaciones deterioradas sin ningtin motivo dentro de la aldea.

Para darle un giro a esta problematica es necesario realizar un proyecto que establezca
directrices para el rescate de los edificios centrales del casco urbano que son el “Beneficio de café y
los Talleres de Carpinteria y Torno” ya que esto ayudard no solamente a recuperar el valor
histérico del lugar, sino también que la comunidad busque nuevas formas de ingreso econémico
explotando los recursos existentes, optimizando el proceso de produccién del grano para la venta
de café y mostrar en futuros visitantes todo la riqueza y potencial del lugar.

Uno de los mayores beneficios de la propuesta de rescate y revitalizaciéon es mejorar el
funcionamiento del Beneficio de café utilizado actualmente por la Empresa asociativa campesina
ECA, que es la encargada de comprar el café a todos los propietarios de las parcelas los que llevan
su producto al beneficio para ser comprado y comercializado por la ECA. De esta manera se realiza
una propuesta que contribuye en la agilizacién de la compra y procesamiento del grano lo que
incrementarfa la rentabilidad en la comercializaciéon del producto considerando que para la
mayoria de la poblacién esta es la tinica forma de obtener ingresos.

Por otro lado con una mejora en la producciéon de café a través de una Revitalizacion del
Beneficio y los Talleres se pretende crear interés de posibles visitantes a conocer el proceso y la
maquinaria utilizadas para la produccién de café con lo que se generan diversidad en las opciones
de trabajo para los comunitarios, esto se puede comprobar durante las fiestas patronales cuando
son visitados por personas de Santo Toméas La Unién, San Pablo Jocopilas, Samayac, entre otros.

Si se observa la riqueza arqueolédgica evidente en los monticulos mayas los cuales son
visitados por profesionales nacionales y extranjeros, la riqueza natural, la riqueza cultural reflejada
en todas las edificaciones victorianas hace necesario el desarrollo de estas investigacién para tener
informacion concreta que ayude a la gestion de fondos para el Rescate y Revitalizacién del
Beneficio de café y talleres de la aldea Chocola.



CAPITULO 1

MARCO CONCEPTUAL

5. DELIMITACION DEL TEMA

a. Delimitacién fisica
La investigacién se desarrollard en la aldea Chocold, del municipio de San Pablo Jocopilas
del departamento de Suchitepéquez lugar donde existen varios atractivos culturales, naturales
y arqueoldgicos de los cuales esta investigacion se limitard a analizar e investigar EI Beneficio
de Café y los Talleres de Carpinteria y Torno, estas edificaciones se encuentran ubicados en el
centro del casco urbano y forman parte del complejo administrativo/comercial de la aldea.

b. Delimitacién temporal

Esta investigacién abarcard todos los procesos politicos, arquitectonicos, histéricos y
sociales donde estuvo involucrada la aldea Chocola y de algtin modo marco diferencia en el
desenvolvimiento y desarrollo de sus pobladores, desde la fecha de su compra e institucién de
finca por el Sefior José Guardiola en el afio de 1864, luego siendo propiedad de inversionistas
alemanes y su posterior reparticién a los entonces trabajadores de la finca hasta llegar a su
situacién actual y la manera en que los pobladores desarrollan sus actividades comerciales y
como el Beneficio de café y talleres juegan un papel importante en estas. Cada una de estas
etapas han dejado logros y aportado avance y en caso contrario han contribuido a su deterioro
e inhabilitacién de ciertas dreas lo que ayudard a definir el alcance para el rescate y
revitalizacion del lugar lo que beneficiara a los pobladores de la finca.

c¢. Delimitacion conceptual
Para lograr los objetivos deseados con la investigaciéon se deberdn abordar temas que
respalden y aporten valor teérico al estudio, delimitando claramente el alcance conceptual
requerido, estos temas son los siguientes:

- Historia del Arte y la arquitectura
Definir conocimientos basicos y necesarios para catalogar e inventaria el material histérico,
cultural y arquitecténico, clasificacién de Tipologia de la arquitectura.

- Turismo
Investigacién de conceptos turisticos que ayuden a dirigir la investigacién hacia una
propuesta de un proyecto con alcance turistico.

- Ordenamiento territorial
Catalogar el uso actual del Beneficio de café y talleres comparédndolo con el uso original de
ambas edificaciones, observar los cambios ocurridos y retomar si fuere necesario este uso
original, todo esto basado en investigacion de campo y bibliogréfica.

10
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- Aspectos Legales
Conocer las leyes o reglamentos que rigen y delimitan la intervencién a edificaciones
existentes, para que no se vean afectados en su aspecto o sistema constructivo.

- Analisis fotografico.
Andlisis de causas y efectos debido al deterioro en el Beneficio de café y talleres de la Aldea
Chocola, con base a fotografias y levantamientos de ambas edificaciones.

- Patrimonio Cultural.
El patrimonio cultural se puede catalogar como tangible e intangible refiriéndose el primero
a todo lo material como monumentos, edificaciones, piezas de arte, etc. Que representan
parte de la historia y memorias del lugar al que pertenecen, por otro lado el patrimonio
intangible como tradiciones, modas, creencias, ideales o simbolos son la verdadera identidad
cultural y que general las expresiones materiales o patrimonio tangible, por lo que el anélisis
de ambas aportan informacién valiosa para esta investigacion.

11
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7. OBJETIVOS

a.

GENERAL

Brindar a los pobladores de la finca Chocold un estudio profundo sobre el estado actual del
Beneficio de Café y Talleres de Carpinteria y torno que les ayude a conocer y valorizar una
parte de su conjunto patrimonial arquitecténico y que ademds forme una base para elaborar
una propuesta a nivel de anteproyecto sobre el rescate y revitalizacién del beneficio de café y
talleres de carpinteria y torno utilizando y aprovechando los recursos existentes en el lugar.

ESPECIFICOS

i Elaborar un estudio técnico del beneficio de café y talleres de carpinteria y torno de la
finca Chocold recopilando datos generales sobre su historia, tipologia, dimensiones,
etc. Con lo cual se genera informacién til para la poblaciéon del lugar o posibles
turistas que lo visiten.

ii. Elaborar con base a levantamientos métricos y fotograficos la planificacién actual de la
fase de arquitectura del beneficio de café y talleres, ademds de un modelo
tridimensional de los edificios que permite visualizar de manera profunda y exacta el
estado actual y dimensiones del complejo.

ii. Desarrollar un anteproyecto sobre la revitalizacién del beneficio de café, pilas de
secado, taller de carpinteria y torno segun los principios de la conservacién de
conjuntos histéricos.

13
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8. METODOLOGIA DE INVESTIGACION

a. Recoleccién de datos fisicos y bibliograficos
Investigacion histérica con datos relevantes sobre la aldea Chocola observando su evolucién y
desarrollo. Elaboracién de base conceptual y marco legal relacionado con el patrimonio
cultural asi como la base legal que regird y limitard la investigaciéon propuesta.

b. Anilisis del sitio
Analisis sobre la finca Chocol4 y todos los aspectos geograficos, politicos, recursos naturales,
datos estadisticos, andlisis poblacionales y sus principales actividades econdémicas, se
recopilard informacién a través de fuentes bibliograficas, entrevistas, hemerotecas y
levantamientos métricos del lugar.

c¢. Inventario Fisico
Catélogo sobre el beneficio de café y talleres de carpinteria y torno de la aldea Chocola
utilizando recursos fotograficos y levantamientos métricos, ademas del andlisis del estado
actual, deterioros de las edificaciones y tipologia arquitecténica, toda esta informacién servira
de base fundamental para realizar una propuesta de rescate y revitalizacion.

d. Propuesta
Se realizard un anteproyecto sobre el rescate y revitalizacién del beneficio de café y talleres de
carpinteria y torno de la finca Chocol4, teniendo como base toda la informacion teérica, legal e
histérica recopilada, asi como el conocimiento de la poblacién que son los beneficiarios del
proyecto.

9. CONCEPTOS BASICOS

a. Monumento
Obra producida por el hombre en determinada época a la que se le otorga un valor especial
por considerérsele ejemplo en el campo del arte, ciencia o de un hecho histérico relevante.

b. Conservacién
Es el conjunto de acciones y obras destinadas a salvaguardar, proteger, mantener y asegurar la
integridad, autenticidad y la permanencia de los bienes culturales muebles e inmuebles para
transmitirlos a las generaciones futuras, la conservacion de los bienes implica un cuidado
permanente y continuo, beneficiando con el uso adecuado y la dedicacién de ellos a una
funcién atil a la sociedad.

c. Revitalizacién
Operaciones técnicas, administrativas y juridicas que en el marco de la planeacién de
inmuebles y espacios publicos se realizan a través de obras de restauracién, renovacion,
remodelacién y rehabilitacion con el fin de mantenerlos integrados a la ciudad u
aprovecharlos de acuerdo a las necesidades de la poblacién y significado cultural.
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d.

Conservacion

Conjunto de actividades destinadas a salvaguardar, mantener y prolongar la permanencia de
los objetos culturales para transmitirlos al futuro, es mantener o cuidar un objeto por la
abundante permanencia a través del tiempo, velando por su uso, explotacion y por el
mantenimiento constructivo

Preservacion

Grado de intervencién que se constituye en un conjunto de medidas cuya finalidad es
prevenir a los bienes culturales del deterioro, buscando la permanencia de los mismos,
también es cualquier método y criterio que tenga como fin evitar el deterior de los bienes
culturales, sin tener que intervenir sobre su estructura o su imagen.

Salvaguarda.
Disposiciones legales, mecanismos y acciones de investigacion y divulgacion que amparan,
promueven y viabilizan las mejores pretensiones de proteccién del patrimonio significativo.

Reciclaje.
Posterior al proceso de rescate del edificio debe establecer un uso digno y funcional para su
preservacion a efecto de garantizar su permanencia en el futuro.

Restauracion

Es el conjunto de acciones y obras técnicas cuyo objetivo es la intervencién fisica de los
elementos urbanisticos arquitecténicos y bienes muebles con alto valor histérico los cuales han
sido alterados o deteriorados por diversos agentes a fin de garantizar o asegurar la
permanencia de los mismos, el criterio fundamental de la restauracién se sustenta en el
respeto hacia los elementos antiguos y las partes autenticas

Identidad

Es una riqueza que dinamiza las posibilidades de realizacién de la especie humana, al
movilizar a cada pueblo y cada grupo a nutrirse de su pasado y acoger las partes externas
compatibles con su idiosincrasia y continuar asf el proceso de su propia creacién.

Bienes muebles
Impresos, obras de arte, libros, manuscritos, objetos de carécter artistico, arqueolégico,
cientifico, artesanal o de industria popular.

Bienes inmuebles

Monumentos arquitecténicos artisticos o histéricos, sitios arqueoldgicos y edificios de interés
histérico o artistico, obras de la naturaleza, grutas, cavernas y otras formaciones naturales, asi
como sitios de interés paisajistico.

Patrimonio Cultural
Objeto considerado como riqueza, muestra e identificacion de sus antepasados, con la idea de
conservarlo.

Patrimonio cultural tangible

La arquitectura y sus elementos incluyendo la decoracién aplicada, los grupos de elementos y
conjuntos arquitecténicos y de arquitectura vernacula, centros y conjuntos histéricos con sus
dreas de entorno y paisaje cultural, la traza urbana de las ciudades y poblados, sitios
paleontoldgicos e histéricos.
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T.

Valorizacion

Acciones dirigidas a la poblacién, ptblicos en general y usuarios en forma pedagédgica y de
difusién y en apoyo a la conservacion, les ayudan a estos a apreciar o incrementar los valores
propios de los objetos.

Areas protegidas
Son aquellas que tiene por objeto la conservacién, el manejo racional y la restauracién de la
flora y fauna silvestre, recursos conexos y sus interrelaciones naturales y culturales.

Atractivo turistico
Capacidad del recurso o sitio para despertar curiosidad o interés del publico.

Disefio ecolégico
Proceso de disefio que se desarrolla con la naturaleza acorde a ella y no en contra.

Ecosistema
Unidad funcional de los organismos vivos entre si con los elementos no vivientes y el
ambiente en un espacio y tiempo determinados

Ecotecnicas
Técnicas que se utilizan y aplican en el planteamiento fisico y la construccién de un proyecto
ecologico, tales como uso de energia solar, reciclaje, reutilizacion del agua, para un mejor
manejo e integracién del proyecto con su entorno.

Ecoturismo
Modalidad turistica de bajo impacto ambiental que consiste en viajar o visitar areas naturales
con el fin de disfrutar, apreciar y estudiar los atractivos naturales y culturales

Impacto ambiental
Referido a las acciones que alteran el medio o alguno de los componentes del mismo.

Recursos turisticos
Son la base sobre la cual se desarrolla la actividad turistica del pais, comprenden las
categorfas, sitios naturales, museos y manifestaciones culturales, folklore, realizaciones
técnicas, cientificas o artisticas y acontecimientos programados.

Turismo alternativo

Turismo que tiene como destino la naturaleza y que incluye aquellas practicas conocidas como
turismo especializado, turismo de aventura, turismo cientifico, cinegético, montafiismo,
campismo, canotaje, buceo y otros.

Turismo

Movimiento temporal de personas hacia destinos fuera de su lugar habitual de residencia, las
actividades que realizan durante su viaje y los equipamientos creados para dar respuesta a sus
necesidades.
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CAPITULO 2
MARCO TEORICO

El objetivo del MARCO TEORICO dentro de la investigacion es “proporcionar un cuerpo de teoria que
de consistencia a la hipotesis para no caer en la superficialidad o en arbitrariedades” (Juan José Chdvez, 1997,
pdg. 46) esto porque es necesario fundamentar cientificamente los pardmetros y limites de la investigacion, si
no existiera esta relacion de la teoria y la hipdtesis no habria un respaldo cientifico que valide dicha
informacion. Este marco tedrico se encuentra compuesto y sustentado por tres elementos indispensables en la
investigacion los que se desarrollan a continuacion:

1. LEYES

A continuacién se presentaran articulos, leyes, reglamentos, acuerdos, etc. que fundamentan,
respaldan y delimitan la “Conservacién del Patrimonio Cultural” que se encuentra en la Finca
Chocolé especificamente en el Beneficio de café y talleres de Carpinterfa y Torno; debido a la
importancia de dar a conocer a la poblacién guatemalteca y en especial a los pobladores de Chocola
este patrimonio, se hace necesario aclarar y exponer los derechos, limitaciones y regulaciones que
tiene el Estado de Guatemala a través de todas sus entidades sobre todo el Patrimonio Cultural de
la nacién, esto para proteger los recursos existentes y asegurar un buen uso a través de la
explotacién y exposicién de esta riqueza patrimonial a los pobladores de Chocold y visitantes,
dentro de las leyes y reglamentos mds importantes se pueden mencionar:
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MARCO TEORICO

1.1 CONSTITUCION DE LA REPUBLICA DE GUATEMALA

La constitucién de la Reptblica de Guatemala contiene todas las normas y leyes que rigen y
organizan a la poblacién guatemalteca, para lo cual el Estado de Guatemala es el encargado de
velar por el cumplimiento de estas normas ademds de promover todos los bienes culturales que se
encuentran dentro del territorio nacional.

En el capitulo 2 que trata sobre los Derechos Sociales se hace énfasis en la Seccién Segunda los
temas relacionados con la Cultura entre los cuales se pueden citar los siguientes articulos:

ARTICULO 57. Derecho a la Cultura
“Toda persona tiene derecho a participar libremente en la vida cultural artistica de la comunidad
asi como a beneficiarse del progreso cientifico y tecnolégico de la nacién” (Constituciéon Politica,

pag. 14)

ARTICULO 58. Identidad Cultural
“Se reconoce el derecho de las personas y de las comunidades su identidad cultural de acuerdo a
sus valores, su lengua y sus costumbres” (Constitucion Politica, pag. 14)

ARTICULO 59. Proteccién e investigacion de la cultura

“Es obligacién primordial del Estado proteger, fomentar y divulgar la cultura nacional; emitir las
leyes y disposiciones que tiendan a su enriquecimiento, restauracién, preservaciéon y recuperacion,
promover y reglamentar su investigacién cientifica, asi como la creacién y aplicacién de tecnologia
apropiada” (Constitucién Politica, pag. 14)

ARTICULO 60. Patrimonio Cultural.

“Forma el Patrimonio cultural de la Nacién los bienes y valores paleontolégicos, arqueolégicos,
histéricos, artisticos del pais y estdn bajo la protecciéon del Estado. Se prohibe su enajenacion,
exportacion o alteracién salvo los casos que determine la ley” (Constitucién Politica, pag. 15)

ARTICULO 61. Proteccién al patrimonio Cultural.

“Los sitios arqueolodgicos, conjuntos monumentales y el centro cultural de Guatemala, recibiran
atencién especial del Estado, con el propésito de preservar sus caracteristicas y resguardar su valor
histérico y bienes culturales, estardn sometidos a régimen especial de conservacion el parque
nacional Tikal, el parque arqueolégico de Quirigud y la ciudad de Antigua Guatemala por haber
sido declarados patrimonio mundial, asi como aquellos que adquieran similar reconocimiento”
(Constitucion Politica, pag. 15)
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ARTICULO 64. Patrimonio Natural.

“Se declara de interés nacional la conservacién, protecciéon y mejoramiento del patrimonio natural
de la nacion. El estado fomentara la creaciéon de parques nacionales, reservas y refugios naturales
los cuales son inalienables. Una ley garantiza su proteccién y la de la fauna y la flora que en ellos
exista” (Constitucién Politica, pag. 15)

ARTICULO 65. Preservacién y promocién de la cultura.

“La actividad del estado en cuanto a la preservacién y promocién de la cultura y sus
manifestaciones esta a cargo de un 6rgano especifico con un presupuesto propio” (Constitucion
Politica, pag. 15)

Cabe mencionar después del andlisis de los articulos anteriores la importancia y relevancia que
tiene la Cultura y la conservacion del Patrimonio Cultural para el Estado de Guatemala y por
consiguiente para la poblacién en general. Por otro lado en la Seccién Tercera del capitulo dos
“Comunidades Indigenas” hay dos articulos relacionados con la proteccién que el Estado de
Guatemala proporcionard a comunidades que posean tierras que tengan uso agrario como es el caso
de la finca Chocol4

Capitulo 2 “Cultura” Seccién tercera “Comunidades indigenas”

ARTICULO 67. Proteccién a las tierras y las cooperativas agricolas indigenas.

“Las tierras de las cooperativas, comunidades indigenas o cualesquiera otras formas de tenencia
comunal o colectiva de propiedad agraria, asi como el patrimonio familiar y vivienda popular,
gozaran de proteccién especial del Estado, asistencia crediticia y de técnica preferencial, que
garanticen su posesion y desarrollo, a fin de asegurar a todos los habitantes una mejor calidad de
vida” (Constitucion Politica, pag. 16)

ARTICULO 68. Tierras para comunidades indigenas.
“Mediante programas especiales y legislaciéon adecuada, el estado proveeré de tierras estatales a las
comunidades indigenas que las necesiten para su desarrollo” (Constitucién Politica, pag. 16)

El Estado de Guatemala hace mucho énfasis en el aspecto cultural de las comunidades, tomando en
cuenta que se consideran Bienes del Estado todos los “monumento y las reliquias arqueolégicas”
segun el inciso F del Articulo 121, como sucede en la finca Chocol4d donde hay varios monticulos
mayas, lo que hacen de la zona de mucho interés y regulacién por parte de las entidades estatales,
pero también con mucho potencial para recibir ayuda gubernamental y de asociaciones sin fines de
lucro interesadas en el desarrollo de nuestras comunidades.
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1.2 LEY DE PROTECCION Y MEJORAMIENTO DEL MEDIO AMBIENTE.

Es prioridad para el Estado de Guatemala la conservacién del Medio Ambiente, ademas de generar
educacién ambiental para el pleno mantenimiento de nuestros recursos naturales, en el Capitulo 1y
Articulo 1 se establece claramente el propésito de esta ley:

“El estado, las municipalidades y los habitantes del territorio nacional, propiciaran el
desarrollo social, econédmico, cientifico y tecnoldégico que prevenga la contaminacién del
medio ambiente y mantenga el equilibrio ecolégico. Por lo tanto, la utilizacién y el
aprovechamiento de la fauna, de la flora, suelo, subsuelo y el agua deberan realizarse
racionalmente” (Articulo 1, pag. 6)

Ademas se puntualiza que es el Estado de Guatemala el que “velard porque la planificacién del
desarrollo nacional sea compatible con la necesidad de proteger, conservar y mejorar el medio
ambiente” (Articulo 4, pag. 6)

Tomando como premisa que es el Estado de Guatemala, las municipalidades y todos los habitantes
los interesados en la conservacion del medio ambiente se decreté esta ley que tiene como objeto
primordial “velar por el mantenimiento del equilibrio ecolégico y la calidad del medio ambiente de
los habitantes” (Articulo 11, inciso a, pag. 9) y se crearon otros mecanismos para la regulacién y el
cumplimiento de la Ley como lo establece el Articulo 8 que dice que “para todo proyecto, obra,
industria o cualquier otra actividad que por sus caracteristicas pueda producir deterioro a los
recursos haturales renovables, o no, al ambiente, o introducir modificaciones nocivas o notorias al
paisaje y a los recursos culturales del patrimonio nacional, serd necesario previamente a su
desarrollo un estudio de evaluacién de impacto ambiental, realizado por técnicos en la materia”.

Tomando en consideracién estos aspectos legales que se pretenden regular de una mejor manera y
velar por el cumplimiento de estas normas se crea el Reglamento de evaluacién, control y
seguimiento ambiental. Este reglamento contiene los “lineamientos, estructura y procedimientos
necesarios para propiciar el desarrollo sostenible del pais en el tema ambiental, mediante el uso de
instrumentos que facilitan la evaluacién, control y seguimiento ambiental de las actividades, obras,
industrias o proyectos que se desarrollan y se pretenden realizar en el pais” (Articulo 1, pag.4)

Esta evaluacion ambiental tiene varios instrumentos de los cuales la mayoria son utilizados para
verificar el comportamiento de las obras, proyectos o industrias hacia el medio ambiente de los
cuales muchos de ellos son de muy dtiles y aplicables para las actividades que realiza la finca
Chocola en el beneficio de café y los talleres los que se encuentran en permanente relacién con el
medio ambiente y en algtin momento puede afectar directa o indirectamente su entorno por lo que
deben ser regulados, para el efecto los siguientes articulos describen de forma clara cuales son las
evaluaciones que se deben considerar para el proyecto de restauracién en la finca Chocola:

ARTICULO 17. Evaluacién de Impacto Social:

“Es el proceso de evaluaciéon y estimacion de las consecuencias sociales y culturales ante
cualquier proyecto, obra, industria o cualquier otra actividad que pudiera alterar el normal
ritmo de vida de las poblaciones y en consecuencia afectar su calidad de vida”.
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ARTICULO 18. Evaluacién de efectos acumulativos:

“Es el proceso consistente en analizar y evaluar sistemdticamente los cambios ambientales
combinados, originados por la suma sistemaética de los efectos de proyectos, obras, industrias o en
cualquier otra actividad desarrollada dentro de un area geografica definida, los efectos
acumulativos se refieren a la acumulacién de cambios inducidos por el hombre en los componentes
ambientales a través del espacio y el tiempo”.

Ademds de considerar las evaluaciones ambientales es importante delimitar mediante una
clasificacién el proyecto que se esta desarrollando, para el efecto el Capitulo V de la ley en mencién
provee una categorizaciéon por medio de un Listado Taxativo el cual tiene como “referencia el
Estandar Internacional Industrial Uniforme de todas las actividades productivas” este listado esta
dividido en tres categorias basicas segin su naturaleza y los impactos ambientales que tenga sobre
su entorno natural, estas son:

CATEGORIA A
“Proyectos, obras, industrias o actividades consideradas como las de més alto impacto
ambiental potencial o riesgo ambiental. Los megaproyectos se consideran en esta
categoria” (Reglamento de evaluacién, pag. 7)

CATEGORIA B
“Proyectos, obras, industrias o actividades consideradas como las de moderado impacto
ambiental potencial o riesgo ambiental. Esta se divide en dos subcategorias: la Bl que
comprende las que se consideran como de moderado a alto impacto ambiental potencial o
riesgo ambiental y la B2 que comprende las que se consideran como de moderado a bajo
impacto ambiental potencial o riesgo ambiental” (Reglamento de evaluacién, pag. 7)

CATEGORIA C
“Proyectos, obras, industrias o actividades consideradas como las de mas bajo impacto
ambiental potencial o riesgo ambiental” (Reglamento de evaluacién, pag. 7)

Segtin estas categorias mencionadas el Ministerio de Ambiente y recursos naturales segtin acuerdo
gubernativo No. 134-2005 establece la LISTA TAXATIVA para establecer segtin la actividad
agricola que se desarrolla en cada proyecto, obra, industria o actividad la ubicacién correspondiente
para cada una, ubicando dentro de la misma al beneficio de café de la finca Chocol4, de la siguiente
manera:

Ct:tlfglz 1;:1;6;118 Descripcion Categoria B1
Agricultura, Construcciéon y | De moderado a
ganaderia, caza y | operacién de | alto impacto,
silvicultura. beneficiados de café | ambiental/riesgo

(beneficios himedos y | ambiental.
secos)

“Lista Taxativa de proyectos, obras o industrias, pig. 2”
Esta clasificacion se define al considerar aspectos como localizacién (areas ambientalmente fragiles,

con planificacién especial, con o sin planificacién territorial) Normativas nacionales e
internacionales sobre la actividad especifica y grado de tecnificacién o semitecnificacion.
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1.3 LEY PARA LA PROTECCION DEL PATRIMONIO CULTURAL DE LA
NACION

La importancia de la Ley para la Proteccién del Patrimonio Cultural de la Nacién radica en
conocer las limitaciones y regulaciones que existen al hacer una propuesta de modificacién,
restauracion o alguna otra intervencion fisica a los edificios que forman el Patrimonio Cultural de
La Nacio6n.

El decreto namero 26-97 del Congreso de la Reptublica considera “que es necesario
promover legalmente el rescate, investigacién, salvamento, recuperacién, conservaciéon y
valorizacién de los bienes que integran al patrimonio cultural” (pag.1) ademas establece sanciones a
los que dafien parte de ese patrimonio atn si estos fueren los propietarios y basdndose en el articulo
171 del Congreso de la Reptublica decreta la “Ley para la proteccion de patrimonio cultural de la
Nacién”

El objetivo de esta ley se establece en el Articulo 1 y es “regular la proteccion, defensa,
investigacién, conservacién y recuperacién de los bienes que integran el patrimonio cultural de la
Nacién y corresponde al Estado cumplir con estas funciones por conducto del Ministerio de
Cultura y Deportes” (pag. 2)

En el Articulo 2 se definen como parte del Patrimonio cultural de la Nacién los “bienes
muebles o inmuebles, pablicos y privados relativos a la Paleontologia, historia, antropologia, arte,
ciencia, tecnologfa y la cultura en general, incluido el patrimonio intangible, que coadyuven al
fortalecimiento de la identidad nacional” (pag. 2).

El Articulo 3 hace una clasificacién de los bienes culturales tangibles que conforman el
patrimonio cultural de la Nacioén, dividiéndolo de la siguiente manera:

Bienes culturales inmuebles:

La Arquitectura y sus elementos, incluida la decoracion aplicada.

Los grupos de elementos y conjuntos arquitecténicos y de arquitectura verndcula.

Los centros y conjuntos histéricos, incluyendo su entorno.

La traza urbana de las ciudades y poblados.

Los sitios paleontolégicos y arqueolégicos.

Los sitios histéricos.

Las areas o conjuntos singulares, obra del ser humano o combinaciones de estas con paisaje
natural, reconocidos o identificados por su caracter o paisaje de valor excepcional.

8.  Las inscripciones y las representaciones prehistdricas y prehispénicas.

NSOk »@N=

Bienes Culturales Muebles

1. Las colecciones y los objetos o ejemplares que por su interés e importancia cientifica para el
pais, sean de valor para la zoologia, la botanica, la mineralogia, la anatomia y la paleontologia
guatemaltecas.

2. El producto de las excavaciones o exploraciones terrestres o subacuéticas, autorizadas o no, o
el producto de cualquier tipo de descubrimiento paleontolégico o arqueolégico, planificado o
fortuito.
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3. Los elementos procedentes de la desmembracién de monumentos artisticos, histéricos y de
sitios arqueolégicos

4. Los bienes artisticos y culturales relacionados con la historia del pais, acontecimientos
destacados, personajes ilustres de la vida social, politica e intelectual, que sean de valor para el
acervo cultural guatemalteco.

El Patrimonio cultural de la nacién contempla a la Arquitectura y los elementos que la
conforman parte vital del crecimiento cultural de la sociedad, lo que valida la conservacién de las
edificaciones de valor histérico que se encuentran dentro del casco urbano de Chocola, ademas se
podria considerar la traza urbana de la ciudad como patrimonio cultural.

El articulo 7 de esta ley enmarca su aplicacién cuando el patrimonio este en peligro de desapariciéon
y/o dafio debido a los siguientes factores:

Ejecucién de obras publicas o privadas para desarrollo urbano o turistico,

Modificacién del nivel de conduccién de agua, construccion de represas y diques,

Apertura de vias de comunicacion y otras obras de infraestructura.

Movimientos teldricos, fallas geolégicas, deslizamientos, derrumbamientos y toda clase de
desastres naturales.

Ll e

Para acceder a la modificacién o alteracién de cualquier edificacién que se encuentre
catalogada como Patrimonial deberd someterse a autorizaciones previas de la Direccién General del
Patrimonio Cultural y Natural. Es importante mencionar lo concerniente al Desarrollo de Proyectos,
el Articulo 16 dice lo siguiente:

“Cuando un ente publico o una persona natural o juridica, nacional o extranjera, con
capacidad cientifica y técnica fehacientemente comprobada, pretenda desarrollar proyectos de
cualquier indole en inmuebles, centros o conjuntos historicos, urbanos o rurales y en zonas o
sitios arqueoldgicos, paleontoldgicos o historicos, comprendidos en esta ley, deberd en forma
previa a su ejecucion, someter tales proyectos a la aprobacion de la Direccion General del
Patrimonio Cultural y Natural que dispondrd el cumplimiento de las condiciones técnicas
requeridas para la mejor proteccion y conservacion de aquellos, bajo su wvigilancia y
supervision.” (Pdg. 8)

Para efectos muy especificos de la propuesta del proyecto de Restauracion del Beneficio de
Café y Talleres en la finca Chocolé en la parte de propuesta de disefio, es importante mencionar los
siguientes articulos que pueden tener alguna incidencia en el planteamiento y desarrollo de las
propuestas.

ARTICULO 40. Museos publicos y privados.
“Los museos publicos y privados, deberan crear sus propios registros e inventarios, los que a su vez
estardn adscritos al Registro de Bienes Culturales” (P4g. 18)

ARTICULO 41. Apertura y funcionamiento de museos municipales.

“Con el aval y asesoria del Instituto de Antropologia e Historia de Guatemala, las municipalidades
podran disponer la apertura y funcionamiento de museos municipales, designando para el efecto,
los medios y recursos necesarios para su habilitaciéon” (Pag. 18)
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1.4 LEY DEL CAFE

El Reglamento de La ley del café fue decretado segtin Acuerdo Gubernativo No. M de A. 13-70
para regular todos los temas relacionados al cultivo, manejo, exportacién y distribuciéon del café,
para el desarrollo y mejoramiento del Beneficio de Café en Chocola es esencial el conocimiento de

esta ley que lo busca logar es:

- Que el cultivo y exportaciéon del café constituye un renglén importante en la economia
nacional, por lo que es necesario emitir normas que permitan al organismo ejecutivo
dirigir la politica cafetalera nacional e internacién.

- Que para defender la posicién en el mercado internacional del tipo de café de Guatemala
se hace indispensable mantener una politica de sustentacién de precios.

A través de esta ley inicia la formacién de una Asociacién Nacional del Café integrada por varios

ministros cuya funcién segtn el Articulo 5 de este reglamento establece:

1. Cooperar con el estado a la proteccion de la economia nacional en lo relativo a la producciéon y

comercializacion del café

2. Operar servicios técnicos de investigacion, experimentacion, demostracion, asistencia y

divulgacién en las distintas ramas de la industria cafetalera.

3. Organizard servicios de catacién, arbitraje, registros, estadisticas, almacenes de depositos,
bodegas y demaés servicios, auxiliares para la produccién y comercializacién adecuada del

grano.

4. Pondra empefio por lograr ayuda efectiva para resolver los problemas de los caficultores en
pequefia escala en cuanto a financiamientos, cultivo, beneficio y especialmente

comercializacion de sus productos a precios justos y razonables-

El ARTICULO 7 establece que la Asociaciéon Nacional del Café “no podra interferir en la libre

contrataciéon de café para exportacioén, sin embargo, tendra las facultades siguientes:

- Fijar los precios minimos para la venta al exterior de los diferentes tipos de café, de acuerdo
con los compromisos internaciones del pais en materia de sustentacién de precios o de

acuerdo a los intereses del pais.

- Hacer compras y ventas de café si a juicio de la junta directiva conviene a los intereses de la

caficultura nacional y al mejor cumplimiento de las obligaciones internaciones del pafs.

- Restringir y regular con anuncia del consejo de politica cafetalera, la contratacion de café fuera

de cuota asi como su exportacién a mercados nuevos.

- Retirar de mercado interno, con la aprobacién del consejo de politica cafetalera, cafés
inferiores cuando ello fuere aconsejable para nivelar las cantidades disponibles de café

exportable con el cupo de exportacién autorizado por la organizacién internacional del café.

24



CAPITULO 2

MARCO TEORICO

- Velar por la pureza del producto que se exporte y al efecto, podrd hacer inspecciones
regulares y extraordinarias en los puertos y otros lugares adecuados, a fin de impedir la
exportacion de cafés inferiores.

Se establece también con relacién a los miembros de Asociacién nacional del café, el capitulo III lo
siguiente:

ARTICULO 15. Son miembros de la asociacion todas las personas individuales y juridicas
productoras de café de la Republica, a menos que hagan constar su deseo de no pertenecer a la
misma. La calidad del miembro de la Asociacién confiere el derecho de elegir a sus representantes
en la junta directiva, de ser electo para tales cargos y gozar de los beneficios derivados de las
actividades de la asociacién, todo de acuerdo con las disposiciones de estas leyes.

ARTICULO 16. Los productores de café deben inscribirse como tales en los registros de la
asociacién, al que promovera en las formas eficientes, la inscripciéon de todos los productores del
grano. Con el objeto de tener un catastro cafetero completo, los alcaldes de todos los municipios
quedan obligados a informar a la Asociacién nacional del café acerca del nombre de los productores
de café del municipio que no hubieren cumplido con la obligacién de registrarse, incluyendo en su
informe la extensioén sembrada y la produccién de cada uno.

También el capitulo V de este reglamento en relaciéon con los compradores, exportadores e
industriales del café establece que:

ARTICULO 17. Estos quedan sujetos a las disposiciones de esta ley y sus reglamentos y asimismo
obligados a registrarse en la asociacién nacional del café, cumplir y observar las disposiciones que
el consejo de politica cafetalera o la junta directiva de la asociacién emitan dentro de sus respectivas
atribuciones.

En general esta ley crea un marco que regula todo lo relacionado, manejo, comercializacién del café,
a través de la Asociacién Nacional del Café, estableciendo reglas claras en todo lo relacionado a este
producto. Ademads se establecen los siguientes articulos relacionados directamente con los
Beneficios de café:

ARTIICULO 23. Todos los propietarios de beneficios y almacenes de café que procesen de manera
habitual café ajeno o adquirido de terceras personas, o que lo reciban en depésito o custodia, deben
inscribirse en el registro de beneficios y almacenes de café comercial, obteniendo un certificado de
la asociacion.

ARTICULO 24. Para obtener el certificado de beneficio y almacén de café comercial, los interesados
deben cumplir con los requisitos que sehala la asociacién que son como minimo:
- Que los beneficios y almacenes retinan condiciones de seguridad para el mantenimiento

en buen estado del café.

- Que las instalaciones, almacenes, y maquinarias sean aprobados por el técnico de la
asociaciéon cada afio.

- Que el propietario del beneficio y almacén de café mantenga pélizas de seguro vigentes
por pérdida o incendios, estas a favor de los duefios de los beneficios de café.
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1.5 LEYES DE TURISMO

Es importante conocer los aspectos legales concernientes al Turismo en Guatemala, el ente con
mayor importancia y cobertura en relacion a este tema es el Instituto Guatemalteco de Turismo -
INGUAT- del cual mencionaremos la Ley Orgéanica, la cual tiene como finalidad segtin el Articulo
4:

- Determinar cudles son los lugares de atraccién turistica con el objeto de evaluarlos y
desarrollarlos segtin su importancia, (inciso a)

- Cooperar con las instituciones encargadas del mantenimiento, exhibicién, restauracién y
conocimiento de nuestros tesoros arqueoldgicos, histéricos y artisticos, (inciso b)

- Elaborar planes de turismo internos que permitan un mejor conocimiento entre los
guatemaltecos, (inciso c)

- Fomentar las industrias y artesanias tipicas, (inciso d)

- Habilitar playas, jardines, parques, fuentes de aguas medicinales y centros de recreacién con
sus fondos propios, (inciso e)

- Construir hoteles, albergues, responsabilizaindose en todo caso de que tales construcciones
respondan a las necesidades del turismo nacional, en cuanto a su funcionalidad y belleza y
procurando con la Arquitectura de dichas construcciones este en consonancia con el ambiente,
uso y tradiciones de la zona, dichas edificaciones cuando sean hechas por cuenta propia deben
ser entregadas para su explotacién a personas idéneas, (inciso f)

- Emitir bonos de turismo para la construccién de obras autofinanciables, tales como hoteles,
moteles, turicentros, funiculares y otras obras que tiendan a incrementar el turismo (inciso k)

Ademas también es funciéon del INGUAT, “Fomentar y estimular la inversién del capital
guatemalteco o extranjero, en hoteles y centros de recreacion dedicados al turismo” (Articulo 5,
inciso a, pag. 6)

El INGUAT ha disefiado y elaborado un plan para el fomento del turismo nacional y
extranjero en Guatemala, lo cual es beneficioso para las comunidades como Chocold que necesita
esa exposicion hacia el turista que puede ser “nacional y extranjero residente con fines de recreo,
deporte, salud, estudio, vacaciones, religién, misiones y reuniones, se traslade de un lugar a otro de
la Reptiblica” (Articulo 24, inciso A, Pag. 16) ademas es prioridad del Estado y fomentado por el
INGUAT la “Proteccion y prerrogativas de esta ley, sin distincién de raza, sexo, nacionalidad o
religiéon” (Articulo 25, Pag. 16), ademas de dar informacién y proteccion a los turistas nacionales
y/o extranjeros el INGUAT mantiene un constante fomento a la actividad hotelera, segtin el
Articulo 30 de esta ley cualquier persona que desee “invertir en la construccién o explotacién de
hoteles, centros de recreacién turistica y/o servicios auxiliares destinados al turismo, gozaran de
apoyo en las gestiones de crédito hotelero ante los bancos nacionales, siempre que los dictdmenes
hechos por técnicos de dicha institucién asi lo sugieren” (Capitulo VII, pag. 17)
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Todos los articulos mencionados tienen como finalidad principal el fomento del turismo

nacional y extranjero y es de suma importancia conocerlos para estar claro en los derechos y
obligaciones que tenemos como poblacién o comunidad si se quiere implementar un proyecto de
Turismo en lugares con muchos atractivos como lo es la finca Chocold. Ademas de esta ley existen
varios reglamentos relacionados entre los que se pueden mencionar:

1.

Reglamento para la aplicacion del decreto 1701 del Congreso de la Reptblica y sus reformas
incorporadas.

Acuerdo del Ministerio de Economia, reformando al Reglamento para la aplicaciéon del Decreto
17-01 del Congreso de la Reptblica de la Ley Orgénica del Instituto Guatemalteco de Turismo.

Ley de Fomento Turistico Nacional, Reglamento para la aplicacion del Decreto 25-74 del
Congreso de la Reptblica.

Reglamento para el establecimiento de hospedaje. (Acuerdo gubernativo No. 1144-83, 26 de
diciembre de 1983) En este reglamento se establecen y delimitan todas las caracteristicas fisicas
y condiciones minimas que deberan cumplir todas las edificaciones destinadas al hospedaje
de turismo nacional y extranjero.

Regulaciones para el registro de agencias de viaje. (Acuerdo Gubernativo No. 269-93-D , 23 de
febrero de 1989)

Regulaciones para inscripcion y funcionamiento de guias de turismo. (Acuerdo Gubernativo
219-87, 7 de septiembre de 1981)

Reglamento para la inscripcién y funcionamiento de las Academias de ensefianza del espaiiol
como segundo idioma. (Acuerdo Gubernativo No. 109-D-99, fecha 20 de mayo de 1999)

Regulaciones para el registro de empresas comerciales de informacién turistica. (Acuerdo
Gubernativo NO. 198-95-D, fecha 5 de julio de 1995)
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1.5 LEY DE AREAS PROTEGIDAS

Debido a la riqueza natural, arqueolégica, arquitecténica, etc. existente en nuestro pais es
importante conocer los lugares declarados como “Areas Protegidas” ya que dentro de estos lugares
se puede limitar o condicionar todo lo relacionado a Restauracién o intervencién Arquitecténica de
cualquier indole y aunque el Beneficio de Café y Talleres de la Finca Chocolé actualmente no estan
clasificados como Areas Protegidas es importante hacer mencién de las caracteristicas que poseen,
debido a que los edificios de la finca se encuentran rodeados de sitios arqueolégicos de la época
prehispanica ademdas de abundante flora y fauna pueden ser susceptibles de formar parte del
Sistema Guatemalteco de Areas Protegidas, por lo que es importante conocer esta ley.

El Articulo 7 declara que son “Areas protegidas, incluidas sus zonas de amortiquamiento, las que
tiene por objeto la conservacion, el manejo racional y la restauracion de la Flora y fauna silvestre, recursos
conexos y sus interacciones naturales y culturales, que tengan alta significacion por su funcion o sus valores
genéticos, histéricos, escénicos, recreativos, arqueoldgicos y protectores, de tal manera de preservar el estado
natural de las comunidades bidticas, de los fendmenos geomorfoldgicos tinicos, de las fuentes y suministros de
agua, de las cuencas criticas de los rios, de las zonas protectoras de los suelos agricolas, del tal modo de
mantener opciones de desarrollo sostenible” (Ley de Areas Protegidas, pag. 8).

Actualmente existen limitaciones dentro de las Areas Protegidas y las “empresas piiblicas o
privadas que tengan actualmente o que en el futuro desarrollen instalaciones o actividades comerciales,
industriales, turisticas, pesqueras, forestales, agropecuarias, experimentales o de transporte dentro del
perimetro de las dreas protegidas” (Articulo 20, pag. 9) deberdn comprometerse ante el CONAP
(Comité Nacional de Areas Protegidas) mediante un “contrato en el que se establecerdn las condiciones y
normas de operacion” (Articulo 20, pag. 9) esto para garantizar el buen uso y la conservacion de los
recursos dentro de la Reserva o en las zonas de amortiguamiento.

Actualmente existen varios lugares registrados dentro del Sistema Guatemalteco de Areas
Protegidas, el Articulo 90 declara areas de proteccién para la conservacién a lugares cercanos a la
finca Chocold como la “Boca Costa de los volcanes del suroccidente del pais” (inciso 5) 6 con
similitud en el tipo de actividades que se desarrollan en ella como el “Sitio Arqueolégico Abaj-
Takalic, situado en el municipio del Asintal del departamento de Retalhuleu” (inciso 35).

Por las caracteristicas de la finca Chocold y considerando el potencial turistico que posee es
importante hacer mencién del Reglamento para la Ley de Areas Protegidas el que tomé vigencia
segtin Acuerdo Gubernativo 4-89, dentro de este reglamento hay una categorizacién del manejo de
las 4reas protegidas las cuales son:

1. Categorial
- Parqueo Nacién
- Reserva Biolégica.

2. Categoria Il
- Biotopo Protegido
- Monumento Natural
- Monumento Cultural
- Parque histérico.
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3. Categoria III
- Area de uso multiple.
- Manantial.
- Reserva Forestal
- Refugio de Vida Silvestre.

4. Categoria tipo IV
- Area Recreativa Natural
- Parque Regional
- Rutas y Vias Escénicas

5. Categoria tipo V
- Reserva Natural Privada

6. Reserva tipo VI
- Reserva de la Biosfera

Considerando las caracteristicas de la finca Chocola, su entorno y la posibilidad turistica que
tiene, la Categoria Tipo II es la que puede abarcarla en algin momento, las dreas que se encuentran
dentro de esta categoria “por lo general contienen uno o pocos rasgos naturales sobresaliente, vestigios
arqueoldgicos, histéricos y otros rasgos de importancia nacional e internacional y no contienen
necesariamente un ecosistema completo. El drea tiene potencialidades para educacion y turismo limitado, asi
como para la recreacion limitada y ristica” Los objetivos para el manejo de este tipo de Areas
Protegidas son “la proteccién y conservacion de los valores naturales y culturales y dentro de los limites
congruentes con lo anterior, proveer de oportunidades de recreo, educacion ambiental e investigacion
cientifica, turismo controlado y recreacion limitada y riistica” (pdg. 44)

Dentro de las Areas Protegidas existen limitaciones y concesiones a considerar, estas pueden
ser de utilidad para las comunidades residentes y buscan el manejo adecuado de la Reserva, es
necesario considerar la gestion de licencias para Arrendamientos, aprovechamiento de Vida
Silvestre (caza, captura, corte y recolecta de vida silvestre), Caza y Pesca deportiva, reproduccién
de vida silvestre bajo condiciones controladas, transporte y comercializacién de especimenes
derivados de vida silvestre, exportacion comercial y comercializacién de especies de flora y fauna,
ademads de incentivos fiscales por el buen manejo de la reserva.

Toda la reglamentacién referente a las Areas Protegidas busca conservar de manera adecuada
la permanencia de las mismas y provee herramientas para obtener la mayor cantidad de recursos
disponibles sin que esto debilite o ponga en riesgo la existencia del lugar, por lo cual es
considerable después de un anélisis mas profundo de este tema hacer las gestiones necesarias en la
btisqueda de este Status para la finca Chocol4, algo que seguramente ayudaria en gran manera en el
rescate de esta.
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2. TEORIAS

La base de esta investigacién se fundamenta en una serie de CONCEPTOS
TEORICOS necesarios para el desarrollo de una Propuesta de Rescate y
Revitalizacién, basados en la comprensiéon del estado actual de la finca por
medio del Anélisis Arquitecténico y el conocimiento de un correcto proceso en
el manejo del Café, el cual es el producto principal que se procesa y
comercializa en la finca.

Considerando la importancia del café como actividad econdémica y
laboral primaria dentro de la comunidad, se hace necesario conocer el proceso,
las caracteristicas y el entorno necesario para que esta actividad sea exitosa y
produzca los resultados esperados por la comunidad y a la vez genere intereses
en visitantes nacionales y/o extranjeros en conocer los procesos productivos del
café, los que se describen a continuacién.
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2.1 LA CALIDAD DEL CAFE Y SU IMPORTANCIA

Se puede definir la calidad como la percepcién que tiene el consumidor de un producto que
se le este presentando y después de probarlo definira lo calidad del mismo; de igual manera en la
agroindustria del café el cliente dara su dictamen en relacién a la calidad del café, por esta razén los
compradores solicitan preparaciones del grano en verde que contengan la menor cantidad de
defectos y por el contrario tengan buenas cualidades que le den a la taza caracteristicas interesantes.

Se puede concluir que un café bien trabajado en el campo, con las condiciones correctas y
los cuidados apropiados dan como resultado un grano saludable, calidad que debe mantenerse en
todo el proceso de beneficiado y para lograrlo es de vital importancia que el productor de café
conozca el de manera apropiada el proceso de produccién y las caracteristicas de café, ademéas de
las necesidades del consumidor.

En la basqueda de granos de calidad, una adecuada produccion de café y ampliar el
conocimiento en la demanda del cliente hay que considerar algunos factores importantes.

Factores que determinan la calidad del Café:

Es importante conocer los factores que determinan un café de calidad, uno de ellos y al cual
el grano de café es muy susceptible son las condiciones climaticas donde se esté cultivando, para lo
cual hay que considerar la variedad de climas y microclimas en nuestro pais lo que pueden
provocar variaciones en el comportamiento en las plantaciones de café, otro factor importante a
considerar es el manejo del grano por las personas que hacen la recoleccién y/o administracién de
las plantaciones, también se pueden mencionar factores importantes como lo son procesos de
produccién y administrativos, tecnologia utilizada, recursos naturales, etc.

Factores agroclimaticos y altitud:

El suelo, la temperatura, los vientos, la precipitacién, la altura sobre el nivel del mar, etc.
tienen incidencia directa sobre el café por ejemplo el tipo de suelo, si fuera un suelo volcanico o
calcéreo va a cambiar el sabor de la taza. Otro factor es la precipitacién pluvial porque a mayor
cantidad de agua hay mayor acidez presente en la taza de café dandole el calificativo de “café
afrutado”, el factor mas influyente es la altura sobre el nivel del mar, este determina que los cafés
cultivados a mayor altura presenten caracteristicas mejor definidas en cuanto a aroma, sabor, etc.
que los cafés cultivados a menor altitud.

Especies y variedades:

Existen ciertas especies y variedades de café segin la regiéon donde se encuentre
localizados, la ubicacién tiene un papel importante en el tipo de café que se produzca en la regién,
en Guatemala la especie predominante es el Coffea ardbica, que posee mejor definicién de sabor,
son dulces, con nivel de acidez muy perceptible en el paladar y la combinacién de caracteristicas es
claramente variada dependiendo del clima.
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Manejo adecuado del cultivo.

Si el cultivo se maneja adecuadamente se obtendra una mejor calidad, por ejemplo el manejo de
las sombras, el manejo de los tejidos y programas adecuados de control de plagas daran como
resultado un café con mejores caracteristicas.

Manejo en el beneficio himedo.

Todas las caracteristicas mencionadas anteriormente influyen en la calidad del café y deben
considerarse durante el proceso de beneficiado humedo del grano, en este punto que se realiza la
transformacién de la materia se tiene un mayor riesgo de incrementar o disminuir la calidad del
producto, por lo que es necesario que cada una de las fases del beneficiado que se trabaje con el
mayor empefio y exactitud posible porque cualquier descuido puede provocar la pérdida parcial o
total del grano.

2.2 CLASIFICACION DE LOS CAFES DE GUATEMALA

En una clasificaciéon rdpida de los cafés de Guatemala, se puede establecer una variacién en
la calidad en cada 500 mts. de altura sobre el nivel del mar, siendo estas:

a. Prima Lavado 758 a 909 mts.
b. Extra prima lavado 909 a 1060 mts.
c. Semiduro 1060 a 1212 mts.
d. Duro 1212 a 1365 mts.
e. Estrictamente duro 1365 o0 mas

En Guatemala, la mayor cantidad de tipos de café son considerados estrictamente duros,
por tal motivo se credé una sub-clasificaciéon para promocionarlos internacionalmente y dar a
conocer todos los tipos de café que se produce en Guatemala siendo estos:

Volcanic San Marcos
Traditional Atitlan
Rainforest Coban
New Oriente
Highland Huehue
Fraijanes Plateau
Antigua Coffee.

@ mean o

Caracteristicas de los tipos de café de Guatemala

a. Prima Lavado, es un grano pequefo con aroma suave y un sabor peculiar a hierba recién
cortada, presenta cuerpo suave y acidez leve.
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b. Extra prima lavado, grano pequefio, estd mas definido el tueste el cuerpo y la acidez en
comparaciéon con el Prima Lavado, el sabor a hierba es leve.

c¢. Semiduro, grano mediano, de color verde jade, tueste oscuro, presenta bastante aroma con
acidez y cuerpo balanceados, el sabor a hierba desaparece y tiende a ser dulce.

d. Duro, grano grande con un aroma pronunciado, tiene mejor cuerpo y acidez que el semiduro,
la caracteristica percibida es la acidez.

e. Estrictamente duro, grano bastante compacto, presenta excelente fragancia, buen cuerpo,
acidez bastante pronunciada y tiene sabores finos con tendencia a chocolates, frutas citricas,
etc.

f. Natural, debido al proceso de beneficiado el grano se queda con la miel del mucilago lo que le
da un sabor dulce, en Guatemala no se procesan mucho.

g. Robusta, no presenta acidez ni dulzura, el sabor no es tan influenciado por las condiciones
agroclimaticas.

h. Maragogype, se distingue por el tamafio del grano, teniendo el doble que las demas
variedades y posee las mismas caracteristicas de los aravicos, es una mutacién de la variedad
tipica, este café por sus caracteristicas puede alcanzar precios especiales en el mercado.

2.3 EVALUACION Y CATACION DE MUESTRAS

Otra forma para conocer e identificar los diferentes tipos de café es por medio de la evaluacién y
catacién de muestras, lo que se busca con este procedimiento es establecer el aroma y el sabor del
grano para lo cual se prepara una infusién de café con cantidades reguladas de grano y agua a
temperaturas establecidas que a través del gusto y el olfato experimentado del catador y se
establece la fragancia, aroma, cuerpo, acidez, sabor y post-gusto, logrando para definir y calificar de
esta manera la calidad del café que se estd vendiendo y establecer el precio que por sus
caracteristicas es el correcto y asi no sobrevalorar el café

24 PRINCIPALES DEFECTOS DEL CAFE Y SUS CAUSAS.

Todos los tipos de café procesados por beneficio htimedo reciben el nombre de “lavados”
para Guatemala recibirdn el nombre de “Arébicos lavados” y los principales defectos que pueden
adquirir durante este proceso son:

a. Aspero o astringente, este sabor es provocado por la presencia de granos verdes o camagiies
en una partida de café. Para evitar esto se recomienda cortar inicamente café maduro o evitar
que al beneficio ingresen partidas con mucho café verde, ademds dar el tiempo correcto de
fermentacion en las pilas para desprender la pelicula plateada adherida.
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b. Terrosa, predomina el sabor a tierra hiimeda debido a que el grano de café posee una
humedad arriba del 12% mas condiciones desfavorables de almacenamiento

c¢. Mohosa, sucede cuando se almacena café con un alto porcentaje de humedad o en lugares
poco ventilados, también por pegar los costales con café a las paredes o colocarlos
directamente sobre el piso.

d. Sabor ario, es muy comun en los cafés aravicos naturales de Brasil y sucede porque el fruto a
causa del viento o lluvia cae al suelo, se lastiman y son atacados por hongos, esto produce un
sabor a medicina llamado también Fenol.

e. Frutos, este sabor es debido al despulpado tardio, es decir mucho tiempo después del corte,
también se origina por lavar el café antes de dar punto en las pilas de fermentacién ya que se
quede con residuos de miel y en la etapa de secado puede producir post-fermentacién.

f. Vinoso, originado por frutos maduros o porque el despulpado se ha retardado demasiado
tiempo, la acidez del café se va tornando agria hasta convertirse en un sabor vinagroso

g. Agrio, es una fase mds intensa que el frutoso y el vinoso, el sobre secamiento puede provocar
este sabor.

h. Sobre fermentado, es uno de los defectos mas castigados y es por no lavar el café en su punto
correcto de fermentacién o por amontonarlo recién lavado, a veces por falta de capacidad
instalada en los patios o secadoras.

i. Cebolla, es originado por café que después de lavados se amontona o porque la fermentacién
fue incompleta o dispareja, da un sabor a cebolla en el pos gusto.

jo Sabor a café viejo, caracteristico por el envejecimiento del grano aunque haya sido
beneficiado.

k. Contaminado, el café es muy susceptible a la absorcién de olores extrafios esto se debe a que el
grano con un 12% de humedad esta respirando e intercambiando oxigeno puede adquirir
olores no deseados. Estos pueden provenir de sacos nuevos, humo, resina, insecticidas,
fertilizantes, cardamomo, citricos o jabén, por lo que debe evitarse el contacto con todos estos.
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25 PRINCIPIOS DE ADMINISTRACION APLICADOS A IA
AGROINDUSTRIA DEL CAFE.

El beneficio htimedo de café es una empresa de transformacién de materia prima, donde los
medios de produccién son la materia de origen agricola (grano), la infraestructura (maquinaria y
equipo de beneficiado) y el producto terminado (café), estos elementos forman un proceso
industrial de producto agricola.

1. Requerimientos para administrar una agroindustria de café.
Existen varios requerimientos para administrar una agroindustria de café:

a. Conocimiento del proceso y las distintas fases del beneficiado hiumedo: recoleccién, recibo,
despulpado, remocién del mucilago, lavado, secamiento y almacenamiento, asi como la
secuencia anual del inicio y final de la cosecha.

b. Conocimiento de la administracién, diagnostico general del beneficio técnico, administrativo y
financiero, planeacién participativa y plan anual de actividades (presupuesto, flujo de caja,
manejo de costos, programa de mantenimiento, plan de reconversiéon y manejo de
subproductos) capacidad de organizacién controles y supervision.

c.  Conocimiento del recurso humano.
d. Conocimiento de los recursos fisicos en relacién a la capacidad instalada, la infraestructura del

beneficiado, la maquinaria, el equipo disponible, las instalaciones para oficinas, servicios y
bodegas de almacenamiento.

N

Objetivos de la agroindustria del café

a. Productividad, se debe establecer un objetivo de productividad basado en mejorar la calidad y
cantidad resultante del proceso minimizando tiempos y recursos.

b. Rentabilidad, tiene que ver con el retorno de la inversién y la cantidad de utilidad obtenida en
dicha inversién ya sea compra-venta del grano o procesando el café en el beneficio y posterior
venta.

c¢. Competitividad, es el aprovechamiento maximo de los recursos y ventajas que se tiene en la
produccién del café tales como clima, calidad del producto y el conocimiento de clientes

potenciales,

d. Efectividad, determina como estan siendo utilizados los recursos de la empresa aplicados a los
planes establecidos en la operacién de la agroindustria.
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3. Recursos de la agroindustria del café

Es importante conocer los recursos de la agroindustria del café para tener la capacidad de

tomar decisiones acertadas con respecto a su buen uso y manejo, porque de ello depende la calidad
del producto final, estos recursos pueden ser:

a.

Recursos Naturales, los mas aprovechados son la radiacién solar en el secamiento natural del
grano, la temperatura ambiente y el clima en general con todas sus variaciones con las que
segun la altura sobre el nivel del mar y el agua se pueden obtener las diferentes clases de café
que existen.

Recursos Humanos, este es uno de los mas valiosos con el cual se puede conseguir una
considerable disminucién de costos, el recurso humano puede ser el propietario,
administrador, encargado del beneficio, el pesador, el puntero de pila, el puntero de patio, etc.

Recursos Financieros, son los que hacen posible que exista produccién e inversién en el
beneficio.

4. Proceso Administrativo en la agroindustria del café

Existen ciertas fases del proceso administrativo que un buen administrador debe conocer y aplicar:

a.

Planeacion

Es la funcién inicial de toda técnica administrativa, aca se incluye la seleccién de visién,

mision, objetivos y los planes para cumplir, una buena planificacién debe contener como aspecto
primordial

Propdsito o Mision, define la funcién basica de la empresa y la visién que se tenga a futuro de
la misma.

Objetivos, son los fines a los cuales se dirige la agroindustria del café.

Estrategias, es la determinacion de los objetivos a largo plazo y la asignacién de recursos que
se realizara para conseguirlos.

Politicas, son principios generales que guian la toma de decisiones y definen y aclaran las
normas generales.

Programas, es una herramienta de planeacién que anticipadamente establece factores que
inciden directamente a la agroindustria del café, con los programas que se deben sefialar las
actividades que conforman el proceso de beneficiado, disefia los objetivos para cada etapa,
determina la secuencia cronoldgica y establece las necesidades de recursos.

Presupuesto, es una expresion numeérica de los resultados, en la agroindustria del café es
conveniente determinar los ingresos y egresos de la operacion del beneficio por actividad.
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b. Organizacion
En esta etapa se deben asignar funciones de autoridad y responsabilidad dentro de la
empresa, esta organizacion es de naturaleza juridica porque implica la creacién de un orden legal

segun las responsabilidades que tiene asignado cada puesto. Esta organizacién se puede dividir de
la siguiente manera:

- Division del trabajo por funciones. Consiste en agrupar actividades similares y asignar a una
o varias personas para que se especialicen en dichas actividades, luego de definir las divisiones
del trabajo se genera un organigrama.

- Organigrama, facilita el establecimiento de la organizacién y establece la relacién y jerarquia
de cada uno de los integrantes de grupo de trabajo del beneficio, todo esto debe plasmarse

dentro de un manual.

- Manual de organizacién, aca se escribira el organigrama y la relacion de puestos para cada
persona involucrada dentro del proceso, para poder realizar una correcta delegacién.

- Delegaciéon de autoridad cada persona debe cumplir a cabalidad lo que se le asigno.

c. Integracion
Consiste en reunir y coordinar todos los elementos y recursos con los que se cuenta para
cumplir con la planificacién, en la agroindustria del café existen 4 tipos de integracion:
- Humana, contratacién de personal que tenga capacidad para laborar dentro del beneficio
himedo con base a un perfil establecido.
- Financiera, integracion de recursos.
- Material, es lo relacionado a insumos, equipos, etc.
- Tecnolégica, para todo lo anterior es necesario utilizar una tecnologia apropiada.
- Direccién
Es labor propia del administrador que verifica, incentiva y supervisa a cada uno de los
trabajadores del beneficio, incentiva al personal para que se cumplan todo lo planificado velando el

abastecimiento de insumos necesarios y asi evitar contratiempos en la produccién del café logrando
que el beneficio htimedo sea capaz de producir ganancias para los propietarios e inversionistas.
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d. Control

Es la mediciéon y correccion del desempefio para cumplir con los objetivos planteados,
establece estdndares de ejecucion, medicion del desempefo y se corrige cualquier aspecto contrario
a lo establecido. Para cada etapa se deben establecer controles para conocer el costo real de cada
quintal de café pergamino y no excederse a los precios que se rigen dentro del mercado. Para
establecer un proceso béasico de control se debe:

- Establecer estdndares o indicadores respecto a cémo se desarrollan las actividades para poder
superarlos y tener claro un objetivo o meta de produccién y calidad del producto.

- Medir el desempefio para detectar las desviaciones antes de su ocurrencia y evitarlas con
acciones apropiadas.

- Corregir las desviaciones que pueden ocurrir contrario a lo planificado, para lo cual después

de un analisis profundo se puede cambiar el plan original, hacer ajustes a la ejecucién o
cambiar los objetivos.
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2.6 MODELO DE PROCESAMIENTO DE CAFE

Para la completa y correcta comprension del tema de estudio es necesario conocer el
funcionamiento y equipamiento de un beneficio de café, esto aportara conceptos y conocimientos
indispensables para abordar el tema desde un punto de vista técnico y real, sin esta informacion es
dificil proponer una restauracién o revitalizacién del beneficio actual de la finca Chocold que traiga
beneficios con el planteamiento de soluciones concretas y acertadas; se describird todos los
componentes, procesos, procedimientos, maquinarias, etc. utilizados en la produccién del café.

1. Planificacién de la reconversion de los beneficios de café hiimedo
Para la correcta planificacion es necesario conocer los diferentes tipos de beneficios:

a. Tradicional, estos beneficios requieren gran cantidad de agua para procesar el café y para
generar los recursos eléctricos, ademas generan gran cantidad de desperdicio.

b. Semi tecnificado, se busca optimizar la cantidad de agua necesaria para la produccién del
café.

c. Tecnificado, a diferencia del tradicional se reduce en un 90% la cantidad de agua necesaria
para la produccién del café.

d. Artesanal, estan dentro de parcelas o viviendas de pequenos productores.

También es importante tomar en cuenta las siguientes bases ya que los beneficios htiimedos estan
sufriendo cambios notables por efecto de nuevas tecnologias que buscan el aprovechamiento de los
recursos y que hacen cambios notables en los beneficios para obtener mejores resultados en la
produccion:

- Reutilizacién, uso, manejo y disposicion de subproductos (desechos)
- Optimizacién del agua

- Reduccién de costos.

- Mejorar la calidad resultante del proceso.

Ademas de estas tecnologfas existen aspectos técnicos importantes a tomar en cuenta para la
planificacion de un beneficio de café ya sea restaurado o nuevo, estos podrian ser:

a. Accesibilidad, este es un factor importante ya que influye directamente en los costos de
traslado del producto, por lo que se debe buscar un lugar estratégico.

b. Disponibilidad de uso y fuentes de agua.

c. Topografia del terreno, un terreno inclinado ayudaré a que el café se transporte de manera
gravitacional, por el contrario un terreno plano necesitard de medios mecénicos para
movilizarlo.

d. Fuentes de energia.

e. Condiciones Climaticas.

f. Disposicion de subproductos (desechos), se debera tener lugares adecuados para el manejo
de los desechos y sea posible darles un uso productivo.

g. Disponibilidad de talleres de herreria y mecanica. (En el drea central del beneficio de café en
Chocola se encuentran los talleres de carpinteria y torno).
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2. Recoleccion, recibo y clasificacién del fruto.
a. Recoleccion del fruto.

La recoleccion del fruto en Guatemala se hace por medios manuales y es trasladado de la misma
manera hasta el beneficio de café, al llegar se deposita el fruto en unos recibidores los cuales
pueden ser:

- Tanque sifén tradicional
- Recibidor semi seco
- Recibidor totalmente seco

La diferencia principal entre cada uno de estos radica en la cantidad de agua que utiliza cada uno y
los mecanismos utilizados para filtrar el fruto hacia los clasificadores, con la utilizacién de menos
agua se debe inducir el fruto por otros medios, se puede utilizar la gravedad para trasladarlo hacia
los clasificadores. Hay varios aspectos importantes para tomar en cuenta en la ubicacién de los
recibidores:

- Ubicarlos en areas de facil acceso a los cortadores.

- Elarea de pesa debe estar inmediata a los recibidores y deben estar totalmente techadas.

- El recibidor debera tener la capacidad para recibir entre el 50% y 60% del total del corte por
dia.

- Las instalaciones deben planificarse para futuras ampliaciones.

- El café recibido debe despulparse el mismo dia que se recolectd para evitar fermentaciones.

- No se debe mezclar café de diferentes dias de corte.

®

|

RECIBIDOR SEMISECO DE CAFE (FOTO9)
(Imagen cortesin de ANACAFE)
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b. Clasificacion del fruto

Al haberse recibido el café y ser recolectado no se percibe ninguna diferencia entre los granos
de café, la recoleccién se realiza a través de un corte manual y no se separan o se categorizan los
granos en esta etapa sino que se trasladan directamente al beneficio y se colocan en los recibidores
los que pueden ser:

TANQUE SIFON CANAL (FOTO 10)
(Imagen cortesin de ANACAFE)

- Tanque Sifén de bajo volumen.
- Tanque sifén canal.
- Lavador clasificador.

La funcién de estos es diferenciar y clasificar el fruto bueno o de primera calidad por aquel que
estd contaminado o de menor calidad, también se separan raices, hojas, flores y todo que no sea
fruto de café, los recibidores también se clasifican por la cantidad de agua y los que medios
mecanicos utilizados.
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3. Despulpado, Clasificacién y limpieza.
a. Despulpado

Es la fase mecanica del proceso, donde el fruto maduro es sometido a la eliminacién de la
pulpa. Esta operacién se efecttia a través de maquinas despulpadoras que aprovechan la calidad
lubricadora del mucilago y por medio de presién se separen los granos y la pulpa. Al despulpar un
quintal de fruto se obtienen 60 libras de café pergamino y 40 libras de pulpa.

Segtin el tipo de despulpadora que se tenga en el beneficio dependeré la calidad del fruto
obtenido, si la despulpadora no tiene la opcién de graduarse pasardn frutos mas grandes del
tamafio requerido y esto puede dafiar todo el proceso de despulpado, actualmente se estdn
utilizando despulpadoras de cilindro vertical las que se pueden graduar y adaptar al tamafio de
grano ademds de funcionar en seco, contribuyen asi a disminuir la contaminacién del ambiente y
no utilizar grandes cantidades de agua para el despulpado. Existen varios tipos de despulpadoras
los que se clasifican de la siguiente manera:

- Despulpador de cilindro horizontal pecho de hierro, la pieza principal de estas maquinas es
un cilindro de hierro fundido el cual lleva una camisa de cobre con pinchaduras de diversos
tipos y tamarios que al girar presiona el fruto maduro contra una plancha céncava que se llama
pechero, que tiene canales por donde se mueven los granos sueltos y las caAmaras para la pulpa
para que sea eliminada continuamente.

DESPULPADORA CILINDRO HORIZONTAL (FOTO 11)
(Imagen cortesia de ANACAFE)
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- Despulpador de cilindro horizontal pecho de hule, es igual que el anterior pero la diferencia
radica en la plancha céncava que en este caso es de hule, este despulpador solo se puede
utilizar en ciertas regiones donde el fruto es semiduro, ya que no se logra despulpar.

- Despulpador de disco, en estas maquinas se realiza el trabajo por medio de unos discos que
arrastran el fruto y los despulpan al forzarla por la cresta despulpadora.

- Despulpador cénico vertical, es similar al despulpador de disco creado por la industria
Penagos.

- Despulpador repasador.

DESPULPADORA CILINDRO VERTICAL (FOTO 12)
(Imagen cortesin de ANACAFE)
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b. Disposicion de la pulpa

La pulpa representa aproximadamente el 40% en peso del fruto de café, es el subproducto mas
voluminoso del proceso del beneficiado htimedo por lo cual es importante su traslado hacia lugares
seguros donde no contaminen el medio ambiente, este proceso implicard mecanismos que
requieren maquinaria o grandes cantidades de agua aumentando el riesgo que la contaminacién se
incremente por el desprendimiento de excesiva materia organica y la contaminacién del agua
utilizada en este proceso, para realizar esta tarea se puede hacer por medio de:

L

TORNILLO HELICOIDAL SIN FIN (FOTO 13)
(Imagen cortesin de ANACAFE)

- Tornillo helicoidal sin fin, consiste en un rotor de hélice continua que gira dentro de una
carcasa en forma de U, se utiliza para transportar la pulpa sola o con el mucilago, esta pieza es
fundamental en los beneficios de café, ya que transporta de manera limpia y sin la utilizacién
del agua toda la pulpa la cual forzosamente debe ser retirada del proceso de produccion de
café y darle otros usos.
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c. Clasificacién y limpieza del café pergamino despulpado.

Es necesario separar cafés enfermos o deformados para uniformizar el tamafio del grano,
cuando hay demasiada pulpa en la pila de fermentacion puede dafiar la apariencia fisica del grano
en pergamino, provocando pelicula rojiza, como parte del proceso del despulpado se pueden
utilizar las siguientes despulpadoras:

- Zarandas oscilantes, son planchas metdlicas perforadas en forma oval, reciben el café en uno
de sus extremos y oscilan en el plano horizontal desplazando el café de segunda y la cascara al
otro extremo para que sea descargado a un despulpador de repaso. El pergamino normal o de
primera bien despulpado cae a través de las perforaciones y es conducido a pilas de
fermentacién de primera.

- Criba rotativa, es un cilindro que gira horizontalmente y que estd formado por una estructura
hecha de anillos que sostienen un envarillado que trasladan el café y conduce el material
despulpado y la pulpa hacia la salida.

- Parrilla fija con sif6n, es un sistema sencillo que consiste en un canal cuyo fondo esta formado
por una parrilla de alambre grueso con las separaciones adecuadas, debajo de la parrilla se
construye un sifén pequefio que se encarga de recoger el grano que atravesé la misma, se
mantiene una corriente de agua de 2-3 cms. Para que las natas, la pulpa y el café medio
despulpado pueden ser arrastrados hacia afuera.

TORNILLO HELICOIDAL SIN FIN (FOTO 14)
(Imagen cortesin de ANACAFE)
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CRIBAS ROTATIVAS (FOTO 15)
(http://www.palinialves.com.br/equipamento)
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4. Remocion del Mucilago

El grano de café recién despulpado estd recubierto de una capa mucilaginosa (mesocarpio) que
es 15.5% a 22% del peso del fruto maduro, es una estructura rica en aztcares y pectinas que cubre el
endospermo de la semilla y mide aproximadamente 0.4 mm. de espesor. El mucilago debe ser
removido para evitar los siguientes problemas:

- Facilitar el secamiento del café pergamino, debido a la retencién de agua provocada por el
mucilago.

- Pueden ocurrir fermentaciones indeseables acelerando la degradacion del mucilago.

- Prevenir post-fermentaciones en secamiento al sol o por amontonamiento.

a. Métodos para la remocién del mucilago.

Continuando con el proceso de beneficiado himedo del café, luego del despulpado sigue la
remocién del mucilago para lo cual existen varios métodos:

- Método Enzimatico, es un recurso para acelerar la fermentacién natural acortando el tiempo
de fluidificacién del mucilago.

- Método Quimico, se utiliza hidréxido de sodio, hidréxido de calcio, cloruro de calcio, acido
sulfdarico, 6xido de magnesio y amoniaco.

- Método de fermentacién natural o bioquimico, la fermentacién natural consiste en la
degradacion del mucilago a una sustancia soluble en tanques o pilas en un periodo de 6 a 48
horas dependiendo de condiciones climatolégicas, capacidad de drenaje de las pilas, altura de
la masa de café, etc. Este proceso es tan importante que una remocién de mucilago inadecuada
puede provocar la pérdida de grano y por consiguiente grandes pérdidas econdémicas, la
calidad lograda en la plantacién se puede perder en un mala préctica de remocién del
mucilago. Para este proceso de fermentacién es imprescindible contar con pilas de
fermentacién por zona, ademas el espesor de café no debe ser mayor de 0.90 mts. y el desnivel
de piso de 6% de atrds hacia adelante, debe ser de forma rectangular entre otras
especificaciones técnicas. La practica de la fermentacién se lleva a cabo en tanques abiertos
bajo techo y puede ser en seco, bajo agua o combinado ambos sistemas y es de suma
importancia controlar el tiempo de fermentacién, ya que ahi radica conseguir café de calidad.
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-

PILAS DE FERMENTACION (FOTO 16)
(Coffe Tour, Hotel Bambui, Santiago Atitlan)

- Método mecanico, el mucilago es removido mediante fuerzas de friccién generadas por
distintos tipos de maquinas esto hace que el proceso sea rapido aprovechando mejor el tiempo
agilizando esta parte del proceso en esta cadena de produccién. Existen varios tipos de
desmulcigadoras entre las cuales se pueden mencionar:

1. Desmulcilaginadora de flujo discontinuo por tandas.

2. Desmulcilaginadora tipo Elmu, es una batidora cilindrica vertical con barras fijas y un eje
con barras que giran a 530 rpm el café avanza hacia la salida inferior por gravedad a
través de 3 compartimientos.

3. Desmulcilaginadora continua de flujo ascendente, el café fluye en direccién vertical
ascendente y las mieles desprendidas son expulsadas a través de las aberturas colocadas
en direccién tangencial.

Es importante hacer notar que las pilas de fermentacién pueden encontrarse en los beneficios,
ya que alguna falla en las maquinas pararia completamente el proceso y asi poder utilizar el
método tradicional de fermentacion. Es importante hacer notar que para un alto porcentaje de
productores medianos y pequefios no es econémicamente viable, por su costo y por la demanda de
energia que estas tienen.
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DESMULCILAGINADORA DE TIPO ELMU (FOTO 17)
(Imagen cortesia de Anacafé)
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DESMULCILAGINADORA DE TIPO ASCENDENTE (FOTO 18)
(Distribuidora Becasa, Guatemala)
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5.

Lavado y clasificacion

Ya realizado el procedimiento para eliminacién de la pulpa y el mucilago del grano de café

queda listo para ser lavado y eliminar cualquier resto de mucilago o miel que puedan provocar
algan dafio al producto final, hay dos formas de lavar el grano:

b.

Lavado Manual

En tanques o pilas de fermentacién, para lugares donde no hay demasiado espacio para
realizar este trabajo moviéndolo considerablemente.

Canal de correteo tradicional, consiste en uno o varios canales que miden entre 0.45 a 0.60
mts. de ancho con una profundidad media de 0.50 mts. la longitud es variable y dependera de
la cantidad del café que se lavara. El problema es que se necesita gran cantidad de agua y
mano de obra para realizar este procedimiento.

Lavado Mecanico

Se utilizan medios mecédnicos para su lavado donde el café es sometido a un proceso de
movimiento rdpido, provocando friccién y el desprendimiento facil de residuos de mucilago
adherido al grano, las maquinas més utilizadas son:

Lavadoras verticales discontinuas, son tinas o bateas donde se remueve el café por medio de
un sistema de paletas hasta dejarlo completamente limpio.

Lavadoras horizontales continuas, constan de un cilindro de ldmina dentro del cual gira un
eje central dotado de paletas que remueven y hacen movimiento circular hacia un extremo la
masa de café que se estd lavando.

Lavado con Bombas

Bombas Centrifugas, estdn disefiadas para transportar o bombear sélidos y debido a la
friccién resultante dentro de la misma logran desprender los restos del mucilago.

Bombas centrifugas sumergibles, estas bombas se pueden utilizar para el lavado y transporte
de café al canal de clasificacién, cargar los silos, llevar café a las secadoras, mover pulpa de
café, re-circular aguas del beneficio, drenar las aguas mieles del tanque, etc. y se encuentran
completamente sumergidas dentro del tanque decantador.

Bombas centrifugas estacionarias. Tienen las mismas caracteristicas que las centrifugas con la
diferencia que estas no pueden ser cambiadas de ubicacion.
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d. Clasificacion del café lavado.

Con la utilizacién de agua para el proceso de lavado se separan materiales flotantes o menos
densos del café de primera, el objetivo es obtener un café mas limpio y de mejor calidad, para hacer
esta clasificacién se puede usar:

- Canal de correteo tradicional, es muy utilizado también en el proceso de lavado para ir
separando las diferentes clases de café y la forma de uso es igual al de lavado.

- Canal de clasificacion de flujo continuo, la caracteristica principal es el ancho y la pendiente
del canal lo que provoca un flujo laminar que hace que el material pesado se vaya al fondo
para ser retirado y los materiales no pesados floten, deben ser una linea de superficie recta y
con acabado alisado para producir ese flujo de liquido laminado y poder clasificar el producto.

- Caiio clasificador, consiste en un canal de 35 cms. de ancho y un largo de 5-9 mts. por donde
corre el café y se utiliza el mismo principio de clasificacién a través de que flotan los residuos y
se hunde el café.

- Clasificacion combinada, consiste en utilizar un cafo clasificador y un canal de clasificacién
de flujo continuo, lo cual garantiza una excelente clasificacion, se recomienda para beneficios
que procesan de 1000 quintales de café maduro en adelante.

BOMBA PARA LAVADO POR GRAVEDAD (FOTO 19)
(Imagen cortesia de Anacafé)
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CANAL DE CORRETEO TRADICIONAL (FOTO 20)
(Imagen cortesia de Anacafé)
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6. El secamiento del café

La practica de secamiento tiene como objetivo disminuir el agua del grano del café,
previamente lavado y escurrido de forma natural o mecanica, a diferencia de cualquier otro tipo de
producto que debe secarse, el café tiene la particularidad de ser muy delicado en relacién a las
temperaturas a que se expone, cualquier alteracién brusca puede ocasionar pérdida del aroma. El
punto adecuado de secamiento se alcanza cuando del café desaparece la tonalidad uniforme color
verde claro o verde azulado conforme avanza el secamiento. Para comprobar el porcentaje de
humedad adecuado en el grano se puede hacer de la siguiente manera:

- Alavista
- Conel diente
- Connavaja o cuchilla

a. Formas de Secamiento.

En todos los métodos utilizados se golpea o parte el grano para ver su color y la forma en que se
quiebra de esta manera se puede determinar su nivel de secamiento. Existen varios métodos para
secar café:

- Secamiento al sol en patios, El café después de la clasificacién en el canal tiene un 55% de
humedad por lo que es necesario extraerla, el secamiento al sol es el método clésico que se
emplea en Guatemala, debido a que es lento y natural proporciona buena apariencia fisica del
grano y mantiene la calidad de la bebida. El movimiento del café se hace por medio de
rastrillos que forman surcos y se usan palas de madera para amontonarlo. La superficie debe
ser lisa y libre de irregularidades, se construyen de concreto o cemento liquido. Se necesita un
metro cuadrado de patio para empezar a secar 70 libras de café al 55% de humedad. La
pendiente recomendable de los patios es de 1% minimo y 2% maximo dirigido hacia la
pichacha de drenaje.

- Secamiento en bandejas, parihuelas y otros dispositivos.

- Patios térmicos, Este sistema es una combinaciéon de patio de secado con un invernadero y
consiste en domos de nylon transparente, compuesto por una capa de piedra bien compactada,
arena fina, nylon, malla de gallinero, sabieta y un alisado negro.

- Secamiento mecanico, existen regiones donde el secado en patios no es posible, debido a la
precipitaciéon constante o condiciones topograficas del terreno y se hace necesario el uso de
secadoras las que tienen tres componentes importantes:

e Horno o calorifico, (hornos de fuego indirecto, horno de tubos concéntricos, horno de doble
paso, horno mdltiple, horno mejorado con inyeccién de oxigeno y hornos de fuego directo)

e Sistema de quemador diesel.

e Ventiladores.
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PATIOS DE SECADO DE CAFE (FOTO 21)
(Imagen cortesia de Anacafé)

b. Tipos de secadores.

Para el secamiento mecénico del café se pueden utilizar una variedad de maquinas las cuales
pueden ser:

- Verticales o de cascada, estan basadas en que una cascada del grano recibe a contracorriente
un flujo de aire caliente para luego sufrir un descanso parcial, mientras tanto es conducido de
nuevo por medio de transportadores a la corriente de aire caliente repitiéndose el ciclo.

- Estaticas con aire caliente, se construyen con ladrillo o block y consisten en cajas rectangulares
o redondas con un falso fondo de lamina perforada, un ducto de aire caliente proveniente de
un quemador directo de kerosén o aceite diesel hace el trabajo de secado.

- Secadoras estaticas de cuartos inclinados, son secadoras cuadradas generalmente de 8 x 8 pies
cada cuarto en el cual la ldmina apichachada en donde descansa la masa de café se encuentra
inclinada, unos ductos transportan el aire caliente.

- Secadoras rotativas, entre estas se encuentran las de mayor uso en la industria cafetalera, la
mas utilizada es la tipo “Guardiola” la cual consta de un tambor cilindrico montado sobre un
eje hueco por donde circula el aire caliente, de alli pasa al interior del tambor por medio de
tubos radiales perforados y colocados opuesto de dos a dos. Esa fue desarrollada por José
Guardiola en la finca Chocold y patentada en 1882.
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Como recomendaciones generales para el secado se puede decir que la primera etapa del
secamiento debe llevarse a cabo en los patios de secado, donde vierte del 55% al 45% de humedad,
luego en la segunda etapa es cuando mejor se pueden emplear las guardiolas o secadoras verticales
y en el periodo final del secamiento debe realizarse al sol o bien en una secador mecanica.

SECADORAS DE CAFE TIPO GUARDIOLA (FOTO 22)
(httpy//mchindustrial.comxa.comy)
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7. El almacenamiento del café

El almacenamiento de granos constituye una de las labores primordiales para la
conservacion de los mismos. El café seco en el punto 6ptimo se conserva muy bien durante meses
en ambientes frescos con temperaturas maximas de 20°C y humedades relativas alrededor del 65%.
La humedad del café almacenado en estas condiciones se mantiene entre el 10% y el 12% durante
mucho tiempo.

En un &rea de 20 m2 puede almacenarse café pergamino en sacos corrientes conteniendo
alrededor de 110 libras por saco en 4 tandas de 40 (4 filas de 10), manejando una estiba de 2.8 a 3.0
metros la cual va en funcién de la altura de la bodega. Para almacenar 540 quintales de café
pergamino en esta forma se necesita un volumen de 60 m3.

Para el célculo de areas para el almacenamiento del café se debe tomar en cuenta que este
ocupa alrededor de 2/3 del area disponible porque el resto deberd dejarse para facilitar la
ventilacion entre estibas, vias de acceso, ventilacién, carga y descarga.

Como recomendaciones generales se puede decir que un area de almacenaje de café deberd
estar construido de modo que no ocurran cambios bruscos de temperatura, debera tener cielo raso
de material adecuado para que exista buena ventilacion, las paredes si son de madera deberan ser
dobles, si son de concreto o ladrillo deberdn de impermeabilizarse, el piso debera ser
preferentemente de madera debido a que el café absorbe olores con mucha facilidad por lo cual es
necesario que este alejado de insecticidas, herbicidas, gasolina, diesel, aceites esenciales o cualquier
sustancia que desprenda un olor penetrante.

ESTIBAS DE CAFE (FOTO 23)
(httpy//www.lucida.com.mxy/)
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8. Larecirculacion del agua en el beneficio himedo.

La recirculacién del agua consiste en retornar el agua utilizada en el proceso de despulpado y
lavado por medio de una bomba centrifuga. El sistema convencional consiste en construir un
depésito de un metro cdbico de capacidad (1000 Its.) donde se captara el agua utilizada en el
despulpado del café y por medio de una bomba retorna el agua al tanque sifén cumpliéndose el
sistema de reciclaje. Es probable que al re-circular el agua se encuentren particulas sélidas las cuales
deberan ser eliminadas para evitar dafios en el equipo de bombeo, para lograrlo se disefié un
tanque recolector de agua residual cuya funcién principal es separar las particulas méas pesadas y
materiales flotantes que tienden a reducir la eficiencia de los sistemas, existen varios tipos de
tanque los cuales:

- Tanque recolector decantador de un nivel.
- Tanque decantador variable.

- Tanque decantador de doble cabeza.

- Tanque decantador de cabezas opuestas.

Para disminuir la suciedad en el agua debido a que con esta se recolectan todos los elementos
no deseados en el café, es necesario colocar filtros con accesorios de PVC o cajas prefabricadas para
eliminar todos los desperdicios que se producen en los diferentes procesos, si no se eliminan estos
desechos se contaminarfan todos los pasos restantes del proceso. Existen ciertas ventajas al
recircular el agua:

- Enla etapa de fermentacién natural se reduce considerablemente el tiempo para dar punto de
lavado en las pilas.

- Se puede reducir hasta 120-150 litros de agua por quintal de café.

- El beneficio no queda supeditado a la gran utilizacién de agua.

MODELO DE PLANTA DE TRATAMIENTO (FOTO 24)
(imagen cortesia de ANACAFE)
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9. Los subproductos del café.

Es importante darle utilizacién a los desechos provenientes de la transformacién de la materia,
es muy complejo disponer de los residuos organicos, sin embargo, un buen tratamiento puede
evitar esto.

a. Clasificacion de los subproductos

Los subproductos que se generan en el proceso del beneficio humedo son la pulpa, el mucilago, las
aguas de despulpado, agua del arrastre de la pulpa y las del proceso de lavado.

- Lapulpa es la mas voluminosa representa el 56% del volumen del fruto y el 40% del peso, gran
parte de caficultores lo utilizan como compostaje o bien como lombricompost.

- El mucilago es un hidrogel que posee una carga organica y representa el 20% y el 22% del peso
del fruto, conforma una importante proporcién de la carga organica potencial.

- El agua miel es utilizada para despulpar y lavar convirtiéndose en agua residual pero después
de ser usada para esto y pasar por una planta de tratamiento puede ser reutilizada para hacer
un compost junto con la pulpa o para riego de pasto, inclusive plantaciones de café adulto.

- Lacascarilla, cascabillo o pergamino suelto es un subproducto que representa alrededor de 4.5-
5% del peso del fruto del café y es un valioso material que puede utilizarse como combustible
s6lido en el secamiento mecénico del café, genera aproximadamente 4000 kilocalorias por
kilogramo.

b. Efectos de los subproductos.
Al descargar la pulpa tanto como las aguas mieles sobre un cuerpo de agua sin ningan
tratamiento puede ocasionar:

- Modificar drasticamente la acidez natural del agua.
- Agotar el oxigeno presente en el agua.
- Incrementar la turbidez del agua.

c. Posibles usos de los subproductos.

Existen algunos usos que se le pueden dar a los subproductos del café entre los cuales se pueden
mencionar:

- La pulpa como alternativa de fertilizacién es el resultado de las combinaciones de suelo y
pulpa de café descompuesta para la utilizaciéon en almacigos

- La pulpa de café y la coqueta roja. La lombricultura es la tecnologia en la cual surge la
lombriz de tierra como herramienta para la transformacién de la pulpa. Mediante la utilizacion
de esta lombriz se puede transformar este subproducto del café en humus de lombriz el cual es
un material que restablece la fertilidad fisica, bioldgica y quimica del suelo.

- Las aguas mieles mediante un proceso puede reutilizarse en la produccién de café o llevarse
hacia los rios pero conscientes de que no existira riesgo de contaminacién porque le fueron
eliminados todos los restos de subproductos dafinos para la naturaleza, mediante pozos de
absorcién, lagunas de oxidacién o plantas de tratamiento PTAR.
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10. El mantenimiento del beneficio.

El mantenimiento esta relacionado con la conservacién de los equipos, despulpadoras, cribas,
zarandas, desmulcilaginadores, bombas, elevadores, hornos, equipos de secamiento, valvulas,
circuitos, motores, etc.

a. Causas del Mantenimiento.

Un buen servicio de conservacién de instalaciones y equipo busca reducir al minimo las
suspensiones de trabajo y hacer eficaz el empleo de los recursos humanos, la necesidad de tener
bien organizado un equipo y plan de mantenimiento se debe a lo siguiente.

- Creciente mecanizaciéon que reduce el costo de la mano de obra, pero a su vez exige la
conservacién de dicha maquinaria.

- Disminucién del inventario de repuestos.
- Controles maés estrictos de produccién.
- Plazos de entrega mas cortos proporcionando mejor atencién al comprador del producto.

Regularmente no se aplican principios de administracién en el mantenimiento de las
instalaciones y se encuentran deficiencias en el personal que esta a cargo del mantenimiento de la
maquinaria. Varios factores inciden en la falla de los equipos del beneficio ya sea por factores
relacionados con el medio ambiente, calidad de lubricantes o mal manejo del personal que opera la
maquinaria, esto hace necesario un buen equipo de mantenimiento que tengan claras atribuciones
como:

- Reacondicionar maquinas e instalaciones.

- Visualizar las posibles averias con anticipacién suficiente para evitar detener la produccién.

- Reparar las médquinas que ya presente averias.

b. Tipos de Mantenimiento:
El mantenimiento que se aplica se puede categorizar de la siguiente manera:

- Mantenimiento preventivo, que es la planeacién cuidadosa y sistematica de un programa de
inspecciones, pruebas, ajustes y servicio del equipo, haciendo revisiones visuales, medicion de
niveles, inspeccién de filtros, chequeo de tornillos, chequeo de las maquinas, puntos de
lubricacién, etc.

- Mantenimiento correctivo, es realizar trabajos cuando el equipo ya se descompuso y es
necesario corregir el problema.

- Mantenimiento de averia, se diferencia de las anteriores en que se ha previsto cambios ya sea
por vida ttil o por los manuales del fabricante.
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c¢. Mantenimiento a la maquinaria.

Existe cierto mantenimiento para las instalaciones, maquinaria y equipo utilizados en los beneficios
de café y para cada maquina es diferente tipo de mantenimiento que recibe, por ejemplo:

- Despulpadoras de cilindro horizontal, deberd tener un mantenimiento diario y consiste en
limpieza general de la maquinaria después de un dia de trabajo; semanalmente es necesario
lubricar los cojinetes, bujias, etc. ademas necesita el mantenimiento del pechero y el cambio de
camisa, piezas vitales en esta maquina.

- Despulpadoras de repaso, necesita que se revise la profundidad del canal del pechero.

- Despulpadoras de discos, es necesario revisar la barra despulpadora, la cuchilla y los discos,
debera lubricarse regularmente.

- Despulpadoras cénico verticales, al igual que las otras despulpadoras requiere de un
mantenimiento diario y semanal, cambio de pechero y camisa para su correcto
funcionamiento.

- Desmucilaginadora vertical de flujo ascendente, deberd limpiarse diariamente para evitar
impregnaciones de mucilago que sea dificil remover posteriormente, ademas de su
mantenimiento semanal, donde se alinea, se lubrica, ajustes de tornillos, etc.

- Tornillo extractor de pulpa, es necesario mantener lubricado el tornillo y debido a que
moviliza la pulpa es necesario proteger el metal de la accién de los &cidos, aplicando pintura
anticorrosiva en el interior y exterior del canal donde va instalado.

- Zaranda oscilante, se recomienda tener repuestos para los diferentes sistemas, ya que por el
tipo de trabajo es el que necesita mayor mantenimiento, ademés de buena lubricaciéon y
controlar algtin sobrecalentamiento.

- Cribas rotativas, es necesario lubricar regularmente y corroborar que los hilos se mantengan
en buen estado y tengan la separacién adecuada.

- Mantenimiento de bombas, ya que actualmente se estan utilizando bombas eléctricas,
sumergibles en agua las cuales vienen recubiertas por una carcasa protectora y recubierta de
aceite para evitar que tengan contacto con el agua, es indispensable no retirar el tapén de
llenado de aceite, no halar el cable de alimentacién de energia porque puede ocasionar
filtracién de agua.

- Motores de combustion interna diesel, gasolina, que necesitan un mantenimiento regular de
cambio de aceite, chequeo de tornillos, bujias, etc. pero principalmente seguir las
recomendaciones del fabricante del equipo.

- Secadoras, es importante hacer un chequeo general del calorifero para verificar si no tiene
partes rotas, efectuar una limpieza general de tubos, ductos, etc. que no exista obstruccién del
paso de aire y revisar el estado de los termémetros, revisar el intercambiador de calor.

- Construcciones civiles, recibidores de café maduro, sifones de clasificacién, tanques de
captacién de agua, pilas de fermentacién, correteos, canalleria, drenajes, patios de secamiento,
bodegas y techos; deben repararse las grietas o descascaramientos formados con mortero con
base de cemento. Mientras maés lisas sean las superficies que entran en contacto con el café mas
facilidad habré para su limpieza, todas las dreas de concreto deberan encalarse cada semana
durante el periodo de cosecha. Es necesario revisar goteras principalmente en bodegas de
almacenamiento y limpiar cajas de drenajes.
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2.7 TURISMO

El turismo comprende las actividades que realizan las personas durante sus viajes y estancias
en lugares distintos al de su entorno habitual por un periodo consecutivo inferior a un afio con fines
de ocio, negocios y otros motivos.

Dentro de la industria del turismo se pueden catalogar dos tipos de paises, los emisores que
son aquellos donde reside la gente que viaja y los paises receptores que son los destinos visitados
por los turistas, todos los paises tienen ambas condiciones pero hay una que domina sobre la otra,
hay que mencionar que los paises desarrollados son mayores generadores de turismo. Existe un
gran variedad de productos turisticos que se ofrecen actualmente entre los cuales se pueden
mencionar:

1. Turismo de masas

Es aquel que se realiza masivamente por todo tipo de personas de clase media, no es un
turismo exclusivo y es el mas convencional, pasivo y estacional. Normalmente es menos exigente y
especializado, la mayoria de destinos de sol y playa son los més favorecidos por su clima calido,
estancia econémica y ofrecen un contraste cultural en relacién a los paises de residencia de los
turistas.

Desde hace anos se observa el crecimiento de una corriente que promueve el turismo menos
masificado, més respetuoso con el medio ambiente y las culturas de los paises receptores, un
turismo que aporta conocimientos y experiencias nuevas al viajero ademas de descanso y diversion;
para el turista potencial la presiéon de su entorno, la falta de relacién social y de contacto con la
naturaleza en la vida diaria, crea una necesidad de escapar de la rutina y la necesidad de descanso
ha generado otra clase de turismo.

a. Turismo Cultural

Precisa de recursos histérico-artisticos para su desarrollo, es mas exigente y menos estacional, hay
varias categorias de turismo cultural:

- Urbano, desarrollado en ciudades principalmente en aquellas que son patrimonio de la
humanidad, los turistas que lo visitan son de nivel cultural y poder adquisitivo alto.

- Monumental, vinculado exclusivamente a monumentos histérico-artisticos que pueden estar
alejados de nucleos de poblacién importantes.

- Arqueoldgico, vinculado a yacimientos y sitios arqueolégicos que pueden estar alejados de
nucleos de poblacién importantes.

- Compras, vinculado a las compras a buen precio o en lugares exclusivos.
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- Etnografico, vinculado a las costumbres y tradiciones de los pueblos, en ocasiones cercanos al
turismo ecolégico.

- Literario, motivado por lugares o eventos de caracter bibliografico.
- De formacion, vinculado a los estudios fundamentalmente de los idiomas.

- Cientifico, es una oferta turistica para realizar investigaciones en lugares especiales como
estaciones biolégicas o yacimientos arqueoldgicos.

- Gastronémico, vinculado a la comida tradicional de un sitio.
- Enolégico, vinculado a los vinos de una zona.
- Industrial, motivado por la visita a fdbricas o grandes construcciones civiles.

- Itinerante, se desarrolla en varios lugares siguiendo rutas preestablecidas.

TURISMO CULTURAL (FOTO 25)
El Gran Jaguar, Tikal.
(http://www.fondosdepatrimoniosdelahumanidad.com/)
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b. Turismo Natural

- Parques teméticos: basado en atracciones turisticas de temas concretos caracterizados por la
participacion activa del visitante.

- Ecoturismo: basado en el contacto con la naturaleza. Sus recursos los componen los parques
nacionales es decir una flora y fauna interesante en la zona receptiva.

- Rural: el desarrollado en el medio rural cuya principal motivacién es conocer las costumbres y
las tradiciones del hombre en el mundo rural. Se interesa por la gastronomia, la cultura
popular, artesania, etc.

- Agroturismo: su finalidad es mostrar y explicar el proceso de produccién de las fincas
agropecuarias y las agroindustrias.

- Agro ecoturismo: es aquel donde el visitante se aloja en habitaciones con estdndares turisticos
pero participa de las labores agricolas, convive y consume los alimentos con la familia.

- Ornitolégico: es el turismo centrado en el avistamiento y observacion de aves.

c¢. Turismo Activo

Se realiza en espacios abiertos y estd muy relacionado con el turismo rural, las actividades mas
conocidas de turismo activo son las siguientes:

- Ictioturismo: Es la actividad turistica centrada en la practica de la pesca deportiva.

- Deportivo: la principal motivacién es practicar algin deporte. El turismo deportivo puede
realizarse exterior e interiormente, y puede diferenciarse segin el que practica el deporte o
quien lo ve.

- Aventura: en este tipo de turismo solo se practican deportes de riesgo. El turista suele ser de
nivel adquisitivo y cultural alto y de muy buena forma fisica.

- Religioso: una oferta ligada a lugares o acontecimientos de caracter religioso de relevancia.
Los cuatros ntcleos de mayor importancia son Jerusalén, La Meca, Roma y Santiago de
Compostela.

- Espiritual: su motivacién es el recogimiento y la meditacion. (monasterios, cursos de filosofia
oriental, etc.)

- Termal o de salud: estd vinculado a los balnearios que ofrecen tratamientos para diversas
dolencias (reumatoldgicas, estrés, dermatolégicas, tratamientos de belleza) la infraestructura
cuenta normalmente con un ndcleo principal o instalacién termal independiente de las
instalaciones hoteleras.
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- Turismo Social: aquel dedicado a la participaciéon en actividades para mejorar las condiciones
de las capas de poblacién econémicamente mas débiles.

COFFE TOUR (FOTO 26)
San Juan La Laguna, Atitlan.

d. Tours de café

Los tours de café consisten en una experiencia personal con las plantaciones y procesos
productivos del café. Los Tours de café consisten en recorridos por las fincas de café donde se
pueden ver en detalle los cultivos, la produccién y proceso, todo a través de la interaccién con las
comunidades en su entorno natural. Las fincas de café se ubican cerca de ciudades con
infraestructura y trabajan con hoteles para ofrecer alojamiento a sus visitantes.

En Guatemala los tours de café se encuentran principalmente en Alta Verapaz, Solold y

Sacatepéquez donde las fincas o plantaciones se pueden visitar caminando o cabalgando para
mantener la pureza del ambiente que caracteriza a las que producen café orgénico
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COFFE TOUR (FOTO 27)
Finca Filadelfia, Antigua Guatemala.
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2. Turismo en Guatemala

A mediados de los afios de 1920 “Grace Company” de San Francisco, California inicio el
tréfico de turistas a Guatemala, sus primeros barcos eran de poco calado pero con la afluencia de
turismo hacia Centroamérica se vieron en la necesidad de construir una flota disefiada para
transportar pasajeros en viajes de recreo y se les dot6 de lo necesario e indispensable para la época,
los turistas desembarcaban en Puerto Barrios y reembarcaban en este mismo puerto.
Resumen cronolégico del turismo en Guatemala

- Enel afio de 1928 se inicia la inquietud nacional de crear el Comité Nacional de Turismo.

- En 1929 se funda el Comité Nacional de Turismo formado por la iniciativa privada, en este
momento se inicia el turismo moderno en Guatemala.

- En1930 Alfred Clark funda la primera agencia de viajes.

- En 1932 se crea la Seccién de Turismo en el decreto legislativo 1833, se lleva a cabo
dependiendo de la secretaria de estado en el despacho de Relaciones Exteriores durante el
gobierno del general Ubico.

- En 1935 llega a Guatemala el grupo més grande de turista que sobrepaso los 400 visitantes.

- En 1951 durante el periodo del coronel Jacobo Arbenz Guzmaén se crea la Oficina Nacional de
Turismo, decreto legislativo 861.

- En 1967 el decreto legislativo 1701 crea el Instituto Guatemalteco de Turismo.

- En 1974 se emite la Ley de Fomento Turistico Nacional y entra en vigor el reglamento de
Exoneracién de impuestos y contribuciones.

- En 1978 se invirtieron 23 millones de quetzales en el plan turistico de Tikal. Este plan

comprende la conservaciéon y arreglo del parque asi como la construccién del segundo
aeropuerto internacional de Santa Elena, Petén y la carretera asfaltada de Flores hacia Tikal.

- En 1988 se lleva a cabo en Guatemala la primera reunién regional Ruta Maya.
- En 1990 se elabora el plan de Desarrollo Turistico Guatemala.

- En 1991 se llevan a cabo convenios turisticos importantes con Venezuela, Colombia y México;
también se inicia la mayor obra de infraestructura del INGUAT la playa publica de Panajachel.

- En 1992 surge el Plan de Desarrollo Turistico Sostenible y su objetivo principal es fomentar y
ejecutar el desarrollo sustentable que sirva para el desarrollo presente sin comprometer los
recursos que necesitaran las generaciones futuras. Se enfoca en turismo ecolégico y cultural
tratando de proteger lo que aun poseemos y de compartirlo con el resto del mundo.
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3. Reglamentos turisticos.

Es importante mencionar los reglamentos que rigen el turismo en Guatemala, el organismo
autorizado para cumplir esta labor es el Instituto Guatemalteco de Turismo INGUAT.

El cual declara en su Articulo 1° lo siguiente:

Se declara de interés nacional la promocion, desarrollo e incremento del turismo y por consiguiente compete al
Estado dirigir estas actividades y estimular al sector privado para la consecucion de estos fines.

Cualquier asunto relacionado con el turismo en Guatemala sera regulado por el INGUAT segtn lo
establece la ley de Fomento nacional que en su articulo 1° dice:

El INGUAT es el facultado para proceder a la ordenacion turistica en el territorio nacional. Todas las
construcciones, instalaciones y demds actividades que se realicen en el pais por personas individuales o
juridicas naciones y extranjeras deberdn enmarcarse dentro de la ordenacion general prevista por dicha
entidad.

Esta ley de fomento turistico forma las Zonas y centros de interés turistico nacional, las cuales
segun el articulo 2° de esta ley dice:

Comprenderdn extensiones del territorio en dreas urbanas o rurales de la nacion o de los particulares que
presenten un conjunto efectivo o potencial de atractivos turisticos debiendo someterse a programas especiales
de promocidn, conservacion y desarrollo.

El articulo 2° establece que las zonas de interés turistico podrian ser:

- De desarrollo, aquellas cuyo potencial se puede desarrollar en forma inmediata y que sus
condiciones de infraestructura permitan la factibilidad de accién a corto plazo.

- De reserva, aquellas cuyo desarrollo no es factible a corto plazo pero que se deben proteger y
preservar para el futuro.

Para todas las dreas interesadas en formar parte o ser un centro turistico nacional deberan seguir el
articulo 5° de esta ley:

El INGUAT previo los estudios necesarios queda facultado para hacer de oficio la declaratoria de centro de
interés turistico fijando las condiciones minimas sobre capacidad de alojamiento, extension superficial,
servicios adecuados y las demds que estime pertinentes a las cuales deben sujetarse obligatoriamente las
personas que deseen efectuar inversiones en dichos centros con fines turisticos.

Los requisitos que se deben cumplir para la solicitud y aprobacién de una zona de interés turistico
estdn descritos en el reglamento para la aplicacién del decreto 25-74 del congreso de la Republica
que en su articulo 9° y 10° describe con detalle todos estos requisitos entre los cuales se pueden
mencionar:

- Monto de capital y origen del mismo para realizar la inversién.
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- Lugar donde se encuentra localizada el drea sobre la que se desea se haga la declaracién de
centro de interés turistico nacional.

- Extensioén que se solicita expresando linderos y colindancias, su inscripcién en el Registro de la
Propiedad, si existieren construcciones deben detallarse las caracteristicas del mismo.

- Descripciéon de las actividades que serdn desarrolladas dentro del centro de interés turistico.
- Planos del proyecto de instalacién que son necesarios para llevar a cabo las actividades que se
programen en el centro.

- Anadlisis del capital fijo a invertir.

- Informe integrado sobre la naturaleza y caracteristicas del proyecto a desarrollar en el centro
de interés turistico nacional.

Posterior a la solicitud presentada por los interesados el INGUAT haré una evaluacién del
proyecto objeto de la solicitud y si se encuentra ajustado a la ley emitird el acuerdo correspondiente
a través del cual se haré la declaratoria de centro de interés turistico nacional y se aprobaran los
planes de promocién turistica de la empresa solicitante declarandose para el efecto de interés
turistico, segtin lo dice el articulo 12°.

Ademas el INGUAT deberd mantener constante inspeccién y vigilancia sobre las obras,
construcciones e instalaciones que se verifiquen en un centro de interés turistico a efecto que se
ajusten a los proyectos previamente aprobados segtn lo dice el articulo 34°.

PLAYA PUBLICA LAGO DE ATITLAN (FOTO 28)
Panajachel, Solola.
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2.8 Arquitectura Victoriana

Es de suma importancia identificar la tipologia arquitecténica predominante en la finca y
conocer la época en que fue construida y tuvo su mayor auge, esto ayudaréd a definir cudl es la
metodologia de restauraciéon més adecuada para no modificar el estilo arquitecténico de las
construcciones.

Generalmente se usa el término de Arquitectura Victoriana, refiriéndose a un estilo, aunque
realmente es mas bien un periodo de la historia.

La época victoriana comienza en el afio de 1837 cuando la Reina Victoria accede al trono de
Inglaterra y termina en 1901. Durante este periodo de industrializacién surgieron muchas
innovaciones en arquitectura y en otras dreas como el transporte. Tanto en Inglaterra como Estados
Unidos la Arquitectura Victoriana surgié basandose en un revival* de antiguos estilos
arquitecténicos a veces puros y otras veces combinados entre ellos gético, romantico, Reina Ana,
Segundo Imperio, Italianizante o clasico, griego, folk, arts and craft, etc.

La época Victoriana coincidié con la inmigracion britanica a América del Norte, por lo cual
este mejoré su nivel econémico y social, ademds la construccién de casas tuvo gran auge, se
publicaron libros con planos y comenzé a surgir la venta de modelos de casas que expandi6 el Estilo
Victoriano por todo el pais. Una caracteristica de este estilo arquitecténico es su rica ornamentacion
utilizada en todas las variantes del estilo, ademaés de la abundancia de extensiones de la vivienda
como porches, galerfas, bow Windows, torres, etc. La otra cualidad tan caracteristica es la
creatividad y diversidad en los planos, fachadas y materiales constructivos.

OFICINA CENTRAL
CHOCOLA 1948

Imagen Cortesia:
https://www.facebook.com/Chocola.Such.Guatemala (FOTO 29)
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Los aguilones en el extremo de los techos, los dinteles, alfeizares, bordes de ventanas, inclusién
de cerdmica, mezcla de dos colores de ladrillo y decoracién en general de la fachada distinguen a
todas las variantes de esta arquitectura.
El material que se impuso a partir de 1850 fue el ladrillo que reemplazé al estuco utilizado
anteriormente en Inglaterra, los ladrillos eran més baratos y se podian transportar facilmente y
permitian adaptarse mejor a las construcciones de decoracién de fachadas propias del
romanticismo victoriano.

2.8.1 Variantes de la Arquitectura Victoriana.

La arquitectura Victoriana incluyé muchos sub-estilos o variaciones productos del revival al
cual se referfan entre ellos el Neogético, italianizante, Segundo Imperio, Reina Ana, también se
pueden mencionar:

a. Renacimiento gotico, estaba inspirado en la arquitectura de Europa Occidental,
reinterpretando generalmente formas medievales del romanticismo inglés, con paredes
multicolores y trabajos de texturas, las fachadas asimétricas y la tendencia vertical con
aguilones y ventanas alargadas, maderas expuestas y detalles en madera aplicadas en ventanas
y puertas. Se lo conoce vulgarmente como gético Americano.

ARQUITECTURA GOTICA VICTORIANA (FOTO 30)
http://www.arghys.com/
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ARQUITECTURA GOTICA VICTORIANA (FOTO 31)
http://www.arghys.com/
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b. Variante italianizante o clasica, Incorpora arcos y organizaciones en plantas tipicas de la
Arquitectura Romana. La fachada es simétrica con pérticos, frontones, cornisas, columnas y
basamento. Se encuentra el clasico almohadillado, el coronamiento de vanos curvos o
triangulares, moldurado en vanos y recuadros ademas de columnas insinuadas en muros. Se
encuentran ménsulas sosteniendo balcones y antepechos.

ARQUITECTURA VICTORIANA ITALIANIZANTE (FOTO 32)
http://www.etsy.com/

c¢. Segundo Imperio, la variante tal vez més glamorosa es la llamada del Segundo Imperio. Esto
tuvo que ver con el florecimiento econémico en América y la planificacién de las ciudades
utilizando como ejemplo a la ciudad de Paris, a través de la realizaciones del Barén Haussman
en el reinado de Napoleén I11.

d. Reina Ana. La variante Reina Ana es quiza la méas conocida de todos los estilos victorianos.
Prevaleci6 entre 1870 y 1900 y demuestra la influencia del arquitecto inglés Richard Shaw
normando, con influencia de las viejas cabarias inglesas y de la corriente normanda.

Las torres octogonales o circulares dominan y las ventanas y puertas estin profusamente con
variedad de color y textura.
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ARQUITECTURA VICTORIANA (FOTO 33)
http://www.etsy.com/

ARQUITECTURA VICTORIANA ESTILO REINA ANA
NUEVA YORK, EE.UU. (FOTO 34)
http:/ /www.decorandoparalossentidos.com/
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2.9 Conservacion y Restauracion del Patrimonio Cultural

La finalidad de la Restauracién es preservar el objeto arquitecténico y prolongar su vida dtil
para las generaciones futuras y ademas conservar una serie de manifestaciones culturales que se
materializan en el objeto arquitecténico el cual se puede deteriorar por falta de uso.

La restauracién de monumentos busca el decoro para las edificaciones que se circunscriben en
el entorno del patrimonio y asi una integracién adecuada a ese contexto. La restauracién no debe
ser un obstdculo para la revitalizacién de las ciudades sino la btsqueda de criterios bajo los cuales
se permite realizar intervenciones a los edificios en la busqueda de conservar la esencia de los
mismos.

Conceptos Basicos

1. Revitalizacién

Operaciones técnicas, administrativas y juridicas que en el marco de la planeacion de
inmuebles y espacios publicos se realizan a través de obras de restauracién, renovacion,
remodelacién y rehabilitacién con el fin de mantenerlos integrados a la ciudad o aprovecharlos de
acuerdo a las necesidades de la poblacién y significado cultural.

2. Conservacion

Conjunto de actividades destinadas a salvaguardar, mantener y prolongar la permanencia de
los objetos culturales para transmitirlos al futuro, es mantener o cuidar un objeto por la abundante
permanencia a través del tiempo, velando por su uso, explotaciéon y por el mantenimiento
constructivo, los principios de conservacién son:

Primero preservar que restaurar.

Principio de reversibilidad.

La conservacién se apoya en el uso econémicamente viable del patrimonio arquitecténico.
Principio de no aislamiento del contexto.

La conservacion es una actitud sistemaética.

Conservar implica una eleccion.

mo a0 o

Para llegar a estos principios se requieren ciertos criterios:

- Relativos a su preservacion.

- Investigacion histérica, econémica, socio-cultural, usos y tenencias.
- Planeacion.

- Implementacion

- Relativos a su intervencion

- Relativos a su mantenimiento.

3. Restauracion

Recobrar, reparar, poner nuevamente en su uso primitivo el estado de un edificio. Es el arte
de salvaguardar la solidez y la forma material de un monumento mediante operaciones y
agregados que evidencien su actualidad y su finalidad programada. También es un proceso
mediante el cual se devuelve al objeto dentro de lo posible a su estado y apariencia original,
respetando en todo lo posible su integridad estética, histérica y fisica. La restauracién se divide en
dos actividades:
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4.

Restauracion Teoérica, que son los estudios previos del monumento, levantamiento del
objeto de estudio incluyendo la elaboracién de planos y propuestas de restauracién.

Restauracion material de la obra, estas restauracion fisicas se clasifican de la siguiente
manera:

- Obras de conservacion, con una conservacién manejada adecuadamente la restauracién no
tendria mucho que hacer.

- Obras de liberacién, supresiéon de elementos agregados sin valor cultural o natural que
afecten a la conservaciéon o impidan el conocimiento del objeto.

- Obras de consolidacion, conservar o devolver la estabilidad estructural cuando estdn en
peligro de perderla o que se hayan perdido en menor o mayor grado.

- Obras de reintegracion, consiste en agregar a este uno o varios elementos que no existen en
su contexto en el momento de efectuarse los trabajos.

- Obras de adaptacion o adecuacién, se realizan con el fin de adaptarlos en una nueva
funcién, sea por cambio de destino del edificio o sea porque los cambios técnicos y
culturales hagan necesarias dichas adaptaciones.

Preservacién
Grado de intervencién que se constituye en un conjunto de medidas cuya finalidad es prevenir

a los bienes culturales del deterioro, buscando la permanencia de los mismos, también es cualquier
método y criterio que tenga como fin evitar el deterior de los bienes culturales, sin tener que
intervenir sobre su estructura o su imagen.

5.

Salvaguarda.
Disposiciones legales, mecanismos y acciones de investigaciéon y divulgacion que amparan,

promueven y viabilizan las mejores pretensiones de proteccién del patrimonio significativo.

6.

Reciclaje.
Posterior al proceso de rescate del edificio debe establecer un uso digno y funcional para su

preservacion a efecto de garantizar su permanencia en el futuro.

210 Teorias de Restauracion

Todos estos conceptos son muy similares y forman parte de una disciplina que requiere la

colaboracién de muchas ciencias. Existen varias metodologias o teorias de la conservacion entre las
cuales se pueden mencionar las siguientes:

1.

Teoria de Viollet-Le-Duc

Su teoria dice lo siguiente: “Restaurar un edificio no es conservarlo, repararlo o rehacerlo, es
restablecerlo en un estado tan completo como jamds pudo haber existido en un momento dado” para Le
Duc es posible rehacer una obra a partir de sus partes no destruidas. Esta corriente se le llama
Restauracion Arquitecténica
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Teoria de John Ruskin
Es radicalmente opuesto a LeDuc considera que a los edificios no se les debe tocar, sino mas
bien hay que dejar que los edificios mueran dignamente.

Teoria de Camilo Boito
Trata de conciliar ambas corrientes buscando un punto intermedio, tiene una propuesta que
contempla los siguientes puntos:

- Diferencia de estilo entre lo nuevo y lo viejo.

- Diferencia de materiales utilizados en la obra.

- Supresion de elementos ornamentales en la parte restaurada.

- Exposiciéon de los restos o piezas de que se haya prescindido.

- Incisién en cada una de las piezas que se coloquen de un signo que indique que se trata de
una pieza nueva.

- Colocacién de un epigrafe descriptivo del edificio.

- Exposicién vecina del edificio sobre el proceso de la obra.

- Notoriedad visual de las acciones realizadas.

Teoria de Gustavo Giovannoni

Intenta sistematizar estudios mediante la definicién y clasificacién de los diversos tipos de
edificios y el caracter de las intervenciones, es decir generalizar el tipo de intervencion para
cualquier tipo de edificio, enunci6 el concepto de ambiente y el de integridad arquitecténica,
organiza la actividad con base a un método cientifico general en todas partes.

Teoria de Annoni

Discrepara con Giovannoni, ya que declara que no es posible establecer un método general
valido porque ningtin monumento es idéntico a otro sino que cada uno presenta caracteristicas
muy particulares con lo cual su teoria se reduce al estudio de cada caso, suponiendo un
analisis profundo de cada obra individual y el estudio de la relacién con su entorno.

211 Modelos de metodologias de restauracién

A continuacién presentamos dos modelos en metodologias de restauracion planteados del

resumen de las Cartas de Cracovia y como extracto de las diferentes corrientes en Restauracion:

1.

Metodologia de Restauracion 1

Analisis Historico

Define el conocimiento general del objeto desde el momento que fue concebido hasta los
distintos procesos de su estado de conservacion.

Analisis Arquitectonico

Define el estilo arquitecténico, sus diferentes analogias y tendencias que sirvieron de base para
su desarrollo espacial, asi como analizar sus caracteristicas constructivas.

Estudio Funcional

Anadlisis del sistema arquitecténico, actividades y dreas generadas segtn su uso y desarrollo y
los cambios ocurridos por el transcurso del tiempo.
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C.

Metodologia de Restauracion 2

Conocimiento Histérico y fisico

Para realizar cualquier tipo de intervencién a alguna edificaciéon es necesario de un
conocimiento previo y preciso del mismo inmerso en su contexto fisico, natural y social. El
primer paso es conocer el inmueble fisica e histéricamente a través de la prospeccién y el
registro o sea levantamientos. El anélisis historico es donde se conoce el objeto desde su inicio
y todas las fases y modificaciones que este ha tenido para lo cual se puede usar herramientas
como documentacién gréfica, cartografica, revision de fuentes bibliograficas editadas e
inéditas, entrevistas, consulta de archivos, etc.

El analisis arquitecténico
Es el conocimiento de las teorfas arquitecténicas en el momento en que se produjo el objeto de
estudio y se compone de las siguientes partes:

- El estudio funcional en el cual se analizan los sistemas de actividades, dreas, diagramas de
funcionamiento, circulaciones, accesos y los movimientos dentro y fuera del edificio.

- Relaciones internas, como se relacionan entre si todas las actividades.

- Relaciones externas, la relacién del edificio con calles, plazas, etc.

El analisis ambiental
Todo lo referente a iluminacién natural y artificial, orientacién, ventilacién, soleamiento,
proteccién sonora, privacidad visual, etc.

Analisis Formal expresivo
Se analizan valores y atributos de la arquitectura, revisando las caracteristicas propias del
objeto en sus aspectos formales, simbdlicos y de significado.

Anilisis constructivo estructural
Es el conocimiento de las caracteristicas de fébrica del objeto, partes materiales y sistemas
constructivos, caracteristicas del subsuelo, infraestructura, etc.

Anilisis de alteraciones y deterioros.
Permite diagnosticar cuales son los principales agentes que estdn afectando espacialmente y
constructivamente al inmueble. Este anélisis puede llevar a lo siguiente:

Determinar los criterios para el apoyo de nuevo uso.
Alternativas de un nuevo uso.

Criterios de intervencién.

Proyecto de uso.
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3.1 CONTEXTO GENERAL

Introduccion

Es importante e indispensable conocer el entorno a la finca Chocold, desde varios puntos de
vista, geografico, politico, religioso, cultural, etc., esta informacién serda muy importante para el
planteamiento y desarrollo de la investigacion ademads facilitard la elaboracién de un proyecto de
beneficio comunitario porque se conocerdn las necesidades y el entorno de la finca. La finca se
desarrolla dentro de varios contextos los cuales se analizaran a profundidad:

- Contexto geografico
- Contexto politico

- Contexto Histérico

- Contexto Social

- Contexto econémico.

La metodologia para el andlisis de la finca consistira en la investigacion del departamento de
Suchitepéquez, departamento donde se localiza la finca para establecer las posibles rutas de ingreso y
abastecimiento al Municipio de San Pablo Jocopilas donde se analizard el entorno préximo de
Chocol4 y los municipios y/o comunidades que influyen en las actividades comerciales que ahi se
desarrollan hasta llegar al estudio de la finca Chocold, el casco urbano y el Beneficio de Café y
Talleres donde se necesita de un estudio profundo del estado actual y con toda esta informacion
realizar el planteamiento més adecuado para la intervencién y propuesta de proyectos de apoyo
comunitario.
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3.1.1 Departamento de Suchitepéquez

1. Contexto Geografico

El departamento de Suchitepéquez tiene un drea aproximada de 2510 km2, colinda al Norte con
los departamentos de Quetzaltenango, Solold y Chimaltenango, al Este con el departamento de
Escuintla, al Sur con el Océano Pacifico y al Oeste con el departamento de Retalhuleu.

Las rutas que comunican al departamento de Suchitepéquez es la Carretera Internacional del
Pacifico CA-2; también cuenta con carreteras departamentales, caminos, roderas y veredas que unen
a la cabecera con sus poblados.

El departamento esta comprendido dentro del area que forma el Volcan Santa Maria y los picos
Santo Tomds y Zunil, en la sierra de Chuatroj, orientados en direccién hacia el Océano Pacifico.
Como la mayorfa de departamentos y poblaciones en Guatemala, la Iglesia Catélica ha servido de
referencia para eventos politicos y sociales, de tal manera se hace referencia la fecha que el obispo de
Solola se erigi6 el 10 de marzo de 1951, ademas se puede mencionar que la Diécesis abarca los
departamentos de Solola, Suchitepéquez, Quiché y su sede episcopal en el departamento de Solola.

El departamento de Suchitepéquez forma parte de la zona militar No. 5 General Manuel
Lisandro Barillas.
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MAPA DE GUATEMALA
DEPARTAMENTO DE SUCHITEPEQUEZ
DIVISION POLITICA (MAPA 1)

Nota: Todos los mapas son imagenes JPEG a las cuales no se le puede modificar la ortografia sin
permisos del autor.
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Municipios del Departamento

El departamento de Suchitepéquez esta dividido en 20 municipios, los cuales son:

Cuyotenango
Chicacao
Mazatenango
Patulul
Pueblo Nuevo
Rio Bravo
Samayac
San Antonio Suchitepéquez
San Bernardino
. San Francisco Zapotitlan
. San Gabriel
. San José el Idolo
. San Juan Bautista
. San Lorenzo
. San Miguel Panan
. San Pablo Jocopilas*
Santa Béarbara
Santo Domingo Suchitepéquez
Santo Tomas La Unién
. Zunilito

PN LN

R Y e G S S G W G Ve
SOXNANUT P WNOR O

*En el municipio de San Pablo Jocopilas

se

encuentra

ubicada

la finca Chocola.

85



CAPITULO 3

MARCO TERRITORIAL

2. Contexto Historico

Antes de la llegada de los espafioles en el afio 1524, Suchitepéquez dependia del reino quiché y
es por ello que la mayoria de los aborigenes del lugar aun hablan esa lengua. En este departamento
que era llamado Costa grande o Costa Cuca fue el lugar donde se libraron los primeros combates,
cuando Pedro de Alvarado llegé procedente de Soconusco en febrero de 1524 durante los primeros
afios de la dominacién espafiola se le conocié como es llamada actualmente Suchitepéquez.

Al departamento de Suchitepéquez formaba parte el actual departamento de Retalhuleu pero
este se independizé por decreto el 16 de octubre de 1877 debido a que politica y administrativamente
Suchitepéquez no podia llevar todo lo relacionado al comercio y la agricultura de ambos lugares,
dificultdndose la administraciéon de los mismos por lo que decidi6 separarse y crear administraciones
separadas tomando cada una las poblaciones aledafias.

Cuando se reemplazé el cultivo de cacao por el de café, la produccién de este trajo una
revolucién en gran escala en la agricultura de la Boca Costa. Segtin datos recabados en Patulul se
inici6 la siembra de café entre 1855 y 1860 alcanzando su periodo mdaximo en 1895, como
consecuencia de esto el café trajo mucha prosperidad a la regién de la Boca Costa. Con el auge que
tuvo el departamento de Suchitepéquez fue natural que Patulul junto a Santa Barbard y San Juan
Bautista se anexasen al departamento convirtiéndose asi Mazatenango en la cabecera departamental,
en lugar de Solola que se ubicaba en las montafias del Altiplano, este se consideré un cambio légico
reubicando los limites fronterizos de los departamentos de acuerdo al nuevo crecimiento de
plantaciones lo que facilité la comunicacién entre fincas de café en la Boca Costa.

Existen datos importantes de personas que viajaron y recorrieron los caminos de Suchitepéquez
y dejaron legado de dichos viajes, uno de ellos es el Arzobispo de la Didcesis de Solola Cortez y
Larraz que entre los afios de 1768 y 1770 recorri6 estos lugares e hizo anotaciones que describen a
Suchitepéquez de la siguiente manera:

“Es constante que en varios pueblos falta muchisima gente y que hay pocos o ningunos que no se diga
que hay algunos huidos. Y en que paran tantos que huyen? Todos responden que se huyen a la costa
de San Antonio en donde se vive con mas abundancia y que con este motivo se avecinan en ella”

Ademés en el afio de 1800 Domingo Juarros describi6 a esta provincia de la siguiente manera:

“La sequnda provincia, caminando de occidente a oriente es la de Suchitepéquez, se extiende a lo largo
de la costa 32 lequas y su ancho de la sierra al mar es de 22; es de temperamento caliente aunque no
tanto como Soconusco, riegan esta comarca diez y seis rios, los mds caudalosos son el de Salamd que
desemboca en el mar con el nombre de Xicalapa. Asi su situacion como la abundancia de aguas la
hacen en extremo fértil y frondosa, se dan en ella todas los frutos, maderas, gomas y yerbas
medicinales propias del clima, pero el principal renglon del comercio de este partido es el cacao que es
de tan excelente calidad que muchas personas lo prefieren al de Soconusco. También los de
Suchitepéquez comercian con el zapuyul y el algodon. Los indios y gente pobre ser sirven del sapuyo
para hacer chocolate mezcldndolo con cacao” ademds “ la lengua quiche es la que hablan generalmente
los naturales de esta comarca. Conquistada por don Pedro de Alvarado en el afio de 1524, es
gobernada por un Alcalde Mayor que es comandante de cuatro compaiiias de milicias urbanas que hay
en su jurisdiccion”
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3. Analisis Poblacional

Conocer la poblacion y sus caracteristicas es importante para la implementacion y propuesta de
un proyecto de Revitalizacién con enfoque turistico, este conocimiento se puede establecer a través
de un andlisis estadistico de la cantidad de personas que habitan este departamento y sus
condiciones de vida, esto nos dard pardmetros que conducirdn a buscar la mejor propuesta segtn el
tipo y las necesidades de la poblacién.

Departamento de Suchitepéquez
Datos Generales

- El departamento de Suchitepéquez tiene una poblacién total de 403,945 habitantes de los
cuales son 199,550 hombres y 204,395 mujeres.

- Dela poblacién total del departamento la mayoria de la poblacién se encuentra en una edad
productiva desde los 15 afios hasta los 60 afios que representa un 52% de la poblacién-

- La poblacién indigena del departamento representa un 48% muy similar en ntimero a la
poblacién No Indigena que tiene un 52%.

- Lastimosamente la mayoria de la poblacion del departamento de Suchitepéquez es
analfabeta y representa el 68%, tnicamente el 32% es alfabeta lo que dificulta la
implementacién de aspectos relacionados a la cultura, esto porque los pobladores no
reconocen la importancia y las oportunidades que puede generar la exposicion y utilizaciéon
de estos recursos, es importante trabajar en la reduccién de la poblacién analfabeta lo cual
valorizara la riqueza cultural de sus comunidades.

GRAFICAS SOBRE DATOS ESTADISTICOS
DEPARTAMENTO DE SUCHITEPEQUEZ
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4. VIAS DE ACCESO

En el departamento de Suchitepéquez existen diferentes vias de comunicacién que conectan a
todos los municipios entre si, ademds de la Carretera Centroamericana CA2 que conecta el
departamento con el resto de cabeceras departamentales del pais.

Todos los municipios del departamento de Suchitepéquez estan conectados por medio de
carreteras asfaltadas ademds de varios caminos de terraceria que cubren la totalidad del
departamento.

La red vial del departamento de Suchitepéquez tiene la infraestructura necesaria para facilitar la
comunicacién de cada uno de los municipios entre si y de igual manera una adecuada accesibilidad y
conexién con los departamentos vecinos lo que puede facilitar el fomento de visitantes al area en
estudio.

5. COBERTURA FORESTAL

Ademads de la Red Vial es importante mencionar que la mayor parte del 4rea en el departamento
de Suchitepéquez no tiene ningtin tipo de cobertura forestal esto debido a los cultivos predominantes
en el drea, inicamente existen pequefio focos de bosques de latifoliadas y manglares tal y como se
observa en los mapas adjuntos.
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3.1.2 San Pablo Jocopilas

1. Contexto geografico y politico

San Pablo Jocopilas es municipio del departamento de Suchitepéquez con un area aproximada
de 68 km?2, colinda al norte con Santa Catarina Ixtahuacan del departamento de Solol4, al Este con
Santo Tomés la Unién, al Sur colinda con Samayac y San Antonio Suchitepéquez y al Oeste con
Samayac; tiene una municipalidad de 3ra. Categoria.

La cabecera municipal se ubica al Este del Rio Bolas y al Oeste del Rio Zarz4, estd ubicada a una
altura promedio es de 625 mts. SNM en latitud 14° 35713” y longitud 91° 27°10”. Las carreteras que
conectan a San Pablo Jocopilas son la departamental Suchitepéquez 2 con Samayac ubicada a 1 km. de
distancia; al Sur-suroeste se encuentra la cabecera departamental Mazatenango a una distancia de
7km. lugar donde se intersecta con la Carretera Internacional del Pacifico CA-2.

En el municipio de San Pablo Jocopilas hay varios rios que lo atraviesan y que facilitan el cultivo en la
siembra de café, los rios mas importantes son:

- Camaché
- Cusama”

- Chicul

- Chichoy

- Ixcoj

- Ixtacapa

- Lacal

- Latoma

- Maricéon

- Nahualate
- Nimaquie
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2. Contexto Historico

Segtin la descripcion del afio 1579 del Alcalde Mayor capitan Juan de Estrada aparece San Pablo

con 350 “indios” tributarios pero no menciona el total de los habitantes.

Otro documento histérico que relata la parte de la historia del Municipio es la crénica del

Franciscano Francisco Vasquez de Herrera que escribi6 a finales del siglo XVII el cual dice:

“Los indios de San Pablo Xocopilas en la provincia de Xuchitepequez que desde los principios de
las fundaciones de los pueblos han sido sufragineos al pueblo y quardiania de Zamayac, quiso
levantar cabeza y sustraerse de la adyacencia y reconocimiento del pueblo de Zamayac, alegando
que los indios de €l los trataban como a inferiores y aun maceguales, no lo siendo sino kekchees de
la misma nacién y nobleza que ellos y por esta causa trataron por arios de librarse de la opresion de
Zamayac, ambos pueblos caprichosos y temidticos no bastaron en tantos afios a componerlos
ordenes y mandatos de los alcaldes mayores, sirviendo las mas de las veces las reales provisiones,

de encender mas y mas el fuego y vivir una y otra pueblo continua discordia”

“El obispo fray Andrés de las Navas y Quevedo en 1682 y 1683 comprobando las diferentes
rivalidades que existian entre ambos pueblos erigio y cred una nueva doctrina referente a la
relacién entre ambos, la cual dice que si se le daba el Status de Guardidn a Zamayac sobre San
Pablo Jocopilas, con lo cual cesaron los viejos pleitos de los dos pueblos aumentindose cada dia mds
el pueblo de San Pablo y no deteriordndose el de Zamayac, porque es cierto que con la paz todo
crece” ademads dice el documento “que el temperamento de San Pablo es semejante al de
Zamayac, no tiene algtin pueblo sufragdneo y su entretenimiento es el cultivo de cacaotales, consta
de mil ochocientas personas de confesion entre hombres y mujeres sin interpolacion de gente
ladina, estd fundado en la caida de la sierra del norte, muy ameno y que por estar altozano,
descuella y descubre muchas tierras y tiene temperatura fresca por su ubicacion, no tiene llanos
sino cuestas y barrancas, sus indios han sido pundonorosos y politicos, emulando la buena

urbanidad de los indios de Zamayac y son de nacion Kekche”

Todo lo anteriormente mencionado son documentos histéricos que reflejan cual era el estado de cada
uno de los pueblos vecinos a San Pablo Jocopilas y como se desarrollaba su entorno y las relaciones
que existian entre ambos, también se puede ver otro punto de vista como el del Arzobispo Doctor
don Pedro Cortez y Larraz el cual llevé una visita pastoral a su diécesis y describié a San Pablo de la

siguiente manera:

“Desde el pueblo de Zamayac hasta el de San Pablo Jocopilas hay un cuarto de lequa y se
continiian los jacales de uno y otro pueblo sin mds divisién que la de un arroyuelo de poco caudal
donde se parten los términos. Jocopilas estd al norte de Zamayac y es cabecera del curato con dos
pueblos anexos: 1° Santo Thomas 2° el de San Miguel. En un mapa del afio de 1579 que acomparia
la relacion del Alcalde Mayor (mencionado anteriormente) capitin Juan de Estrada figura un
pueblo Santo Tomas en la posicion que ocupa el actual Santo Tomas La Union, con la indicacion
de contar con 250 tributarios, pero no se hace mencion de San Miguel que Cortes y Larraz indico

estar a 7 leguas de la cabecera o sea unos 28 km”
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Toda esta descripcién histérica de San Pablo Jocopilas ubica cual era su posicién geografica y politica
al existir nexos que permitian las relaciones comerciales entre cada pueblo ademas de las
tributaciones que debian de dar a los principales centros econémicos. Continuando con la
descripcién histérica del Arzobispo doctor la cual sigue diciendo:

“En el pueblo de Jocopilas hay familias 240 con 1013 personas, la situacion del pueblo es la misma

de Zamayac, de los dos anexos no pueden llamarse pueblos y en el de San Miguel ya no hay iglesia.

Los caminos para ir a ellos son pésimos y se cruzan varios arroyos y tres rios caudalosos que

dificultosamente dan paso en el invierno y perecen algunos de ellos. El idioma que se habla es

quiche, las cosechas son maiz y cacao... la gente anda en bastante desnudez, no hay escuelas de

nifios y aunque la hubo poco tiempo luego la abandonaron sustituyendo la escuela por el coro, que
dice so puro pretexto, que para nada sirve”

3. Contexto Social

Fiesta Titular
El dia principal de la fiesta titular de San Pablo Jocopilas es el 25 de enero fecha en que la iglesia
conmemora la conversién del Apéstol San Pablo.
Datos Generales
Estos son algunos datos importantes sobre el Municipio de San Pablo Jocopilas:
- Altura 625 mts. SNM
- Latitud 14° 35713”
- Longitud 91° 27°10”
- El municipio es esencialmente agricola.

- El reglamento para operacion y administracion del mercado fue aprobado en septiembre de
1973.

- La distribucién de la energia eléctrica es por medio de Unién Fenosa DEOCSA, operando a
través de la subestacién de La Maquina la cual opera con un voltaje nominal 68/13.8 Kv.

- Elidioma indigena predominante es el Quiche.
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A L o
Centro de San Pablo Jocopilas, Suchitepéquez
Fuente INGUAT (FOTO 35)

4. Analisis Poblacional

San Pablo Jocopilas es la poblaciéon que tiene incidencia directa en el desarrollo de la finca
Chocola por lo cual es importante conocer el tipo de poblacién y sus caracteristicas lo que ayudara en
la toma de decisiones y enfoque de la investigacion.

Datos generales

- El municipio de San Pablo Jocopilas tiene una poblacién total de 16,141 habitantes de los
cuales son 7,878 hombres y 8,263 mujeres.

- Con relacién a los rangos de edad en el municipio ocurre la misma tendencia que en todo el
municipio donde la mayoria de la poblacién estd comprendida entre las edades de 15 y 60
aflos con un porcentaje total del 52% siendo esta la poblacion econémicamente activa, la
poblacién infantil abarca un 44% y tnicamente un 4% es la poblacién mayor de 60 afios.

- Del total del poblacién un 20% es indigena y un 80% es poblacién ladina y al igual que en el
resto del departamento la tendencia del analfabetismo es mayor donde del total de la
poblacién el 73% es analfabeta y tinicamente el 27% sabe leer y escribir.
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5. Analisis del turismo en la zona

Es de suma importancia conocer de qué manera se desarrolla el turismo en el area de estudio, asi
como los diferentes lugares o sitios de interés visitados por nacionales y/o extranjeros.

En el 4rea sur de nuestro pais existen varios centros de atraccién turistica debido a que se
encuentra relativamente cerca todo el litoral pacifico hay gran variedad de playas, balnearios y rios
que son visitados por gran parte del turismo nacional.

En la Costa Sur que es el drea de influencia del departamento de Suchitepéquez también se
encuentran sitios arqueolégicos como Abaj Takalik en Retalhuleu, El Batil en Mazatenango, centros
recreativos como los parques del IRTRA Xetulul y Xocomil, que hacen que el sector sea visitado por
muchas personas.

Aunque es importante mencionar que el municipio de San Pablo Jocopilas no es un lugar
reconocido por el turismo nacional y/o extranjero, esto debido a que no estd ubicada sobre la
carretera CA2 y no a potencializado los lugares que posee lo que hace dificil tener una buena
cantidad de visitantes, de igual forma la finca Chocola no tiene un flujo constante de personas sino
tnicamente las de Santo Toméas La Unién, municipio vecino de esta comunidad que utilizan a la finca
como area de paso.

A pesar de la poca afluencia de visitantes la finca Chocola tiene potencial para desarrollar varios
sitios turisticos.
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3.2 CONTEXTO ESPECIFICO

Después del analisis del departamento de Suchitepéquez y el municipio
de San Pablo Jocopilas con el cual se genera informacién relacionada al tipo
de poblacién, principales rutas de comercio, entorno inmediato, entre otros
aspectos ttiles para el desarrollo de la investigacion, se estudiard la Finca
Chocola en los aspectos relacionados con su desarrollo, historia y potencial
turistico haciendo mayor énfasis en el Beneficio de Café y Talleres del cual se
realizardn andlisis més profundo para establecer las causas del deterioro y
asi plantear de mejor manera y con el conocimiento adecuado la mejor
propuesta de intervencién y proyectos con enfoque turistico que puedan
generar diversificacion en las actividades econémicas de la finca.
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3.2.1 Finca Chocola

1. Contexto Geografico

Chocold es una finca del Municipio de San Pablo Jocopilas del departamento de Suchitepéquez

antiguamente catalogada como caserio tal y como se desprende de los datos del censo de poblacion
de 1880.

Chocola se encuentra en la regién de la Boca Costa la cual es una franja muy angosta que se
extiende transversalmente desde el departamento de San Marcos hasta Jutiapa, la finca estd ubicada
en la ladera montafiosa de la Sierra Madre en el pronunciado descenso desde el altiplano hacia la
planicie costera del pacifico. La topografia predominante es quebrada, con suelos fértiles de origen
volcanico y en Chocolé atin existen bosques naturales primarios ademaés de grandes areas de cultivo
de café bajo sombra, la que inici6 a mediados del siglo 19 y transitado por varias etapas en el
transcurso del tiempo.

El casco actual de la finca Chocola esta al margen del Rio Chocola que atraviesa la propiedad.
Las rutas que conectan a la finca con las poblaciones cercanas es la departamental Suchitepéquez 8N
transitando por esta carretera desde Chocold en direccién Noreste hay 2.5 kilémetros hasta la
cabecera de Santo Tomés la Unién que es el municipio més cercano, en direccién Sur hay 9.5 km
hasta el entronque con la carretera internacional del Pacifico CA-2 pasando por la cabecera de San
Antonio Suchitepéquez; siguiendo la misma ruta 8N en direccién sur hay 2.5 kilémetros al Este del
Rio Chichoy hasta entroncar con la ruta departamental. (Ver mapa de carreteras)

La altura de la finca Chocol4 es de 830 mts. SNM y su posicion geografica es de 14° 37°00” y latitud
91° 25730”

2. Etimologia del nombre

Chocola es una palabra que se deriva del Quiché “Chok” lata” que traducido al castellano
significa “Pase adelante seiior” o “Bienvenido sea usted sefior”. La tradicién indica que cuando alguna
persona importante paseaba por el lugar todas las personas que ahi vivian lo saludaban de esa
manera.

El diccionario geogréfico nacional en su Tomo I pagina 785 indica la siguiente etimologia:

“Se indica que puede provenir del maya Chocomol que significa Calor y Ja™ que significa agua o
rio, es decir Rio Caliente, aunque se duda debido que aguas no lo son”

Otra hipoétesis es que la palabra Chocold provenga del Quiché “Chocola’j” que en castellano
significa “tomar chocolate juntos” esto porque en el departamento de Suchitepéquez y municipio de
San Pablo Jocopilas eran areas donde abundaba el cacao desde la época prehispanica como a inicios
de la colonia. También se piensa que “Chocola” podria venir de la palabra Nahuatl Chocolatl, dado
que los nahualismos son comunes en tierras guatemaltecas.
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3. Fisiografia de Chocola

El suelo de la finca Chocola segtin estudios realizados por el proyecto arqueolégico Chocold de
Jonathan Kaplan indica que la finca estd comprendida en una zona con abundancia de rocas igneas
de origen volcanico lo que produce un suelo fértil con abundante agua condiciones éptimas para la
agricultura.

Ademas los altos niveles de lluvia en Chocold y la presencia de abundantes riachuelos o rios
como el Camache, Chocold o Nima y otros que desembocan en el rio Nahualate lo convierte en un
lugar propicio para la siembra de varios cultivos tal y como sucedi6 en la época prehispanica con el
cacao. En el casco de la finca existe agua tomada de dos afluentes llamadas Patzin y Camache, el
agua que de alli se aprovecha es utilizada en el beneficio de café para la maquinaria con la cual se
realizan trabajos de carpinterfa y mecénica estos afluentes de agua también eran utilizados para la
movilizacién de un “trapiche” que generaba energia eléctrica para el beneficio de café, también es
importante mencionar que Chocola cuenta con una red de agua potable que abastece el 90% de la
poblacién.

Chocola cuenta con muchos recursos hidricos, ya que segtn estudio arqueoldgico realizado en el

afio 2003 “se encontraron tres canales o sistemas de conduccion de agua en el monticulo 15 en el extremo norte
del sitio y que por las excavaciones intensas de 2004 han crecido a siete los cuales han demostrado claramente
tratarse de canales de conduccion de agua y un sistema de drenajes para evacuar aguas de un lugar a otro”
Es importante mencionar que los pobladores de Chocola tienen mucho interés en el aprovechamiento
del recurso hidrico existente en la finca lo cual es notable al observar el acueducto superficial que
viene de una captacién de agua hacia el trapiche que genera energia eléctrica para el beneficio de
café, esto solo es una muestra que en la época post-colonial los acueductos, tanques y respiradores
son la evidencia de los logros por los pobladores de Chocola.

Casco Urbano, Finca Chocola (FOTO 37)
San Antonio Suchitepéquez
Linea de conduccion artesanal de agua potable hacia Beneficio de café
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4. Contexto Historico

Los caudillos Kiche’s con el fin de buscar y rendir a todos los pueblos enemigos y tomar
posesion de los territorios cercanos a ellos emprendieron una expedicién, los Cakzay tomaron
posesion de sus tierras y ademas del nombre de Ahzamayaque pueblo de la costa de Suchitepéquez
que hoy se llama Samayac, vecino de Mazatenango y Zapotitlan delimitaron el drea que estos debian
ocupar junto a los Yaquiab (descendiente de los toltecas) estableciendo mojones para los territorios
de estos y los mazatecos, como lo dice el titulo Los Sefiores de Totonicapin Ademads este manuscrito
menciona como los caqchikeles se dirigieron a los lugares de Panpati y Payan llegando al lugar de
Chitutul y tras una disputa en el Lago de Atitlan se dividi6 en varias partes, la Sur y Suroeste en la
cual habitan los pueblos de raza y lengua Tzutujil, la del Norte y Oriente los cakchiqueles y la del
Oeste donde se establecieron los Kichés.

Todos los pueblos que estaban habitados por los nativos del lugar y se mantenfan en constante
pelea para ocupar maés territorio del que cada uno de ellos tenifa, como los Panatacat que era un
pueblo pipil en el territorio actual de Escuintla el cual fue conquistado por Pedro de Alvarado y todo
este territorio de la regién de la costa del Pacifico en el actual departamento de Suchitepéquez fue
doblegado por las incursiones hispanicas.

Luego que toda la costa fue conquistada por los espafioles, en las tierras altas los indigenas
mantenian esa constante lucha que los hacia estar separados en niimero y en su afdn de conquistar
mas territorio fueron incursionando entre los indios achies de la costa, quienes se hacian llamar el
pueblo de Xetulul.

Los pueblos de las tierras altas entregaron a esta poblaciéon presentes reconociendo a su caudillo
como rey y siendo tributarios del mismo, y con esta sumisién de los pueblos a estos territorios fueron
cediendo terreno y entonces el ejercito del Adelantado como la narra Francisco Antonio de Fuentes y
Guzmaén, empez6 la travesia por los pueblos de Zapotitlan en donde al paso del puente sobre el rio
Samala se enfrentaron en refidas batallas con los indios de esta regién, rindiéndose por fin a la
obediencia del Rey de Espaiia, entre las ciudades conquistadas se sefiala Utatlan, Tecpangoathemala,
Mixco, Huehuetenango, Chalchitan, Pochuta y una ciudad imponente caqchikel llamada Parrasquin,
que era una fortaleza compuesta por ochenta mil hombres de armas que se defendian de los otros
reinos pero que sucumbieron ante el poderio de los espafoles.

Y asi poco a poco los espaiioles fueron tomando posesion de todos los territorios guatemaltecos
no importando el poderio militar o econdmico que estos lugares tuvieran y repartiendo las tierras y
dejando bajo jurisdiccién de cada espafiol los territorios, asi Lorenzo de Godoy tuvo bajo su
jurisdiccién a San Pablo Jocopilas, lugar que es mencionado como de buena producciéon de cacao en
el que actualmente se encuentra la finca Chocold. Ademas en el afio 1579 ya se pueden localizar
pueblos como Toliman, San Juan Nahualapa, San Francisco Zapotitldn, Santo Tomds, San Antonio
Suchitepéquez, Samayac, San Pablo, Mazatenango, etc. Los antiguos mayas cosechaban el cacao a
gran escala y usaban el grano como moneda su siembras eran grandes y eran enviadas a los aztecas
como comercio y tributo para los espafioles quienes hicieron incrementar su produccién a cambio de
muchas vidas indigenas, pero la gran decadencia del cacao a principios del siglo 19 fue causada por
la competencia sudamericana, asimismo la produccién del algodén y grana disminuyeron por el hilo
tefiido con anilina.
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La llegada del café en el siglo 19

Entre los afios de 1850 y 1952 se introdujo el café en Guatemala y se inici6 la produccién a gran
escala, este auge y crecimiento trajo consigo a muchos pobladores del altiplano y de la costa, esto dio
como resultado que los indigenas del altiplano se establecieran en las tierras bajas a lo largo de la
boca costa del Pacifico y debido a la siembra de café se modific6 la cubierta de arboles originales
porque estas requerian cierto tipo de arboles especiales para la sombra.

Para la reforma liberal de 1871 existia gran cantidad de trabajadores en las fincas de café. La
Costa Cuca poseia terrenos sumamente fértiles lo que ayudé a que esta se convirtiera en un area con
mucha produccién de café y debido a este auge se fundaron muchos pueblos alrededor de las
plantaciones, el gobierno conservador apoyo a los finqueros con mano de obra debido a la creacion
de leyes en las cuales se obligaba a los indigenas a trabajar dentro de las fincas cafetaleras como lo
dice Regina Wagner:

“En consecuencia, la primera disposicion liberal que ordenaba dar asistencia a los caficultores para
que sus empresas no fracasaran la emitio el Presidente Barrios, en una circular del 3 de noviembre
de 1876, segiin la cual cada jefe politico debia proporcionar de 50 a 100 mozos de los pueblos
indigenas de su jurisdiccion a quienes lo solicitaran, haciendo relevos de mozos cada dos semanas.
Estos debian ser pagados por anticipado, segiin lo acostumbrado por intermediacion del acalde o
gobernador del pueblo para evitar el pago diario del jornal”.

También se mejor6 la red vial y todos los servicios que necesitaban las fincas de café, se
entregaron a personas particulares y sobre todo extranjeros las tierras que por derecho pertenecian a
las comunidades campesinas. Entre los primeros empresarios que se establecieron en tierras
comunales fue el espafiol José Guardiola en Suchitepéquez la cual compré la propiedad a la Iglesia
Catolica a través del presbitero Felipe Marroquin, Regina Wagner hace mencién de la finca Chocola
y su propietario de la siguiente manera:

“Cuando en 1869 una enfermedad (Ia roya) ataco la hoja del cafeto en Ceilan, ya se habian formado
varias fincas cafetaleras en la region que rodea al municipio de San Felipe en la Costa Grande,
Retalhuleu. Una de las principales era Chocold cerca de Santo Tomds Perdido (hoy Santo Tomds la
Union) de José Guardiola, espariol de nacimiento que fue educado en Inglaterra. La hacienda poseia
un suelo y clima excelentes y producia cafia de aziicar y café. Guardiola con su energia y
dinamismo hizo rdpidamente una fortuna al inventar una mdquina secadora de café, Guardiola fue
el primer exportador de café a San Francisco, California”.

José Guardiola adquiere la propiedad el 27 de agosto de 1864 construyendo un ingenio e
introduciendo el cultivo de cafia de aztcar, asimismo inici6 la siembra de café y José Guardiola se
hizo el nombre del primer Ingeniero Agrénomo en inventar una secadora horizontal, dato que
corrobora Regina Wagner en su libro Historia del café en Guatemala:
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El inventor guatemalteco mds famoso de una mdquina secadora de café fue uno de los principales
hacendados de la Costa Cuca, José Guardiola quien en su hacienda Chocold inventé varias
mdquinas de gran utilidad, entre ellas una secadora con la que producia hasta 120 quintales de
café. La maquina lleva su nombre y aun existe alli y estd en uso a la par de otros patentados y
fabricadas en Estados Unidos en 1872.

Esta mdquina sencilla seca el café de manera uniforme, resultado que no se obtiene en los patios
pues el sol no puede obrar diariamente sobre cada grano. Para descascarar el café del pergamino
utilizaba un sistema de combinacion de morteros en los que subian y bajaban trituradores que
dejaban listo el café en oro para su exportacion.

En 1880 se vendian en Guatemala mdquinas de lavar, secar y trillar café inventadas y patentas por
José Guardiola y producidas en Nueva York. El precio de las secadoras oscilaba entre 1170 y 3870
pesos, segtin la capacidad de 25 a 100 quintales diarios de café.

Al expirar la patente otorgada a Guardiola su sistema fue adaptado por casi todos los fabricantes de
beneficios de café mds importantes del mundo, entre ellos Mckinnon que mejord el sistema
Guardiola en 1882. Segiin Mckinnon es muy prdctico pues el café conserva siempre su color
natural y el secamiento es de lo mds uniforme, José Guardiola también obtuvo una patente para
una descascaradora de café en Estados Unidos en 1886.

A pesar del éxito que tenia la finca Chocold, Guardiola decide vender la propiedad a la
compaiiia de plantaciones Chocold, fundada en Hamburgo el 2 de febrero de 1891 por un consorcio
de banqueros y cafetaleros alemanes, de esta manera el representante de la firma Enrique Neutze
paso a poseer por lo menos de nombre la Plantagen Gesellschaft Chocola Neutze, todos los recursos
incluso los mozos eran parte de la propiedad; Regina Wagner hace mencién de esta empresa de la
siguiente manera:

“En 1891 se constituyoé en Hamburgo la compaiiia de plantaciones Chocold, que comprd la finca
del mismo nombre a José Guardiola por 2.6 millones de marcos (650 mil pesos). En 1900 la
compafiia adquirio las pasturas adyacentes de Madre Mia en el distrito de Santo Tomds Perdido,
municipio de Cuyotenango en la Costa Grande Suchitepéquez, abarcando un total de 56
caballerias.

Con una plantacion de 560,000 cafetos producia entre 7000 y 13000 quintales de café segiin la
fluctuacion de las cosechas y llegé a producir hasta 17000 en 1894-1895. Rendia ademds 11,000 a
20,000 quintales de aziicar que ascendieron a la cantidad de 30,000 en 1913-1914. Esta finca
sufrio mucho por la erupcion del volcin Santa Maria en 1902 y los terremotos que le siguieron.

Posteriormente inicia una serie de transacciones de la propiedad y el 14 de diciembre de 1923 se
celebra el testimonio de la escritura de compraventa otorgada por Chocola Plantagen Gesellschaft en
Hamburgo a favor de la “The Central American plantation corporation”, cuyos apoderados eran David
Sapper y Juan Goebel. Una disputa del poder internacional entre estadounidenses y alemanes
debido a que Hitler llega al poder en 1933 y percibe que varia cantidad de las importaciones del café
guatemalteco iban hacia ese pais por lo tanto establecié pagar a los deudores en marcos alemanes
con la condicién que fueran utilizados para la compra de productos alemanes y asi equilibrar su
balanza comercial y entonces disminuyeron las exportaciones de café guatemalteco a Alemania a
favor de Estados Unidos.
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A partir de 1939 la presiéon estadounidense porque Guatemala no pueda comercializar sus
productos con otro pais que fueran ellos hace que el presidente guatemalteco de ese entonces el
General Jorge Ubico tome medidas para evitar las relaciones comerciales con Alemania, pero ya era
indiscutible la buena utilidad que producian las fincas alemanas de café, se crea un decreto por
medio del cual el Banco Central de Guatemala asumiria el control de las fincas.

Luego del ataque a Pearl Harbor, el Presidente Ubico decreta la restriccion de garantias
constitucionales a las naciones de Japén, Alemania e Italia y se envian interventores a las fincas,
ingenios, beneficios o haciendas que en ese momento se encontraban en manos de extranjeros y en
1943 a través del Custodio de la propiedad enemiga de Estados Unidos, dicho pais confisco las
acciones del complejo de fincas cafetaleras alemanas mas grande en Guatemala y después de varios
aspectos politicos y que Guatemala se solidarizara con Estados Unidos la mayoria de propiedades
alemanas en el afio de 1954 pasaron a ser parte del primer gobierno de la revolucién. Posteriormente
en el afio de 1952 durante el gobierno de Jacobo Arbenz Guzman la finca Chocola y sus anexos fue
repartida a los trabajadores colonos de esa época dandole a cada uno una fraccién de 60 a 90
cuerdas, posteriormente la Finca Chocold pasa a ser nuevamente propiedad del Estado de
Guatemala a través del INTA que tuvo a su cargo la responsabilidad de todos los trabajos de la finca
Chocolé hasta el afio de 1981 cuando se reparte a 1670 campesinos adjudicatarios beneficiarios.

En el afio de 1985 los anexos Madre Mia, Lolemi y La Ladrillera se separan
administrativamente de Chocold y en el afio de 1988 se procede a la constitucion de las cuatro
empresas campesinas asociativas ECA’S-

VISTA SOBRE CHOCOLA
HACIA SANTO TOMAS LA UNION
1915

(FOTO 38)
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5. Contexto Urbano

El casco urbano de la finca Chocol4 estd organizado y dividido en cantones, ademas de tener
dentro de su infraestructura y como parte del contexto urbano una escuela nacional de nivel
primario, instituto de educacién basica, mercado, iglesia catdlica, edificio administrativo y salén de
usos multiples (ver foto 45) ademds como parte de su economia tiene varias microindustrias que
generan gran variedad de productos entre las cuales sobresalen trabajos artesanales de bambu,
madera y herreria.

La comunidad aledafa al casco de la finca estd dividida en varios sectores los cuales son:

- El Centro - TAN Tarrales
- El Calvario - El toronjal
- El Mercado - El Ixcanalero
- Cerro Grande - Socorro
- ElSalén - Pacaco
- Cerro Partido - El Hato
- IAN Casita
i

SECTOR CERRO PARTIDO (FOTO 39)
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SECTOR EL CALVARIO (FOTO 40)

e
S

SECTOR EL TORONJAL (FOTO 41)
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~ SECTOR IAN CASITAS (FOTO 42)

ﬁl( R :

SECTOR LAS GRADAS (FOTO 43)
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SECTOR SALON VIEJO (FOTO 44)

La finca Chocold estd ubicada en direccién noreste de la cabecera municipal de San Pablo
Jocopilas, dista de 12 kilémetros de Mazatenango, cabecera departamental de Suchitepéquez y consta
aproximadamente de una extension territorial de 19 caballerias, 49.5 manzanas aunque alrededor de
1920 abarcaba 60 caballerias.

Por su extensién territorial es una de las fincas o comunidades mas grandes del territorio
nacional, la atraviesa la carretera principal que comunica los municipios de San Antonio
Suchitepéquez con Santo Tomés La Unién y sus colindancias son al Norte con la finca Santa Isabel
municipio de Santo Tomds La Unién y la comunidad agraria Lolemi; al Sur colinda con la finca
Basilea y terrenos de San Antonio Suchitepéquez; al Este con la finca Olimpia de Santo Tomas La
Unién y la comunidad agraria ECA La Ladrillera; al Oeste con la comunica agraria ECA Madremia.

La Finca Chocold actualmente es administrado por la Empresa asociativa campesina ECA
Chocold”la que esta formada por campesinos beneficiarios del proceso de transformacién agraria que
recibieron parte de la finca y se organizaron bajo una gestiéon comdn para explotar directa y
personalmente la tierra en forma eficiente y racional para aprovechar al maximo el recurso que ellos
poseen. Esta organizacién esta integrada por dos érganos principales:

a. De direccién, que lo compone la Asamblea Comunitaria y la Junta Directiva.

b. De gestion, formada por la junta de vigilancia y los comités de produccién, comercializacién,
finanzas, agua, participacién social y seguridad.
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CONTEXTO URBANO FINCA CHOCOLA
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VISTA AEREA (FOTO 46
DISTRIBUCION DE CASCO URBANO DE FINCA CHOCOLA
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El beneficio de café esta ubicado en el centro del casco urbano de la finca Chocola.
Dentro del complejo se encuentran los siguientes edificios:

1. Beneficio de Café donde se encuentran las dreas de secado y almacenamiento del grano, el
cual esta divido en un edifico de dos plantas, 1 sétano y 1 mirador a nivel de la cubierta final.

2. Pilas de Fermentacion.

3. Area de recepcion y recoleccion del fruto.

4. Patios de Secado.

5. Taller de carpinteria y torno, que es el edificio donde estdn todos los equipos y maquinarias
que dan soporte al beneficio.

6. Areas comunes como parqueos, bodegas, plazas y guardianias.

116



CAPITULO 4

MARCO
OPERATIVO




CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

CAPITULO 4
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1. Introduccion.

El Marco Operativo esta dividido en dos temas importantes que abarcan como primera parte el
Andlisis del Estado Actual del Beneficio de Café y Talleres y posterior a este analisis se procederd a
las propuestas de Rescate y revitalizaciéon del Beneficio de café y los talleres de Carpinteria y Torno
tomando en cuenta las teorias de Restauracion planteadas como base para la propuesta y definiendo
con precision las &reas a intervenir relacionadas a la cantidad y profundidad requerida, con la ayuda
de los planos de arquitectura actual, modelos tridimensionales, levantamientos métricos y
fotogréficos que generan y dan base a las propuestas de restauracion ademds de tablas de
cuantificacién de dreas y materiales necesarios para las intervenciones.

La propuesta de intervencion afectard el Beneficio de Café con todas sus areas de apoyo, el

edificio de talleres y bodegas, areas exteriores de secado para el grano de café, areas de recoleccién y
areas comunes de parqueo.
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1. ANALISIS DEL ESTADO ACTUAL

Beneficio de Café y talleres

Se procedera al analisis de la tipologia arquitecténica, funcionalidad, materiales constructivos,
deterioros, etc.

Es vital para este andlisis establecer el estado actual de las edificaciones, para lo que se
realizaron levantamientos métricos, fotograficos y analiticos con el objetivo de obtener un panorama
general y especifico de ambos edificios.

Esta fase de la investigacién es esencial para la propuesta del Rescate y Revitalizacién, creando la
base grafica y tedrica, asi como para tener claridad y compatibilidad en la informacién referente al
estado actual de las edificaciones a intervenir, se presenta una primera fase del estado actual que
contiene la siguiente informacion:

- Diagramas de produccién del beneficio de café

- Plantas de Arquitectura, secciones y elevaciones de los edificios.

= Area de Recepcién del grano.
= Pilas de Fermentacion

= Patios de Secado

» Beneficio de Café

= Talleres de Carpinteria y Torno

Esta planificaciéon brindarda un panorama exacto de los edificios, también con el uso de
programas de disefio se obtendran modelos tridimensionales muy ttiles para la comprensién de los
edificios en relacién a sus dimensiones, materiales, aspectos funcionales de disefio, frecuencia de uso
de las diferentes maquinarias, proceso de beneficiado de café, etc.
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1.1 DESCRIPCION DEL DIAGRAMA DE FLUJO PRODUCCION DE CAFE
BENEFICIO CHOCOLA

En el Beneficio se producen dos calidades de café (primera/segunda) para las cuales se
utilizan diferentes procesos productivos aunque hay puntos del beneficiado en que ambas calidades
comparten la misma infraestructura porque tienen procesos en comun.

Los Procesos compartidos en el café de primera y segunda son:
1. Pesado del Grano, consiste en la recepcién y control de peso del grano recibido para

determinar el monto a cancelar por el producto recibido.

2. Pilas para Recoleccién, es el lugar donde se descarga el grano pesado y que por su forma
capta y distribuye el producto hacia el siguiente proceso.

3. Sifén Receptor, es un tanque de concreto por donde circula el grano y donde se opera un
lavado primario.

4. Despulpadores, actualmente en el beneficio se tienen 6 unidades y son las encargadas de
eliminar la pulpa del grano.

5. Criba, en este punto se selecciona y separa el grano de primera y segunda con el cual se
obtienen las dos calidades de café, en esta parte del proceso se utiliza diferente
infraestructura para el beneficiado de los dos tipos de grano.

CAFE DE PRIMERA / SEGUNDA:

6. Pilas de Fermentacién, son utilizadas para madurar el grano de manera natural para lo cual
se disponen de varios tanques que cumplen este propoésito, para el café de segunda se
utilizan diferentes pilas de fermentacion.

7. Bomba de Lavado, se utiliza para trasladar el grano proveniente de las pilas de fermentacién
hacia los canales de correteo. La bomba de lavado se utiliza para el café de primera y

segunda tinicamente alternando su uso segtin la produccién necesaria.

8. Canales de Correteo, transportan el grano proveniente de la Bomba de lavado y facilitan la
distribucién hacia los patios de Secado.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Patios de Secado, son grandes areas de piso de concreto donde se esparce de forma manual
mediante el uso de rastrillos de madera el grano de café que ha tenido el proceso de
fermentacién, por su ubicacién y dimensiones se tienen patios exclusivos para el café de
primera y segunda.

Elevador de Café Humedo, es una maquinaria eléctrica utilizada para transportar el grano
hacia la planta alta del beneficio.

Tolvas, son los recipientes que captan el grano proveniente del secado exterior y funcionan
como acceso hacia las secadoras horizontales.

Secadoras tipo Guardiola, es la invencién mas importante del Sr. José Guardiola las cuales
patent6 y utilizé en el beneficio para dar el secado total al grano.

M4équinas retrilladoras, se encargan de la limpieza final del grano para eliminar cualquier
residuo no deseado.

Retrillas, son las bandejas o piletas que recolectan el grano posterior a su paso en las
maquinas retrilladoras.

Elevador de Carga, cumplen la funcién de elevar el grano hasta la parte alta del beneficio de
donde se distribuiré hacia las areas de almacenamiento.

Bodegas de almacenamiento, son dreas dispuestas para el cuidado y almacenaje del grano y
donde se procede al empaque final y disposicién del grano.

Despacho de Café, a través de una descarga manual desde la planta alta del beneficio se
procede a la entrega del grano al consumidor final o transporte.
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DIAGRAMAS DE PRODUCCION
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MARCO OPERATIVO

1.2 PLANTAS DE ARQUITECTURA ACTUAL

Por medio de levantamientos métricos, fotogréficos y entrevistas se recopilé la informacién
necesaria para generar plantas, elevaciones y secciones de la Arquitectura actual del Beneficio de
Café y talleres de la finca Chocold. El complejo esta dividié en dos edificios donde se desarrollan
todas las actividades productivas.

El Edificio principal es el Beneficio de Café que se subdivide en las siguientes areas:

- Area de Recepcion del grano.
- Pilas de Fermentacién
- Patios de Secado

- Beneficio de Café

El edificio alterno es utilizado para trabajos de carpinterfa, torno, oficinas administrativas,
areas de parqueo bajo techo y bodegas, este edificio esta identificado como:
- Talleres de Carpinteria y Torno.
En las plantas de arquitectura se describe a detalle y con medidas a escala las dimensiones,

distribucién y arquitectura de ambos edificios y para una mejor comprensién del complejo se inicia
con una Planta de Conjunto donde se identifican todas las areas y edificios que lo conforman.
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En esta drea se inicia el proceso de beneficado del
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para recoleccidon se tiene un piso con duelas de
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equipo utilizado en la siguiente fase del proceso.
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PLANTAS DE ARQUITECTURA ACTUAL
TALLERES DE CARPINTERIA Y TORNO
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

2. PROPUESTA DE RESCATE Y REVITALIZACION

La propuesta contiene tres fases que describen con amplitud todos los aspectos y generalidades
necesarias para la Restauracién del Beneficio de café y talleres, se procedera al andlisis de cada uno
de los edificios o areas productivas por separado con una breve explicacién de su uso, segtin el
Diagrama de Flujo de Produccién descrito en la HOJA 1 se utilizara la misma secuencia del proceso
para la Propuesta de Rescate y Revitalizacion.

FASES DE LA PROPUESTA

1. Plantas de Acabados:

Describen utilizando las plantas de Arquitectura actual los acabados existentes en pisos,
muros y cielos de todos los edificios del Beneficio y para facilitar la comprensién de los
planos se utilizan nomenclaturas gréficas y de letras que soportan y dan lineamientos a la
informacién.

2. Analisis de Sistemas Constructivos

Es una descripcion teérica de los diferentes tipos de sistemas constructivos utilizados en
todos los edificios del Beneficio de Café y amplian la informacién consignada en las plantas
de Acabados segtin las nomenclaturas utilizadas.

3. Propuestas de Rescate y Revitalizacion

Segtin el andlisis del estado actual y considerando los acabados existentes y las
dimensiones de las areas a intervenir se realizan propuestas de mejora relacionadas a la
remocion, aplicacién y tipo de materiales de los acabados existentes, ademds de ser necesario
se propone el cambio y reposicién de algunos materiales que por el estado actual han
generado inseguridad en los visitantes.
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

En esta area se inicia el proceso de beneficiado de :
Café donde se procede a la recepcién y pesado
del grano para trasladarlo de las Pilas de &
Recoleccién hacia el Sifon Receptor donde se :

grano de café.

El &rea para recepciéon del grano se encuentra

extrae cualquier desecho que pueda contaminar el :
ubicada al frente del edificio principal y agrupa

las actividades 1, 2, 3 del Diagrama de Flujo.

2.1 RECEPCION DEL GRANO
BENEFICIO DE CAFE
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MARCO OPERATIVO

2.1.2 ANALISIS DE SISTEMAS CONSTRUCTIVOS

PISOS DE PIEDRA (PP)

Piso con piedra bola de canto rodado con didmetro promedio de 4" colocado sobre
base de tierra compactada y nivelado para facilitar el transito peatonal. (No tiene sabieta
para unién de las piezas)

PISOS DE MADERA (PM)

Duelas de madera de 6" y longitud de 8' - 10' fijadas sobre largueros de 4" x 6". Las
duelas tienen una separacion de 5-10cm para que deje pasar los granos de café hacia la pila
de recepcion.

MURO DE MAMPOSTERIA (MP)

Muro con levantado de mamposteria y piedra unidas con sabieta (cemento-arena) y
acabado de cal en ambas caras del muro, en vanos y dinteles de puertas y ventanas se
utilizan piezas de madera de diferente seccion segtn el espesor del muro.

CUBIERTA DE MADERA + LAMINA (M+L)

Cubierta con estructura de madera formada por columnas cuadradas con seccién de
6" x 6" y vigas con dimensiones similares, largueros de madera de 2" x 4" que soportan la
cubierta final de lamina galvanizada.

CUBIERTA DE METAL + LAMINA (MT+L)

Cubierta de estructura metalica con columnas y vigas de costanera doble "C" 6" x 4"y
largueros de costanera metélica de 2" x 4" que soportan la cubierta final de lamina
galvanizada.
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2.1.3 PROPUESTA DE RESCATE Y REVITALIZACION

AREA DE PESADO

INTERVENCION:

Se recomienda el reemplazo de las duelas de madera del piso de
pesado considerando que estd sometido a esfuerzos de tensién por
estar en voladizo y no es seguro transitarlo con piezas dafiadas.

Con relacién a la cubierta se recomienda la revision de los parales y
tendales, asegurar las fijaciones y comprobar que no tengan fisuras
o dafio que ponga en riesgo su estabilidad.

Ademas sera necesaria la revisién de las laminas y sus fijaciones

para verificar el estado de toda la cubierta y de ser necesario el
cambio de alguna lamina o la reposicion y sello de los tornillos.

ESTADO ACTUAL:

En el area de pesado se
encuentran unas  pilas
donde se coloca el grano el
cual se deja caer a través de
la reja de madera.

Se tiene una balanza que se
utiliza para determinar el
peso del café que se recibe.

La reja de madera que sirve
como el piso de pesado estd
en malas condiciones por la
humedad de la intemperie,
aunque no todas las piezas
tienen dafio.

Se tiene una cubierta de
madera de pino rastico con
lamina galvanizada
ondulada.
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CUBIERTA METALICA

ESTADO ACTUAL:

En el area del sifon receptor
del grano se tiene una
cubierta de estructura
metalica con costanera
doble "C" de 6" x 4" (vigas y
columnas) largueros de
costanera metélica de 2" x
4" y cubierta de lamina
galvanizada ondulada.

Bvavavavay, [
STAVAVAYAVA ||
RAVAYAYAY, |
| L

Va¥—1a
A

; GAlEm N - - | Toda la estructura metdlica
: S eweeweweed, tiene presencia de 6xido en
INTERVENCION: grandes cantidades
mayormente en las vigas y
largueros lo que ha

Se recomienda un tratamiento preventivo y correctivo de la

estructura metalica removiendo el 6xido por medios mecénicos o
manuales y en donde sea necesario aplicar un inhibidor de ¢xido
dejando la superficie libre de corrosién.

Posterior al tratamiento preliminar se debera aplicar una capa de
anticorrosivo y una capa de recubrimiento final (esmalte).

Ademas sera necesaria la revisiéon de las laminas y sus fijaciones
para verificar el estado de toda la cubierta y de ser necesario el
cambio de alguna lamina o la reposicién y sello de los tornillos.

contaminado a la lamina
galvanizada que por tener
un espesor menor se ha
perforado.
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TANQUE DE AGUA

INTERVENCION:

Para determinar el dafio real y exacto, como primer paso se recomienda un
lavado profundo del piso de preferencia con una hidrolavadora a presién
para eliminar toda la suciedad existente, en caso de no tener el equipo se
puede lavar con una manguera y escobones de cerda plastica.

Se deberd remover todo el acabado (repello) que este mal adherido y
evaluar el dafio del piso, no se recomienda aplicar el mismo acabado que
por ser muy delgado no tiene una correcta adherencia. En donde sea
necesario se debera cortar la seccién completa de piso que presente el
dafio, demoliendo el espesor completo de la plancha y sustituirlo por una
nueva capa de concreto de similares dimensiones del cisado existente.

Si existieran fisuras se recomienda ampliar el tamafio de la cisa en un 100%
y aplicar una pasta de arena y cemento con un aditivo que mejore la
adherencia de la mezcla y evite su desprendimiento.

Si existieren cisas menores a 3mm se recomienda el llenado con un
material elastico que permita la dilatacion de la grieta y selle su espesor.

ESTADO ACTUAL

El piso de concreto actual
tiene desgaste y fisuras en

toda la superficie, la
mayoria no son
considerables  pero es
importante  identificarles
para su tratamiento
correctivo, el no darles
tratamiento puede

provocar pérdida en el
nivel de agua.

Los muros presentan las
mismas caracteristicas que
el piso de concreto.
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: Las pilas de fermentacion son tanques de :
: mamposteria donde se remueve el mucilago al :
: grano de café posterior al despulpado. Para el
: beneficio estan separadas segun el tipo de grano :
: que fermentan puede ser café de primera o de

: concreto que hacen circular el grano con el uso de
: agua. Las pilas se ubican en la parte posterior del

: segunda. El ingreso y egreso del grano hacia las :
beneficio y agrupa las actividades 6, 7 y 10 del

.
.
.
.
.
.
. .
. pilas de fermentacion es por medio de canales de :
.
.
.
.
.
.
.

: Diagrama de Flujo de produccion de café.

2.2 PILAS DE FERMENTACION
BENEFICIO DE CAFE
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PILAS DE FERMENTACION

Nomenclatura

ACABADO EN PISOS

EM Entrepiso de Madera
PC Piso de Concreto

CM Cubierta de madera + lamina

ACABADO EN MUROS
MP Muro de Mamposteria

™™ Tabique de madera
RM Reja de madera

C|\/| Cerramiento exterior de madera

Muro de block + cerramiento de
M + M madera.

LAM Cerramiento con lamina.

S |ESTRUCTURA Indica tipo y acabado
41 |DE MADERA de cielo.
ReaDe | 2 Indica tipo y acabado
MADERA
de muro.
© |PIso DE Indica tipo y acabado
Q. |CONCRETO| de plSO
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

2.2.2 ANALISIS DE SISTEMAS CONSTRUCTIVOS
PISOS DE CONCRETO (PC)

Los pisos de concreto tiene una fundicién con espesor de 7 cms; en todo el contorno de las
paredes hay una media cafia para evitar la acumulacién de residuos de mucilago ademds de facilitar
la limpieza. Todos los pisos de las pilas de fermentacién tienen una pendiente del 2% hacia el area de
desfogue.

MURO DE MAMPOSTERIA (MP)

Los muros de mamposteria estan construidos con piedra bola de diferentes didmetros con una
capa de repello a base de cemento y arena. En todas las reparaciones, ampliaciones y/o
modificaciones que se realizan en los muros se ha utilizado block pémez por lo que se puede
encontrar este material en varias tramos de las pilas de fermentacion.

CERRAMIENTO CON LAMINA (LAM)

Se ha utilizado ldmina galvanizada ondulada para el cerramiento de algunas areas esto por el
facil manejo e instalacién, y porque cubre la necesidad de aislamiento sin incurrir en gastos mayores,
la Idmina est4 fijada a una estructura de madera.

CERRAMIENTO EXTERIOR DE MADERA (CM)

El cerramiento de algunas dreas también estd construido a base de duelas de madera tipo
machimbre colocados en sentido vertical sobre una estructura de madera de parales de seccién
variable. .

MURO DE BLOCK'Y MADERA (M+M)

Levantamiento de mamposteria tipo block sobre cimientos ciclépeos de piedra y recubrimiento
de cal en ambas caras, sobre el muro se ubica cerramiento con rejas de madera formadas por duelas
de 2" verticales y estructura de madera horizontal.

REJA DE MADERA (RM)

Cerramiento con reja de madera de duelas en posicién vertical de 2" de ancho, 1" de espesor y
alturas variables segtin requerimientos de cada area, estas duelas se fijan a una estructura de madera
principal con piezas desde 2" a 4" segtin la altura a cubrir.

COLUMNA DE MADERA (COL1)

Columnas estructurales de madera con seccion continua de 12" x 12" y altura variable segtin
requerimientos de cada drea; las columnas soportan toda la estructura y estdn distribuidas en el
contorno del ambiente.

ENTREPISO DE MADERA (EM)

Entrepiso formado por vigas principales y secundarias de madera de seccién variable,
apoyadas sobre columnas de madera principales; sobre las vigas se apoyan largueros de madera de
4" x 6" a cada 60 cms. que soportan las duelas de madera que conforman el piso del nivel superior.

CUBIERTA DE MADERA + LAMINA (CM)

Estructura de madera formada por vigas principales y secundarias apoyadas sobre columnas
de seccién cuadrada de 12" x 12", sobre las vigas se distribuyen a cada 60 cms. Largueros de madera
de 2" x 2" donde se atornilla la Jamina galvanizada.

Hay un ampliacién de la cubierta dentro de las pilas de fermentacién para lo cual se utilizaron vigas
y costaneras metélicas como sustituto a las piezas de madera.
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

2.2.3 PROPUESTA DE RESCATE Y REVITALIZACION

CUBIERTA DE MADERA + LAMINA

'-.'“""‘

AT 1,

il

INTERVENCION:

Se propone la revisiéon profunda de la madera para establecer si existiere
algun dafio que no sea visible con una revisién superficial.

El criterio para establecer el cambio sera la presencia de polilla en
cualquier pieza, pandeo en los parales y durmientes, rajaduras en las
duelas y vanos. Cuando se establezca que es necesario cambiar alguna
pieza se deberd desmontar una seccién del tabique equivalente al tamafio
de la pieza a sustituir y es probable que en este trabajo se dafien otras
piezas por el movimiento lo que implicard la sustitucién de estas.

Se recomienda para todo la estructura la remocién de la capa de acabado
existente por medios manuales (espétulas y/o lijas) lo que ayudara a una
mejor revision de las piezas y se preparard la superficie para la aplicaciéon
de una nueva capa de acabado.

Se recomienda la aplicacién de un repelente y sellador para el control de
termitas que se pueda aplicar en construcciones nuevas y viejas tipo
"Comejenol" y que tenga la opcién de poder pintarse. Posterior a esta
aplicacién se recomienda la sustitucién de la cal por un recubrimiento de
tipo acrilico que proteja la madera contra penetracién de humedad, que
tenga la opcién de ser lavado y que por su vida atil y caracteristicas
reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucién.

ESTADO ACTUAL:

Las piezas de la cubierta del
drea de Pilas de fermentacién
(columnas, vigas principales y
secundarias, largueros) son
de madera sélida de seccién
variable segtin su ubicacién y
uso y en general se han
conservado en buenas
condiciones, no se presentan
fracturas y/o deformaciones
que requieran el cambio de
alguna pieza. A la mayoria de
piezas de la cubierta y
columnas se les ha aplicado
un recubrimiento de cal que

les proporciona cierta
proteccion.

La cubierta es ladmina
galvanizada ondulada que

tiene bastante ¢xido y dafio en
la parte superior.
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

AMPLIACION DE PILAS DE FERMENTACION

INTERVENCION:

Para la Ampliaciéon de las pilas de fermentacién se recomienda un
mantenimiento preventivo:

Revisién periédica del repello para prevenir desprendimientos y una
limpieza constante para eliminar residuos de mucilago que deterioren la
superficie.

Para la cubierta de estructura metalica se recomienda la aplicacién de una
nueva capa de pintura anticorrosiva cada afio, previo a esta aplicacion se
debera remover la capa existente y realizar un tratamiento del 6xido
elimindndolo por medio de lijado o medios mecénicos y la neutralizacién
con inhibidores de 6xido que permitan el perfecto anclaje de las nuevas
capas.

Revisar que los anclajes de la estructura metélica con las piezas de madera
de la cubierta existente no sufran deterioro lo que puede provocar dafio en
ambas estructuras, chequear el estado de las tuercas, roldanas y tornillos y
realizar el cambio si fuere necesario.

ESTADO ACTUAL:

En el lado posterior de las
pilas de fermentacién se
realiz6 una ampliacién para lo
cual se utilizaron materiales
tradicionales.

Levantado de muro con block
de poémez  sobre una
cimentacién de piedra con un
recubrimiento de repello de
cemento y arena.

Para la ampliacion de la
cubierta se utilizaron
costaneras metdlicas dobles de
4" x 4" para las columnas y
vigas y se  utilizaron
costaneras de 2" x 4" para los
largueros que sostienen la
ldmina. Toda la estructura
tiene un recubrimiento de
pintura anticorrosiva y por el
poco tiempo que tiene la
construccién se encuentra en
buenas condiciones.
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MARCO OPERATIVO

PILAS DE FERMENTACION

INTERVENCION:

Con relacién a las dimensiones y materiales del muro de mamposteria no
se recomienda realizar ninguna modificacién porque esto podria dafiar el
muro. Con relacién al acabado del muro se recomienda la restauracién de
pequefios desprendimientos de repello para lo cual serd necesario
remover el acabado por medios manuales con el cuidado necesario de no
dafiar el muro o el acabado en buen estado, posterior a esta preparacion se
aplicard una capa de repello (arena-cemento) con un aditivo para evitar el
desprendimiento.

Ademads de la restauracién del acabado sera necesaria la reparacién de
grietas superficiales las que no exceden 3mm, para lo cual se deberdn
identificar y por medios mecanicos o manuales ampliarlas en un 100% el
grosor actual para ser rellenadas y niveladas con un material flexible y
elastico que permitan la dilatacion de la piedra y acabados cementicios.
Posterior a las restauraciones de los acabados y grietas se debera aplicar
una capa de cal en toda la superficie para conservar el aspecto del muro o
de ser posible utilizar algtin recubrimiento de ldtex que no permita la
adherencia de hongos producidos por la humedad y ademés permita la
limpieza y lavado de la capa de pintura, ademads de tener mayor vida dtil
que la cal lo que permita reduzca el mantenimiento del muro. En el piso no
se recomienda la aplicacién de ningtn recubrimiento sino que inicamente
utilizar los mismos criterios de reparacién que los muros y dejar la base de
piedra expuesta.

ESTADO ACTUAL

Las pilas de fermentaciéon
estan construidas a partir de
muros de mamposteria de
piedra, el espesor de estos
muros es de 30cms. de
promedio aproximadamente y
con altura de 1.00mt. Tiene un
recubrimiento de cal en ambas
caras y por el grosor que
tienen no presentan ningun
dafio que  amerite la
demolicién y sustitucién de
algtin tramo. La base o piso de
las pilas de fermentacién es
una plancha de concreto y/o
piedra con una pendiente de
2% para que exista desfogue
de las aguas del proceso de
fermentacién y remocion del
mucilago del grano. En la base
se muestra algtin
desprendimiento del
recubrimiento lo que en algtn
momento puede provocar
contaminacion en el proceso.

139




CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

CUBIERTAS DE MADERA EXTERIORES

INTERVENCION:

Para las columnas por ser elementos estructurales se hace necesario un
tratamiento correctivo en la parte baja y de ser necesario el cambio de la
pieza; para evitar el desmontaje completo de toda la cubierta lo que podria
provocar dafio, se recomienda el apuntalamiento provisional de las vigas
de madera lo que darfa el soporte necesario para desmontar la columna y
sustituirla por una pieza de madera nueva que tenga similares
caracteristicas que la existente.

Posterior a la colocaciéon de la nueva pieza se podran retirar los puntales y
proceder con el acabado final de la pieza.

Con relacién a los acabados de las columnas y el resto de la estructura se
recomienda para la remocién de la capa de acabado existente por medios
manuales (espatulas y/o lijas) lo que ayudard a una mejor revision de las
piezas y se preparara la superficie para la aplicacion de una nueva capa de
acabado. Se recomienda la aplicacién de un repelente y sellador para el
control de termitas que se pueda aplicar en construcciones nuevas y viejas
tipo "Comejenol" y que tenga la opcion de poder pintarse. Posterior a esta
aplicacién se recomienda la sustitucién de la cal por un recubrimiento de
tipo acrilico que proteja la madera contra penetracién de humedad, que
tenga la opcién de ser lavado y que por su vida ttil y caracteristicas
reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucion.

ESTADO ACTUAL

Las piezas de la cubierta del
drea de pilas de fermentacion
(columnas, vigas principales y
secundarias, largueros) son
de madera sélida de seccién
variable segtin su ubicacién y
uso y en esta cubierta por
estar a la intemperie se
identifican algunos darfios
producidos por la humedad,
estos se concentran
mayormente en las columnas
que sostiene la cubierta. A la
mayoria de piezas de la
cubierta y columnas se les ha
aplicado un recubrimiento de
cal que les proporciona cierta

proteccion.
La cubierta es ldmina
galvanizada ondulada que

presenta bastante O6xido y
dafio en la parte superior.
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MARCO OPERATIVO

CUBIERTAS DE LAMINA

INTERVENCION:

Para la cubierta de pilas de fermentacién y la parte baja del cuarto de
maquinas se recomienda el reemplazo total de la ldmina, asi como la
sustitucién de la tornilleria. La ldmina deberd tener un calibre minimo No.
26 legitimo y tener longitudes maximas de 12", en los traslapes se debera
dejar un minimo de 30 cms. para evitar filtraciéon de agua por capilaridad.
Posterior a la ubicacién se recomienda el sello de todos los traslapes
longitudinales y transversales con elastomérico y tela de poliéster para
evitar filtracién en estos puntos que son los mdas vulnerables, también
asegurarse que toda la tornillerfa tenga su sello de neopreno con arandela
metdlica lo que permite ejercer la presién necesaria al momento de instalar
y sellar la perforacién del tornillo, se recomienda la aplicacién de un
sellador de poliuretano en todas las cabezas de los tornillos. Se deberan
fabricar botaguas y flashing de lamina galvanizada para todos los detalles
especiales como remates, uniones con muro o madera, etc. estas piezas
seran dobladas con maquinas especiales o en su defecto cisarlas y doblar
manualmente, en la unién de los detalles especiales se deberéd realizar
sellos elastoméricos de similares caracteristicas que las propuestas en los
traslapes.

Se debera aplicar una capa de pintura anticorrosiva en toda la ldmina esto
para protegerla y prolongar su vida ttil y disminuir el reflejo producido
por el acabado brillante del galvanizado, este procedimiento serd aplicable
también a la parte alta del cuarto de maquinas y al voladizo.

ESTADO ACTUAL

Las cubiertas de ldmina
galvanizada del area de pilas
de fermentacién y cuarto de
maquinas tienen gran
cantidad de 6xido en toda la
superficie, esto es ocasionado
por la pérdida del
recubrimiento galvanizado y
el poco grosor de la lamina.
Toda la tornilleria que sujeta
la lamina a la estructura de
madera tiende a aflojarse por
la reduccién en el espesor de
la ldmina y todos los sellos de
hule que tiene los tornillos por
tener una base de material
asfaltico se solidifican y
pierden las  propiedades
impermeabilizantes para lo
cual son colocados como
sucede en estas cubiertas.

Unicamente  la  cubierta
superior del cuarto de
maquinas por ser ladminas

recientes se encuentran en
aceptables condiciones.
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MARCO OPERATIVO

ELEVADORES DE CAFE

INTERVENCION:

Se propone la restauracion de las duelas de madera en la fachada lateral
por medio de lijado y aplicacion de nuevo recubrimiento, al momento de
lijar las piezas se podra establecer cual de ellas requiere cambio.

También se propone la eliminacién del cerramiento de ldmina galvanizada
y pléstico negro y sustituirlo por un cerramiento de madera de similares
caracteristicas que el resto del beneficio, esto para proveer seguridad a las
visitas y evitar el ingreso de personas ajenas al proceso de produccioén,
ademas de proteger todas las piezas de madera propias de la estructura.

En las ventanas del segundo nivel se deberdn limpiar los rieles por donde
se desliza la ventana y comprobar que no tenga ninguna protuberancia o
clavo que impida que se deslice correctamente. Se deberan sustituir todos
los vidrios quebrados y se rectificard el nivel de la ventana la cual al no
estar nivelada correctamente puede provocar fisuras en la madera y el
vidrio al momento de deslizarse. Se recomienda la remocién de la capa de
acabado existente y la aplicacién de una nueva capa de acabado

ESTADO ACTUAL

Se observa deterioro en las
duelas del cerramiento de
madera en la planta alta del
cuarto de méquinas y dafio en
la lamina galvanizada que
sirve de cerramiento en la
planta baja.

En la imagen superior se
observa un  cerramiento
provisional de plastico negro
y la falta de una puerta que
afsle y no permita el ingreso
de personas ajenas a los
trabajos que se realizan dentro
de esta 4rea, hay que
considerar que la madera por
estar a la intemperie tiene
marcadas sefiales de desgaste
y deterioro en el acabado,
todavia no presenta dafio
estructural en sus piezas.
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MARCO OPERATIVO

CERRAMIENTO CON DUELAS DE MADERA

INTERVENCION:

Considerando el estado de la madera se propone la revisién profunda de
cada una de las piezas y establecer cual de estas requiere el cambio, para
estas piezas no se recomienda ningn tipo de reparacién considerando que
los espesores y secciones son pequefios.

El criterio para establecer el cambio sera la presencia de polilla en
cualquier pieza, pandeo y rajaduras. Al determinar el cambio de alguna
pieza se deberd desmontar una secciéon del cerramiento equivalente al
tamafio de la pieza a sustituir y es probable que en este trabajo se dafien
otras piezas por el movimiento que implicara la sustitucion de estas.

Se recomienda para todos los cerramientos la remocién de la capa de
acabado existente por medios manuales (espatulas y/o lijas) lo que
ayudara a una mejor revisién de las piezas y se preparara la superficie
para la aplicacién de una nueva capa de acabado.

Para todas las duelas se recomienda la aplicacién de un repelente y
sellador para el control de termitas que se pueda aplicar en construcciones
nuevas y viejas tipo "Comejenol" y que tenga la opcion de poder pintarse.
Posterior a esta aplicacién se recomienda la sustitucién de la cal por un
recubrimiento de tipo acrilico que proteja la madera contra penetracién de
humedad, que tenga la opcién de ser lavado y que por su vida datil y
caracteristicas reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucién.

ESTADO ACTUAL

En el area de pilas de
fermentacién se tiene este tipo
de cerramiento construido con
reglas de madera de 2" de
ancho y 1" de espesor
instalados en sentido vertical
sobre estructura de piezas de
madera horizontal y vertical.

Por el grosor de las piezas y
por su ubicacién estas piezas
se dafian por el contacto
directo y constante con la
humedad, ademadas tiene una
pérdida constante del
recubrimiento  final = que
tengan.

I_
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MARCO OPERATIVO

Los patios de secado son utilizados para el
secamiento del grano de café proveniente de la
bomba de lavado ubicada en el area de pilas de :
fermentacion. Los Patios se utilizan y se dividen :
seglin su uso en patios para café de primera y :
patios para café de segunda, el grano es
transportado por los canales de correteo donde se :

hacia el patio correspondiente. Los patios se :
ubican en el ala norte del complejo y agrupa las

puede clasificar el tipo de grano y trasladarse
actividades 8, 9 y 9.1 del Diagrama de Flujo de

produccién de café.

2.3 PATIOS DE SECADQ

BENEFICIO DE CAFE
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Nomenclatura

PC Piso de Concreto

MP Muro de Mamposteria

NMB Muro de Block
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

2.3.2 ANALISIS DE SISTEMAS CONSTRUCTIVOS

PISOS DE CONCRETO (PC)

El piso en los patios de secado es una fundicién con concreto de espesor aproximado de 7 cms;
la fundicién del piso fue realizado en planchas de aproximadamente 3.00 x 3.00 mt. esto para dejar
juntas de dilatacion y que el piso no se quebrara considerando sus dimensiones. Con el paso del
tiempo y debido al deterioro del piso se han hecho reparaciones menores como aplicacién de resane
para nivelar la superficie considerando que para el proceso de secado es necesario tener piso libre de
protuberancias y con superficie correctamente nivelada.

El piso tiene una pendiente aproximada del 2" esto para ayudar al desfogue del agua pluvial y
facilitar el trabajo de esparcimiento del grano.

MURO DE MAMPOSTERIA (MP)

Los muros de mamposteria que circulan los patios de secado estdn construidos con piedra de
rio de diferentes dimensiones unidas por medio de sabieta a base de cemento y arena, el acabado del
muro es una capa de repello y una capa final de cal.

MURO DE BLOCK (MB)

Hay unos muros divisorios entre los diferentes patios de secado funcionando como retencién
que fueron construidos con block pémez y refuerzo de pines de hierro + concreto. Los muros bajos o
sillares de igual forma estan construidos con este material pero con la diferencia que no tiene el
pineado de hierro.

Ambos muros tiene un acabado de repello de arena y cemento y una capa final de cal.

GRADAS PARA CAMBIO DE NIVEL

Debido a los cambios de nivel que existen entre los diferentes patios de secado se hace
necesario el uso de gradas las que estan construidas con mamposteria de block y fundiciones de
concreto, segtin la altura a cubrir se hace necesario contar con diferente ntiimero de gradas, el acabado
final de las gradas es la de repello de arena y cemento.
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

2.3.3 PROPUESTA DE RESCATE Y REVITALIZACION

PATIO DE SECADO 1

INTERVENCION:

Para determinar el dafio real y exacto de los patios de secado, como primer
paso se recomienda un lavado profundo del piso de preferencia con una
hidrolavadora a presién para eliminar toda la suciedad existente, en caso
de no tener el equipo se puede lavar con una manguera y escobones de
cerda plastica.

Se deberd remover todo el acabado (repello) que este mal adherido y
evaluar el dafio del piso, no se recomienda aplicar el mismo acabado que
por ser muy delgado no tiene una correcta adherencia. En donde sea
necesario se debera cortar la seccién completa de piso que presente el
dafio, demoliendo el espesor completo de la plancha y sustituirlo por una
nueva capa de concreto de similares dimensiones del cisado existente.

En el cisado existente que tenga irregularidades por el desportillado de los
filos se recomienda ampliar el tamafio de la cisa en un 100% y aplicar una
pasta de arena y cemento con un aditivo que mejore la adherencia de la
mezcla y evite su desprendimiento.

Si existieren cisas menores a 3mm se recomienda el llenado con un

material elastico que permita la dilatacién de la grieta y selle su espesor.

ESTADO ACTUAL:

El piso de concreto actual
tiene desgaste y fisuras en
toda la superficie, la mayoria
no son considerables pero es
importante identificarles para
su tratamiento correctivo.

El cisado del piso se ha
desportillado provocando que
las  cisas se  vuelvan
irregulares ademas de
incrementar su tamafio.

Debido al desnivel en el piso
se ha aplicado una especie de
repello o resane en varios
tramos para corregir los
hundimientos y procurar de
esta manera nivelar la
superficie, pero debido a lo
delgado del repello se ha
desprendido.

Todos estos aspectos hacen
que el piso del patio no esté
en Optimas condiciones para
el secado del grano.
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

PATIOS DE SECADO 1

e e

INTERVENCION:

La intervencién en el piso de los patios de secado debera tener el mismo
tratamiento en toda el drea para tener las mismas condiciones de la
superficie en toda el area.

ESTADO ACTUAL:

Toda el area de los pisos de
los patios de secado presentan
las mismas caracteristicas de
dafio y se recomienda un
tratamiento similar en toda el
area.
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

PATIOS DE SECADO 2

INTERVENCION:

Para determinar el dafio real y exacto de los patios de secado, como primer
paso se recomienda un lavado profundo del piso de preferencia con una
hidrolavadora a presién para eliminar toda la suciedad existente, en caso
de no tener el equipo se puede lavar con una manguera y escobones de
cerda plastica.

I

|

I

I

I

I

|

I

I

|

I

I

I

| En el cisado existente que tenga irregularidades por el desportillado de los
| filos se recomienda ampliar el tamafio de la cisa en un 100% y aplicar una
| pasta de arena y cemento con un aditivo que mejore la adherencia de la
) mezcla y evite su desprendimiento.
|

I

|

|

I

|

|

1

I

I

I

|

I

I

I

I

|

I

Si existieren cisas menores a 3mm se recomienda el llenado con un
material elastico que permita la dilatacién de la grieta y selle su espesor.

ESTADO ACTUAL

En el patio de secado 2, hay
un menor dafio que el
presentado en el patio 1 y esto
se debe a que esta drea se
utiliza tdnicamente cuando
hay un exceso de producciéon
ademas de utilizarse para otro
tipo de actividades, lo que si
sucede con el patio de secado
1.

Esta area no presenta dafio de
hundimiento y/o
reparaciones con  repello
Unicamente se observa el
dafio en las cisas de las
planchas de la misma forma
que el patio de secado 1.
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

BODEGAS EN PATIOS DE SECADO

ESTADO ACTUAL

Los muros de mamposteria de
las bodegas presentan un
dafio severo donde se ubican
las bisagras de las puertas
metalicas lo que ha provocado
desnivel de las hojas y el
riesgo a un desprendimiento
total.

Ademds se a fisurado el
recubrimiento de los muros y
se desconoce la profundidad
de las grietas.

INTERVENCION:

Las puertas metdlicas tienen
una corrosiéon  profunda,
ademas del desnivel
horizontal y vertical asi como
falta de herrajes y bisagras.

Para la restauraciéon de las bodegas serd necesario el desmontaje de las
puertas metalicas, se deberan fundir nuevamente las columnas de concreto
de las puertas, verificar que el refuerzo de acero esté en condiciones
aceptables, se deberan cambiar las bisagras tipo cartucho de las puertas
metalicas solddndolas a las varillas de acero de la columna previo la
fundicién de concreto. En la superficie de los muros se recomienda la
remociéon del acabado existente y la sustitucién por un acabado tipo
cementicio previo resane de las fisuras que afecten el muro, para este
tratamiento se deberan utilizar los mismos métodos y criterios descritos en
los patios de secado.

recomienda la aplicaciéon de un recubrimiento tipo acrilico que proteja la
superficie contra penetracion de humedad, que tenga la opcién de ser
lavado y que por su vida ttil y caracteristicas reduzca la frecuencia en el
mantenimiento y/o sustitucién. Con relacion a las puertas metélicas se
recomienda la remocién del 6xido por medios mecanicos o manuales y la
neutralizacién del 6xido que sea imposible remover, también serd
necesaria la reparacién de la ldmina utilizando soldadura.

Luego se deberd aplicar una capa de pintura anticorrosiva y un
recubrimiento tipo esmalte que proteja el metal del dafio provocado por la
humedad. Se deberdn cambiar los herrajes y cerrojos de las puertas de
estructura metdlica y ldmina galvanizada ondulada similar a la del
beneficio de café |

1
!
I
1
I
I
1
I
I
I
I
I
!
I
I
!
I
I
|
I
I
I
I - .. .
; Posterior a la reparacion de grietas y acabados en mal estado se
I
I
|
I
I
I
1
I
|
I
I
I
I
|
I
I
I
1
I
I
I
1
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

: El Edificio Principal del Beneficio de Café esta
: divido en dos niveles y dos s6tanos y es donde se
: concentra la mayor actividad del proceso
: productivo. Ademas hay areas complementarias
: donde se desarrollan actividades que dan soporte
: al beneficiado como el area de Hornos y Calderas

: area de Turbina que genera corriente eléctrica :
: para el edificio, 4reas de bodegas de insumos y :

. herramientas, areas administrativos y pisos de

. actividades 4, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18 y 19 del :

: donde se genera la energia para las secadoras, el :
: Diagrama de Flujo de produccion de café.

: trabajo. En el Edificio Principal se agrupan las :

2.4 EDIFICIO PRINCIPAL

BENEFICIO DE CAFE
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Nomenclatura

ACABADO EN PISOS ACABADO EN MUROS
e — —— Piso de concreto existente TM Tabique de madera
‘r ; i —g aa——————— o= a2 i : | y ——.—— Piso de Tierra RM Reja de madera
g *E ‘ Piso de madera existente
‘ g % AREA DE §3 (entrepiso) CM Cerramiento exterior de madera
o
‘ 32 CALDERAS CALDERAS Y HORNOS 32 ‘ PM Piso de madera existente )
>9 Q NIV. -2.35mts. >9 (entrepiso) Muro de block + cerramiento de
‘ = a ‘ P M+M madera.
‘ M+M M+M ‘ PC Piso de Concreto
MURO BLOCK % _ ) M + L Estructura de madera + cubierta
‘ +MADERA | = ‘ PT Piso de Tierra de lamina galvanizada.
‘ MP Muro de Mamposteria ESTRUCTURA Indica tipo y acabado
< muro sLock ‘ 2 DE MADERA i
o o o o o o o % s MADERA ‘ w de cielo
o
= . "
| 1’ CUBIERTA S ‘ Indica tipo y acabado de muro
S | DE MADERA
+ LAMINA P ‘ Ry Ry p—
) ’ . )
‘ =t et Indica tipo y acabado de piso
PT | PsoDE ‘ z % i %
TIERRA =z =
|
‘ > o > o
_| |_ -0 - O O O |'I:l_ o U—EE”—D—E%E'_H F‘“E¥§~ O TAF
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ANALISIS DE ACABADOS

Nomenclatura

ACABADO EN PISOS ACABADO EN MUROS

—— —— Piso de concreto existente T™ Tabique de madera
——.—— Piso de Tierra RM Reja de madera
Piso de madera existente
(entrepiso) CM Cerramiento exterior de madera
PM Piso de madera existente Muro de block + cerramiento de
entrepiso;
(entrepisc) M+M magera.
PC Piso de Concreto

Estructura de madera + cubierta
M+L

PT Piso de Tierra de lamina galvanizada.
MP Muro de Mamposteria S [ESTRUCTURA) Indica tipo y acabado
5 DE MADERA de cielo

reape |2
MADERA

Indica tipo y acabado de muro

© [PIso bE ; ; f
Indica tipo y acabado de piso

/ NIVEL 2

ESCALA 1:150
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Nomenclatura

e O T 7 T O 17 = O 11 CUBIERTA ACABADO EN PISOS
A A + | DE MADERA —— —— Piso de concreto existente
[eXa) pS o0 SUBE A 2 i
e mXs ¥ a m3 MIRADOR + LAMINA
sl £3 MURO DE s £2 [ —.— Piso de Tierra
SUBTERRANEOS = MAMPOSTERIA o= RE ENTREPISO
m 1 mm I
NIV-SZ79 mtse £35 235 L oo EM| oe — — —— Piso de madera existente
BE MADERA (entrepiso)
PISO DE BE ollo ) )
“?5?&'?'3852’? | M PT TIERRA M 19 PM Piso de madera existente
ENERGIA \ ,7; (entrepiso)
] | mE Pi
[ iso de Concreto
} N2 S| ENTREPISO s ——t—— PC
= DN SUBEA LLJ | DE MADERA e PT Piso de Tierra
0] | BODEGAS O |MURO DE ] | N |
0 | = |MAMPOSTERIA BE | MIRADOR | MP Muro de Mamposteria
. 16 SOBRE
(] a O O o ¢ DESCANSO }7 H _ senemcio | 4{
NIV. +8.65 mts.
$ AREA DE BODEGAS ‘
2 D MAGUNARAE o | ACABADO EN MUROS
hd INSUMOS A S T | _
NIV. -4.00 mts. L ™ Tabique de madera
PISO DE
Q- |MURO DE ‘ PT TIERRA .
. SOTANO Reja de madera
= |MAMPOSTERIA NIV, -4.10 mts. MP ENTREPISO RM ]
T E DE
=c MADERA
> | ENTREPISO a § 3 CM Cerramiento exterior de madera
Ll | DE MADERA 29
m .
Muro de block + cerramiento de
Py 2 M+M
$ . o z madera.
B E N E FI CI : D E C‘ ‘FE M + |_ Estructura de madera + cubierta

ESCALA 1:125 de lamina galvanizada.

ANALISIS DE ACABADOS / MIRADOR
ESTRUCTURA Indica tipo y acabado

BENEFICIO DE CAFE

ANALISIS DE ACABADOS / SOTANO 1 EecAbA TiTES {257 moicatioy acavaco e muro

o |Pisobe
& [CONCRETO

Indica tipo y acabado de piso

I AN I AN PN
MURO DE Z
MAMPOSTERIA | 55
PC PISO DE
CONCRETO
=
S
=
g I
D Ay
z MURO DE
=5 |MAMPOSTERIA
Y ) |
£
=5
(o]
2R
VIENE TUBERIA sy
DE AGUA POTABLE >
PARA GE!\IERAR M P
ENERGIA DE
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ANALISIS DE ACABADOS / SOTANO 1

Nomenclatura

ACABADO EN PISOS
—— —— Piso de concreto existente

Piso de Tierra

Piso de madera existente
(entrepiso)
Piso de madera existente
(entrepiso)

PM

PC
PT
MP

Piso de Concreto
Piso de Tierra

Muro de Mamposteria

ACABADO EN MUROS
™
RM
CM
M+M

Tabique de madera

Reja de madera

Cerramiento exterior de madera

Muro de block + cerramiento de
madera.

Estructura de madera + cubierta
de lamina galvanizada.

M+L

S ESTRUCTURA
L |DE MADERA

reape | X
mabera | <

o [P1sobe
& [CONCRETO

Indica tipo y acabado
de cielo

Indica tipo y acabado de muro

Indica tipo y acabado de piso
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Nomenclatura
ACABADO EN PISOS ACABADO EN MUROS
— — Piso de concreto existente TM Tabique de madera
——.—— Piso de Tierra RM Reja de madera
Piso de madera existente
(entrepiso) CM Cerramiento exterior de madera
PM Piso de madera existente Muro de block + cerramiento de
(entrepiso) M+M madera.
PC Piso de Concreto
M + L Estructura de madera + cubierta
PT Piso de Tierra de lamina galvanizada.
MP Muro de Mamposteria S [ESTRUCTURA) Indica tipo y acabado UNIVERSIDAD DE
&5 |DE MADERA de cielo SAN CARLOS DE GUATEMALA
Indica tipo y acabado de muro zsgLLJJII_‘EE%Dr U]I% E
Indica tipo y acabado de piso FINCA CHOCO LA
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CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

2.4.2 ANALISIS DE SISTEMAS CONSTRUCTIVOS

PISOS DE CONCRETO (PC)

En el area principal de trabajo se tiene una fundicién de concreto de espesor de 7 cms. con cisas
a cada 2.00 mts. en ambos sentidos.

PISOS DE MADERA (PM)

Son duelas de madera de ancho variable con un promedio de 6" y longitud de 8(2.44mts)
fijadas sobre vigas y columnas de madera. El piso en este nivel corresponde al entrepiso de los
sotanos.

PISO DE TIERRA (PT)

Area sin recubrimiento de ningun tipo, con tierra expuesta nivelada con una pendiente
minima.

MURO DE MAMPOSTERIA (MP)

Muro de piedra en la base y los sétanos con espesor de 1.00 mt. a partir del primer nivel es un
levantado de mamposteria y piedra con acabado de cal en ambas caras. Cortan el muro dinteles para
puerta que comunican las dreas de trabajo entre si.

TABIQUE DE MADERA (TM)

Cerramiento con duelas de madera de ancho de 4” y espesor de 3/4" - 1" con refuerzos
verticales y horizontales de reglas de madera de diferentes grosores como soporte para las duelas de
cerramiento. La colocacién de las duelas en las fachadas es en sentido vertical mientras en los
interiores es horizontal.

CERRAMIENTO EXTERIOR DE MADERA (CM)

El cerramiento general para toda la bodega estd construido a base de duelas de madera tipo
machimbre colocados en sentido vertical sobre una estructura de madera de parales de seccion
variable que sirven como vanos de puertas y ventanas (mochetas y dinteles), refuerzos horizontales y
verticales y las columnas principales de madera de 12" x 12" que vienen desde el primer nivel o
incluso los sétanos.

MURO DE BLOCK Y MADERA (M+M)

Levantamiento de mamposteria tipo block sobre cimientos ciclépeos de piedra y recubrimiento
de cal en ambas caras, sobre el muro se ubica cerramiento con rejas de madera formadas por duelas
de 2" verticales y estructura de madera horizontal.
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REJA DE MADERA (RM)

Cerramiento con reja de madera de duelas en posicién vertical de 2" de ancho, 1" de espesor y
alturas variables segtin requerimientos de cada area, estas duelas se fijan a una estructura de madera
principal con piezas desde 2" a 4" segtin la altura a cubrir.

COLUMNA DE MADERA (COL1)

Columnas estructurales de madera con seccién continua de 12" x 12" y altura variable segtin
requerimientos de cada area; las columnas forman una reticula en toda el drea del primer nivel
soportando sobre si el entrepiso de madera.

COLUMNA DE MADERA + BASE DE PIEDRA (COL2)

Columnas estructurales de madera con seccién continua de 12" x 12" y altura variable segtn
requerimientos de cada 4rea; ancladas sobre base de piedra tallada con seccién de 0.40 x 0.40 y altura
de 0.60 mts.

SILLAR DE PIEDRA (SP)

En la base para todo el cerramiento exterior de madera del primer nivel se construy¢ un sillar
de piedra de 60 cms. de altura sobre nivel de piso con el objetivo de proteger la madera del
cerramiento de la humedad proveniente del suelo.

Se desconoce la profundidad de la cimentacion para el sillar de piedra y sobre este se apoyan todas
las piezas de madera (parales y durmientes) asi como las ventanas abatibles de la fachada.

CELOSiA DE MADERA

Sobre las ventanas de la fachada del primer nivel hay unas celosia de madera que son piezas
de 4" de ancho y largo variable segtn el ancho del vano a cubrir, estas piezas tienen una separaciéon
entre si por la inclinacién que tienen similar al efecto de las paletas abatibles en la ventaneria.

ENTREPISO DE MADERA (EM)

Entrepiso formado por vigas principales y secundarias de madera de seccién variable,
apoyadas sobre columnas de madera; sobre las vigas se cargan largueros de madera de 4" x 6" a cada
60 cms. que soportan las duelas de madera que conforman el piso del nivel superior.

CUBIERTA DE MADERA + LAMINA (CM) - AREA DE HORNOS Y CALDERAS-

Para el drea de hornos y calderas se tiene una cubierta con estructura de madera formada por
columnas cuadradas con seccién de 8" x 8" y vigas con dimensiones similares que las unen entre si.
Sobre esta estructura primaria se cargan vigas secundarias redondas de madera con un didmetro
promedio de 6" y un espaciamiento de 0.60 mts. las cuales a su vez soportan los largueros de madera
que son piezas redondas con didmetro promedio de 4" y una cubierta final de ldmina galvanizada
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CUBIERTA DE MADERA + LAMINA (CM) - CUBIERTA FINAL -

La cubierta final del beneficio de café estd compuesta por estructuras triangulares a base de

tijeras con vigas dobles de madera de 6" x 10", tirantes horizontales dobles de madera en la parte baja
de la tijera con reglas de 6" x 10", diagonales de madera con piezas de 6" x 10" y tensores verticales a
base de varillas de hierro liso de o 1" fijada a las vigas y tirantes por medio de pernos y tuercas de
hierro fundido. Las tijeras de madera tiene una separacién promedio de 5.00 mts. a lo largo de toda la
cubierta del beneficio.
Sobre las tijeras se soportan largueros de madera de seccién rectangular de 4" x 6" fijadas por medio
de platinas y tuercas, el espaciamiento promedio de los largueros es de 60 cms. la cubierta final de la
estructura es lamina ondulada galvanizada fijada a la estructura de madera por medio de tornillos y
sellos de hule. La cubierta final es en dos aguas con un monitor central con similares caracteristicas y
materiales que la cubierta y permite el ingreso de ventilacion natural al interior de la bodega.

CUBIERTA DE MADERA + LAMINA (CM) - MIRADOR -

En el mirador existe una cubierta con estructura de madera y cuatro aguas con vigas de 4" x 8"
y largueros de 2" x 4" y lamina galvanizada ondulada.

MIRADOR

Sobre la cubierta final del beneficio hay un pequefio Mirador construido a base de entrepiso de
madera sobre vigas y largueros. Tiene una baranda con tablas de madera de 12" instaladas
verticalmente y un pasamanos con una pieza de 4" x 8". El techo del mirador esta sostenido sobre
cuatro columnas de madera de 12" x 12". (La especificacién de la cubierta estd descrita en el renglén
anterior). Toda la madera tiene un acabado natural.

GRADAS

Principales:

Las gradas principales estdn construidas sobre 3 vigas principales de madera
seccionadas segtn la altura de la contrahuella y el ancho de la huella, las huellas son tablas de
madera de 2" y longitud variable segtin el ancho de la grada. Pasamanos con dos reglas de
madera longitudinales y postes en los extremos de cada tramo de grada.

Mirador:
Para accesar al mirador existe un médulo de gradas dividido en dos tramos en forma de
"L", al finalizar el primer tramo hay un descanso de madera con baranda de seguridad y un
segundo tramo que finaliza en el mirador. Todo el médulo de gradas tiene dos vigas de
madera en los extremos y huellas de madera con tablas de 11/2", baranda de madera con
pasamanos de 2" x 4" y postes de similares caracteristicas a cada 2.00 mts.
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2.4.3 PROPUESTA DE RESCATE Y REVITALIZACION

AREA DE HORNOS Y CALDERAS

ESTADO ACTUAL:

El area de hornos y calderas
es la que presenta mayores
problemas relacionados con
los acabados y condiciones de
seguridad comparados con el
resto del beneficio.

Actualmente el drea no tiene
ningan tipo de recubrimiento
en el piso.

A pesar de tener ubicadas en

esta drea las calderas y hornos

que proveen de algin tipo de

energia a las secadoras de café

no existe ningtin elemento de
-~ seguridad que pueda proteger
a los trabajadores en el caso
de algtin incendio.

INTERVENCION:

Con relaciéon a la estructura de la cubierta se propone dnicamente la
aplicacién de una nueva capa de pintura blanca considerando que las
piezas de madera se encuentran en buenas condiciones, y las vigas no
presentan pandeo o rajaduras en la seccién de la viga.

Se propone la colocacién de adoquin tradicional en toda el drea de hornos
y calderas para evitar la contaminacién con polvo y que esta drea pueda

I

1

1

:

I

' No se tiene un drea de bodega

I

1

1

I

:

1
formar parte de los recorridos dentro del beneficio de café. |

1

1

I

1

1

1

1

1

1

1

I

1

1

I

1

donde se puedan ubicar todos
los lefios que sirven de
combustible para las calderas.

Se propone la inclusién de una baranda de madera alrededor de los hornos
y calderas para evitar que cualquier persona ajena al proceso productivo
pueda acercarse a la maquinaria lo suficiente como para sufrir una
quemadura. Se propone la construccién de una bodega para la colocacién
y apilacion de los lefios de madera y evitar la pérdida o dafio del material.

Sera necesaria la integracién de un nuevo nucleo de gradas que pueda dar
acceso al drea de hornos las cuales se deberdn ubicar en el extremo opuesto
al 4rea de pilas de fermentacion las cuales servirdn para complementar el

recorrido dentro del beneficio. —
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ACABADO EN PISOS

INTERVENCION:

1. Piso de concreto:

Identificar areas puntuales con dafio, realizar un cisado al concreto que
permita remover el drea dafiada sin afectar la totalidad del piso, nivelar
nuevamente la base con material selecto compactado y fundir con concreto
hecho en obra proporcién 1:2:3 buscando un resistencia final de 3000 PSI.

1
1
I
1
1
I
1
1
1
I
1
2. Piso de Madera: :
Identificar todas las piezas de madera (tablas de 1 1/2" x 12" x 10”) que se 1
encuentren dafiadas por pandeo, rajaduras y/o infestacién de polilla para :
proceder al cambio total de la pieza. Para la totalidad del area sera |
necesario realizar un mantenimiento correctivo/preventivo, para esto se |
debera aspirar el polvo penetrado en la madera, se lijard la madera para |
eliminar suciedad y particulas dafinas, finalmente se aplicara un sellador
para madera que permitird el trafico peatonal y evitara el ingreso de polilla |
asi penetraciéon de humedad en la superficie. |

1

1

1

1

I

3. Piso de Tierra:
Se propone la colocacién de adoquin tradicional en el drea de hornos y
calderas sobre un drea compactada con arena de rio cernida (material

ESTADO ACTUAL

1. Piso de concreto:
Actualmente el primer nivel
tiene un Aarea con piso de
concreto, el presenta
pequefios hundimientos y
rajaduras esto debido al
tiempo y tipo de uso (drea de
trabajo, carga y descarga del
grano)

2. Piso de Madera:

En este nivel hay dos areas
con piso de madera que a su
vez es el entrepiso de los
s6tanos, en general la madera
se encuentra en buen estado,
libre de polillas y/o rajaduras
que ameriten el cambio;
Gnicamente serd necesario
hacer el cambio de algunas
piezas que presentan pandeo
y puede provocar problemas
al transitar sobre este.

3. Piso de Tierra:

El area de hornos y calderas
en la parte posterior del
edificio no tiene ningtn tipo
piso  y/o  recubrimiento,
solamente nivelacion de la
tierra.

existente en el rio que corre en la parte posterior del beneficio). S —

o - - - - - - - - - = - - - - - - - - - - —— ]
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PISOS DE MADERA

INTERVENCION:

Se recomienda una revisién completa de cada una de las duelas para
realizar el cambio de la pieza, esto es necesario debido a la funcién de
soporte que tiene el piso y el no estar en condiciones adecuadas provoca
inseguridad y peligro para los habitantes.

El criterio para establecer el cambio serd la presencia de polilla y pandeo
en cualquier pieza ademas de rajaduras en las duelas. Cuando se
establezca que es necesario cambiar alguna pieza por presencia de polilla
se recomienda la sustitucién de las piezas que estdn a la par para asegurar
que no se tendrd una nueva contaminacién en la madera.

Se recomienda para todo el piso de madera una limpieza profunda que
elimine la impregnacién de polvo en la madera y aplicar un sellador que
proteja la madera contra humedad y proporcionar un aumento en la vida
atil de la pieza.

Serd necesaria una completa revisiéon de los elementos de fijacién de la
madera para asegurar que no existan desprendimientos de las piezas y de
ser necesario sustituir y agregar clavos donde la madera lo requiera.

En las areas de almacenamiento se recomienda utilizar tarimas de madera
para la colocacién de los sacos de café y asi ayudar a que el piso
propiamente tenga menor dafio producto del peso y se extienda la vida
atil y mantenimiento correctivo en todas las duelas.

ESTADO ACTUAL

Todo el segundo nivel esta
construido sobre un entrepiso
de madera que tiene como
recubrimiento final duelas de
madera de ancho promedio
de 4" y espesor de 11/2" que
sirven como piso para esta
drea, en la imagen se observa
el area de almacenamiento y
es este piso donde se colocan
los sacos con grano de café.

Algunas duelas de piso
presentan dafio producto de
la presencia de polilla lo que
provoca rajaduras o
perforaciones a la madera, no
se observan pandeos o
hundimientos en el piso esto
debido al espesor de la tabla y
al correcto espaciamiento en
las vigas de apoyo del piso. Si
hay mucha presencia de polvo
lo que podria contaminar el
producto.
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ACABADO EN COLUMNAS

INTERVENCION:

Las columnas por ser elementos estructurales y estar en buenas
condiciones no se propone la modificacién relacionadas a sus dimensiones
y/ o ubicacion.

Con relacién a los acabados de las columnas se propone la remocién de la
cal por medio del lijado de la madera y posterior aplicacién de sellador el
cual dara protecciéon contra humedad y plagas. ademaés de proporcionar un
aspecto natural a las piezas.

En la base de piedra de las columnas se propone la limpieza y remocién de
cal que se encuentre suelta o con poca adherencia para proceder a la
aplicacién de un recubrimiento acrilico que proporcione a la piedra una
mejor y prolongada proteccién contra la humedad, asi como una reduccién
en el mantenimiento del recubrimiento.

No se recomienda la remocién completa de la cal porque a diferencia de la
madera la adherencia que ocurre en la piedra es mayor y cualquier intento
de remocién puede dafiar la superficie.

ESTADO ACTUAL

Las columnas portantes del
entrepiso de madera del
segundo nivel son piezas
cuadradas de madera de 12" x
12" con una altura promedio
de 12",

El acabado de las columnas es
un recubrimiento de cal lo que
le da el color blanco a la
estructura.

Las columnas de madera se
encuentran apoyadas sobre
una base de piedra tallada de
40x40 cms y una altura de 60
cms. al igual que la madera
esta base de piedra tiene una
capa de cal.
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MURO DE MAMPOSTERIA

i
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INTERVENCION:

Con relacién a las dimensiones y materiales del muro de mamposteria no
se recomienda realizar ninguna modificacién porque esto podria afectar la
seguridad e integridad del edificio.

Con relacién al acabado del muro se recomienda la restauracién de
pequeiios desprendimientos de repello para lo cual serd necesario
remover el acabado por medios manuales con el cuidado necesario de no
dafiar el muro o el acabado en buen estado, posterior a esta preparacién se
aplicard una capa de repello (arena-cemento) con un aditivo para evitar el
desprendimiento. Ademas de la restauracion del acabado sera necesaria la
reparacién de grietas superficiales las que no exceden 3mm, para lo cual se
deberan identificar y por medios mecanicos o manuales ampliarlas en un
100% el grosor actual para ser rellanadas y niveladas con un material
flexible y elastico que permitan la dilatacion de la piedra y acabados
cementicios.

Posterior a las restauraciones de los acabados y grietas se debera aplicar
una capa de cal en toda la superficie para conservar el aspecto del muro o
de ser posible utilizar algtin recubrimiento de ldtex que no permita la
adherencia de hongos producidos por la humedad y ademds permita la
limpieza y lavado de la capa de pintura, ademds de tener mayor vida ttil
que la cal lo que permite reducir el mantenimiento del muro.

ESTADO ACTUAL

Muro de mamposteria de
piedra de espesor de 1.00 mts.
de  ancho que  corta
transversalmente  todo el
edificio desde la cimentacién
de los soétanos hasta la
cubierta del segundo nivel.
Ester muro  proporciona
estabilidad  estructural al
edificio considerando que este
extremo se encuentra en la
orilla de una ladera, ademas
de proporcionar rigidez a la
cubierta. El muro en ambos
lados tiene un acabado de
repello tradicional sobre la
mamposteria y una capa de
cal en toda la superficie, no se
observan grietas que pongan
en riesgo la integridad de la
estructura, Unicamente unas
pocas superficiales. En el
segundo nivel corta el muro
un vano para puerta que
comunica el 4rea de
clasificaciéon con el &rea de
almacenamiento, el vano tiene
un dintel con arco de medio
de punto.
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TABIQUES DE MADERA

INTERVENCION:

Considerando el estado de la madera se propone la revisién profunda de
cada una de las piezas y establecer cudl de estas requiere el cambio, para
estas piezas no se recomienda ningun tipo de reparacién considerando que
los espesores y secciones son pequefios.

El criterio para establecer el cambio serd la presencia de polilla en
cualquier pieza, pandeo en los parales y durmientes, rajaduras en las
tablas horizontales y parales verticales. Cuando se establezca que es
necesario cambiar alguna pieza se deberd desmontar una seccion del
tabique equivalente al tamafio de la pieza a sustituir y es probable que en
este trabajo se dafien otras piezas por el movimiento lo que implicara la
sustitucién de estas.

Se recomienda para todos los tabiques la remocién de la capa de acabado
existente por medios manuales (espétulas y/o lijas) lo que ayudara a una
mejor revision de las piezas y se preparara la superficie para la aplicacién
de una nueva capa de acabado.

Se recomienda la aplicacién de un repelente y sellador para el control de
termitas que se pueda aplicar en construcciones nuevas y viejas tipo
"Comejenol" y que tenga la opcién de poder pintarse. Posterior a esta
aplicacion se recomienda la sustitucién de la cal por un recubrimiento de
tipo acrilico que proteja la madera contra penetracién de humedad, que
tenga la opcién de ser lavado y que por su vida atil y caracteristicas
reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucion.

ESTADO ACTUAL

Los tabiques de madera se
ubican en el interior y sirven
para dividir las areas entre si,
en el segundo nivel se utilizan
como separaciéon para las
dreas de almacenamiento. El
tabique consiste en tablas de
madera horizontales de ancho
variable y espesor promedio
de 1" clavadas  sobre
estructura portante de parales
verticales de 4" x 4" y
durmientes  inferiores y
superiores de 4" x 4"

El estado de la madera es
aceptable considerando que el
cerramiento no estd sometido
a ningtin tipo de esfuerzo
estructural sino que
Unicamente tiene la funcién
de dividir las areas; la madera
tiene un recubrimiento final
de cal en toda la superficie.
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CERRAMIENTOS EXTERIORES DE MADERA

INTERVENCION:

Considerando el estado de la madera en tramos dafiados se recomienda la
remocién completa de la madera para su posterior sustitucién ademaés se
propone la revisién profunda del resto de las areas para establecer que
piezas requieren cambio, no se recomienda ningtn tipo de reparacion a las
piezas considerando que los espesores y secciones son pequerios.

El criterio para establecer el cambio serd la presencia de polilla en
cualquier pieza, pandeo en los parales y durmientes, rajaduras en las
duelas y vanos. Cuando se establezca que es necesario cambiar alguna
pieza se deberd desmontar una seccién del tabique equivalente al tamafio
de la pieza a sustituir y es probable que en este trabajo se dafien otras
piezas por el movimiento lo que implicard la sustitucién de estas.

Se recomienda para todo el cerramiento la remocién de la capa de acabado
existente por medios manuales (espétulas y/o lijas) lo que ayudara a una
mejor revision de las piezas y se preparard la superficie para la aplicaciéon
de una nueva capa de acabado.

Se recomienda la aplicacién de un repelente y sellador para el control de
termitas que se pueda aplicar en construcciones nuevas y viejas tipo
"Comejenol" y que tenga la opciéon de poder pintarse. Posterior a esta
aplicacién se recomienda la sustitucién de la cal por un recubrimiento de
tipo acrilico que proteja la madera contra penetraciéon de humedad, que
tenga la opcién de ser lavado y que por su vida ttil y caracteristicas
reduzca la frecuencia en el mantenimiento v/ o sustitucion.

ESTADO ACTUAL

Los cerramientos exteriores
de madera se ubican en todo
el contorno de la bodega,
construidos con duelas tipo
machimbre y piezas verticales
y horizontales de seccién
variable.

La madera del cerramiento
presenta dafio en varios
tramos lo que requiere la
sustituciéon completa de las
piezas, el dafio es ocasionado
por la exposicion a la
humedad de la intemperie
y/o presencia de polilla,
ademds se observa que el
recubrimiento  existente a
desaparecido casi en su
totalidad dejando la madera
expuesta a dafios posteriores
y dando mal aspecto en todo
el interior del edificio.
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ACABADO EN ENTREPISO Y VIGAS

INTERVENCION:

Las vigas principales, secundarias y duelas de madera para piso por ser
elementos estructurales y estar en buenas condiciones no se propone la
modificacién relacionada a sus dimensiones y/ o ubicacién.

Con relacién a los acabados de las vigas principales y secundarias se
propone la remocién de la capa de acabado existente por medios manuales
(espétulas y/o lijas) lo que ayudara a una mejor revisién de las piezas y se
preparard la superficie para la aplicacién de una nueva capa de acabado.

Posterior a la limpieza se recomienda la aplicaciéon de un repelente y
sellador para el control de termitas que se pueda aplicar en construcciones
nuevas y viejas tipo "Comejenol" y que tenga la opcién de poder pintarse.
Posterior a esta aplicacion se recomienda la sustitucién de la cal por un
recubrimiento de tipo acrilico que proteja la madera contra penetraciéon de
humedad, que tenga la opcién de ser lavado y que por su vida util y
caracteristicas reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucion.

Para las duelas de madera de piso que actualmente tiene acabado de

pintura blanca se propone un lijado general que facilite el anclaje del
recubrimiento de tipo acrilico propuesto para todas las piezas de madera.

ESTADO ACTUAL
Las vigas principales de
madera del entrepiso son

piezas de 12" x 12" ancladas a
las columnas de madera de
similares caracteristicas.

Las vigas principales portan
una gran cantidad de vigas
secundarias con dimensiones
de 8" x 4" sobre las cuales esta
el machimbre o duelas de
madera que sirven de piso
para el segundo nivel.

Todas las piezas de madera
con funciones estructurales se
encuentran unidas entre si por
medio de pernos de hierro
galvanizado, es importante
mencionar el poco deterioro
que tienen, esto debido a sus
dimensiones y a la gran
cantidad de elementos lo que
hace trabajar de una forma
més efectiva todos los
esfuerzos y cargas propias de
una estructura de esta
naturaleza. la cal es lo que le
da el color blanco a la
estructura.

Con relacién a los acabados
todas las vigas principales y
secundarias asi como la parte
inferior de las duelas de
madera del piso tienen
aplicada una capa de pintura
latex para interior.
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ESTRUCTURA DE TECHO

INTERVENCION:

Las vigas, tirantes, diagonales y tensores de la estructura por ser elementos
estructurales no se propone ninguna modificacién relacionada a sus
dimensiones y/o ubicacién asi como ningtin cambio en los materiales. Con
relacién a los acabados de las piezas de madera (vigas, tirantes, diagonales,
largueros, etc.) se propone la restauracion de los acabados para lo cual serd
necesaria la remocién de la capa existente de pintura por medios manuales
y/0 mecénicos lo que ayudaré a identificar de manera més precisa alguna
grieta o rajadura en las piezas. Si existieran dafios se deberdn cambiar las
piezas necesarias para evitar un dafio mayor en la estructura. Posterior a
las restauraciones de los acabados de la madera se debera aplicar una capa
de cal en toda la superficie para conservar el aspecto inicial de la estructura
o de ser posible utilizar algin recubrimiento de tipo acrilico que no
permita la adherencia de hongos producidos por la humedad y ademaés
permita la limpieza y lavado de la capa de pintura, esto incrementara la
vida til de las piezas y reducird drasticamente su mantenimiento. En los
tensores verticales de hierro liso se propone la restauracioén de las piezas
por medio de lijado de las varillas para eliminar el 6xido y la aplicacién de
un "inhibidor de 6xido" lo que refuerza el lijado y permite el perfecto
anclaje del recubrimiento final el que consistird en una capa de pintura
anticorrosiva y una capa de esmalte final, ademas de todo el cambio de los
anclajes y fijaciones lo que le renovara y reforzara la capacidad de resistir
esfuerzos de tensién propias de estos elementos.

ESTADO ACTUAL

Actualmente todas las piezas
de madera que componen las
tijeras de la cubierta se
encuentran en buenas
condiciones y no presentan
dafio o fractura estructural
visible que puedan provocar
el colapso de una o varias
tijeras.

Por la altura de la estructura y
la cantidad de piezas que la
componen es dificil establecer
el estado actual de cada una
de las piezas, para lo cual sera
necesario una revision
profunda de cada una de ellas
previo a la restauracion
relacionada con los acabados.
(Ver descripcién de estructura
de madera y cubierta en
Analisis de sistemas
constructivos del segundo
nivel del Beneficio de café)
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MONITOR DE CUBIERTA

INTERVENCION:

Se propone el cambio de las duelas de la celosia, realizar una evaluacién profunda
para evaluar el dafio en cada una de las piezas y proceder al cambio de las que se
encuentren con rajaduras de cualquier tipo, las duelas que no se cambien deberan
ser lijadas y recubiertas con una aplicacién de pintura tipo elastomérico color
blanco, para aumentar la vida til y disminuir los trabajos de mantenimiento.

A la totalidad de las piezas de tipo estructural se propone una remocién de la capa
existente de pintura por medios mecénicos y/o manuales para verificar el estado
de las piezas y de ser necesario realizar el cambio de las que presenten dafio
profundo. Posterior al tratamiento primario se deberd aplicar una pintura tipo
elastomérico.

En los tirantes horizontales de madera se propone reforzarlos por medio de piezas
de madera de 4" x 6" colocadas en sentido diagonal apoyandose sobre las columnas
existentes, esto para evitar que continten con pandeo.

En la ldmina se propone realizar el cambio de total de la lamina debido a que el
6xido existente en la parte superior contaminara al resto de la pieza y un cambio
parcial tnicamente provocaria que las nuevas piezas se contaminen y deterioren
con mayor rapidez. También se hace necesario el cambio de todas las fijaciones
debido a que los sellos de hule de cada tornillo tiene mucho desgaste y permiten el
paso del agua de lluvia, posterior al cambio de la cubierta se propone la
impermeabilizaciéon de traslapes de ldmina y sellos de tornillo para evitar
filtraciones al interior de la bodega considerando la importancia del drea de
almacenamiento.

ESTADO ACTUAL

Piezas de madera de seccion
variable segtin el uso que se le
esté dando (vigas, columnas,
largueros, celosia)

Las piezas estructurales tienen
un desgaste del acabado,
producto de la exposicién a la
intemperie y visiblemente no
presentan rajaduras o grietas
estructurales, inicamente hay
ciertos tirantes de madera que
tienen cierto pandeo, como se
puede observar en la imagen.

La celosia lateral a lo largo de
todo el monitor tiene dafios
como quebraduras o rajaduras
ademas de piezas faltantes.

La lamina del monitor tiene
mucha presencia de 6xido en
la parte externa, aunque esto
no ha invadido toda la lamina,

ya que mno observa la
contaminacion en la cara
inferior.
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MAQUINARIA

ESTADO ACTUAL

Toda la maquinaria y equipo
actual ubicado dentro de las
instalaciones del beneficio en
su mayoria en el primer nivel
que es el drea de produccién
se encuentra en regulares
condiciones esto debido al
poco mantenimiento y uso
prolongado que se le ha dado
al equipo mayormente en
época de cosecha.

A pesar de todo esto las

secadoras y demas

e LT e maquinaria tienen un
INTERVENCION: funcionamiento aceptable y la
falta de limpieza y

Con relacién a la maquinaria y equipo a utilizar dentro del beneficio se
propone la limpieza profunda utilizando desengrasantes para mejorar su
aspecto visual, con relacién al funcionamiento no se considera ninguna
recomendacién por ser un aspecto fuera del andlisis arquitecténico y de
funcionalidad que se realiza.

mantenimiento provocan que
tenga un aspecto sucio y
descuidado, asi como el
entorno inmediato que las
rodea.

Por formar parte del recorrido dentro de las instalaciones se proponen
barandas de protecciéon para que los visitantes no tengan acceso cercano al
equipo para evitar riesgos de accidente y manipulacién o dafio a la
magquinaria.

Proveer iluminacién artificial y decorativa que muestre las dimensiones y
aspectos importantes dentro de la produccion del café.

164



CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

GRADAS PRINCIPALES

INTERVENCION:

Los elementos estructurales que componen las gradas se encuentran en
buenas condiciones Y no se propone la modificacién relacionadas a sus
dimensiones y/o ubicacién.

Con relacién a los acabados se propone la remocién de la capa superficial
de pintura por medio del lijado de la madera y posterior aplicacién de una
nueva capa de pintura del mismo color, no se recomienda la remocién total
de la pintura porque la adherencia a la madera es muy fuerte y se tienen
impregnaciones en el material hasta de 2mm por lo cual el procurar
removerla totalmente dafiaria las piezas.

Se recomienda el refuerzo de la baranda existente colocando mads piezas
verticales con similares dimensiones a las existentes, que vuelvan maés
segura y resistente la baranda, a estas nuevas piezas se debera aplicar un
recubrimiento similar a las demds piezas.

ESTADO ACTUAL

Las gradas son de madera al
igual que el resto del edificio,
tienen 3 vigas longitudinales
de madera de seccién
irregular para adaptarse a las
huellas de madera.

Tiene una forma de "L" con un
descanso intermedio debajo
del cual se forma una pequefia
bodega, a lo largo de las
gradas en ambos lados hay
una baranda de madera con
dos piezas longitudinales de
2" x 4" y parales de madera
con las mismas dimensiones.

El estado de las piezas es
aceptable y no es necesaria la
sustitucién de ninguna pieza.
Con relacién al acabado le
aplicaron una capa de pintura
latex color rojo el cual le ha
dado cierta proteccién contra
plagas.
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FACHADA PRINCIPAL DE BENEFICIO

ESTADO ACTUAL:

La fachada frontal y lateral del beneficio tiene varios elementos que forman parte del anélisis los que
se mencionan a continuacion:

1. Lamina galvanizada:

La cubierta de ldmina galvanizada tiene gran cantidad de 6xido en toda la superficie y esto se replica
en todas las cubiertas del edificio, esto es ocasionado a la pérdida del recubrimiento galvanizado de
las laminas que se pierde con el paso del tiempo. Existen métodos para el tratamiento del 6xido pero
Unicamente son recomendados para tratar pequefios cantidades de corrosién. Toda la tornillerfa que
sujeta la lamina a la estructura de madera tiende a aflojarse por la reduccién en el espesor de la
lamina y todos los sellos de hule que tiene los tornillos por tener una base de material asfaltico se
solidifican y pierden las propiedades impermeabilizantes para lo cual son colocados.
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2. Ventanas nivel 2

En el segundo del beneficio se tienen ventanas de 2.25 mts. de altura y 0.90 mts. de ancho, son
ventanas corredizas tipo guillotina con la hoja inferior abatible en el sentido vertical y vidrio claro de
5mm. cada hoja estd construida con marco y reticula de madera. Todas las ventanas estan sujetadas a
vanos de madera con piezas de seccion rectangular de 4" x 6" (dinteles, sillares y mochetas).
En general las piezas de madera que componen la ventaneria y los soportes se encuentran en buenas
condiciones, pero si hay gran cantidad de vidrios quebrados.

3. Celosias de Madera:

En el primer nivel del beneficio sobre las ventanas abatibles se ubica la celosia de madera que
proporciona la ventilacién natural que el edificio necesita, varias piezas de madera se han quebrado y
han dejado espacios sin cubrir, el resto de las piezas necesita un refuerzo adicional para mantenerse
en su lugar. El acabado que tenia inicialmente se ha desprendido y ha dejado expuesta la madera lo
que provoca dafio por humedad y penetracién de polilla.

4. Ventanas Nivel 1:

En el primer nivel hay ventanas y/o puertas abatibles de madera con dos hojas de marco de 2"
x 2"y tablero de duelas de machimbre, las dimensiones de las puertas son 1.00 mt. de ancho y dintel
de 2.10 con sobre dintel de 35 cms. de altura con vidrio claro de 5 mm. en el caso de las puertas. En la
oficina administrativa del primer nivel se ubica una ventana con similar ancho de vano y altura de
dintel que las puertas, con celosia de madera y vidrio claro de 5mm. Sobre la puerta y ventana al par
del ingreso principal se tiene un voladizo de lamina galvanizada que protege los ambientes
interiores. La mayoria de las puertas tiene desgaste en los acabados exteriores y los cerrojos no
funcionan correctamente por lo que la mayoria de las puertas se encuentran cerradas completamente.

5. Puerta de Ingreso Principal:

Puerta de madera con dos hojas abatibles de marco de madera y tableros centrales con un
sobre dintel de arco de medio punto con marco de madera; la puerta presenta deterioro en sus
acabados y no funciona la cerradura tinicamente el cerrojo que es utilizado para mantener cerrada la
bodega.

6. Duelas de fachada frontal

Toda la fachada frontal del edificio esta cerrada por duelas de madera con ancho promedio de
4"y altura variable segtin el area de cerramiento, estan unidas a una estructura portante de parales,
vigas y breizas de madera de seccién variable por medio de clavos. No existe ningtn traslape o
montaje de una duela sobre otra sino que tinicamente estan topadas en los cantos y para sellar esta
separacion se utilizan reglas de madera de 1" de ancho por 1/2" de espesor lo que proporciona las
lineas verticales que se observan en la fachada. También hay una pieza de madera de 6" de ancho en
el sentido longitudinal de la fachada a la altura del segundo nivel , lo que ayuda que todas las piezas
verticales sean de menor altura ddndole mayor solidez.

La pintura de la fachada se ha desprendido en un 80% dejando expuesta la madera a la
humedad, ademas algunas reglas de sellado de separacién en las duelas han tenido desprendimiento
en algunos tramos dejando libre el paso de agua de lluvia .
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INTERVENCION:

La fachada frontal y lateral del beneficio tiene varios elementos que forman parte del analisis de
intervencién, a continuacién se describen los criterios planteados:

1. Lamina galvanizada:

Se recomienda el reemplazo total de la lamina, asi como la sustituciéon de la tornilleria, la
lamina debera tener un calibre minimo No. 26 legitimo y tener longitudes maximas de 12, en los
traslapes se debera dejar un minimo de 30 cms. para evitar filtracién de agua por capilaridad.
Posterior a la ubicacién se recomienda el sello de todos los traslapes longitudinales y transversales
con elastomérico y tela de poliéster para evitar filtracion en estos puntos que son los més vulnerables,
también asegurarse que toda la tornilleria tenga su sello de neopreno con arandela metalica lo que
permite ejercer la presién necesaria al momento de instalar y sellar la perforacién del tornillo, se
recomienda la aplicacién de un sellador de poliuretano en todas las cabezas de los tornillos. se
deberan fabricar botaguas y flashing de lamina galvanizada para todos los detalles especiales como
remates, uniones con muro o madera, etc. estas piezas serdn dobladas con maquinas especiales o en
su defecto cisadas dobladas manualmente, en la unién de los detalles especiales se debera realizar
sellos elastoméricos de similares caracteristicas que las propuestas en los traslapes. Se debera aplicar
una capa de pintura anticorrosiva en toda la lamina esto para protegerla y prolongar su vida ttil y
disminuir el reflejo producido por el acabado brillante del galvanizado.

2. Ventanas Nivel 2

Se recomienda el cambio de todas las piezas dahadas por humedad o polilla previo una
revision profunda de cada pieza, se deberan limpiar los rieles por donde se desliza la ventana tipo
guillotina y comprobar que no tenga ningtin protuberancia o clavo que impida que se deslice
correctamente. Se deberan sustituir todos los vidrios quebrados y si al momento del cambio se
dafiaran algunos batientes de la ventana se debera proceder al reemplazo de la pieza. Se chequeari el
nivel de la ventana porque al no estar correctamente nivelada se produce fracturas de la madera y el
vidrio al momento de deslizarse. Para todas las piezas de madera se recomienda la remocién de la
capa de acabado existente por medios manuales (espatulas y/o lijas) lo que ayudara a una mejor
revision de las piezas y se prepararé la superficie para la aplicacién de una nueva capa de acabado.

Se recomienda la aplicacién de un repelente y sellador para el control de termitas que se pueda
aplicar en construcciones nuevas y viejas tipo "Comejenol" y que tenga la opcion de poder pintarse.
Posterior a esta aplicacién se recomienda la aplicacién de un recubrimiento de tipo acrilico que
proteja la madera contra penetraciéon de humedad, que tenga la opciéon de ser lavado y que por su
vida ttil y caracteristicas reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucién.

3. Celosias de Madera:

En la celosia serd necesario sustituir todas las piezas de madera quebradas y reforzar las
mochetas y bastidores donde se fijan y sujetan estas, revisar la totalidad de las celosias y proceder al
cambio de cualquier pieza que tenga dafio por humedad o rajaduras. Se deberdn tener las mismas
recomendaciones con respecto al acabado que las descritas en el renglén 2 "Ventanas Nivel 2"
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4. Ventanas y puertas nivel 1:

Para estas ventanas y puertas se propone el ajuste de sus piezas, asi como la nivelacién de las
hojas para evitar que el "cabeceo" que se produce en las hojas por su propio peso y el constante
abatimiento darfie los marcos al momento de abrirlas o cerrarlas.

Se deberan colocar cerraduras y cerrojos nuevos para la seguridad del edificio ademaés todas
las bisagras y/o tornilleria que las fijan y que se encuentren oxidadas deberan ser sustituidas y al
momento de ser instaladas se debera utilizar una nueva posicién y sellar con masilla todos los
orificios anteriores.

Con relacién a los acabados se deberan tener las mismas recomendaciones con respecto al
acabado que las descritas en el renglén 2 "Ventanas Nivel 2", solamente considerar que para la puerta
de ingreso principal se utilizard una cerradura especial y 1 bisagra extra en cada hoja porque el
tamafio de estas requieren mayor soporte y resistencia.

VISTA DE LA ELEVACION FRONTAL DEL BENEFICIO
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FACHADA LATERAL DEL BENEFICIO

ESTADO ACTUAL:

1. Muro de Mamposteria y Sillar de Piedra

El muro de piedra que corta el edificio por el tipo de material que lo compone no presenta
ninguna grieta de tipo estructural ni desgaste en ninguna de sus caras, tinicamente se observa que
por el exceso de humedad y debido a que no tiene ningtin recubrimiento se ha visto cubierto por
hongos que incluso han provocado que tenga musgo en una de sus caras.

El sillar de piedra que estd en la parte baja del cerramiento ayuda a que la madera no esté en
contacto directo con la humedad, ademas de proporcionar estabilidad estructural a las fachadas y en
el caso de los sétanos dar continuidad a los muros que estan por debajo del nivel de piso terminado.

En el ala Este el sillar y el muro de contencién de piedra del sétano evitan hundimientos en

esta parte del edificio considerando que ahi hay una ladera que conduce hacia un rio ubicado en el
lado posterior del beneficio.
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2. Fachada Lateral
La Fachada lateral Este que colinda con la pileta y da hacia el rio es la que presenta el mayor
dafio de todo el edificio.

En la imagen se puede observar el desprendimiento de todas las piezas de la celosia, incluso en
algunos tramos se han reemplazado con tablas de madera para evitar dejar los espacios abiertos. De
igual forma las puertas abatibles de madera del primer nivel se encuentran totalmente destruidas y
Unicamente tiene electromalla para mantener la seguridad del lugar.

Las ventanas del segundo nivel se destruyeron completamente y al igual que las puertas, los vanos
también fueron destruidos, incluso en la ventana central ya no tiene las mochetas laterales y el dintel
de la ventana.

Todas las duelas de la fachada tiene dafio irreparable como pandeo o rajaduras que ya no
tienen reparacién; por el dafio ocasionado a la estructura portante gran cantidad de duelas se han
desprendido dejando espacios sin cerramiento alguno lo que provoca dafios en el interior del edificio
por el ingreso de agua y/o humedad, por todo lo ocurrido esta drea del beneficio no tiene ningtin uso
actualmente. No se tiene certeza de las causas que han originado el deterioro completo de esta
fachada, ya que comparada con el resto del edificio es la tnica ala que tiene este dafio tan severo. Es
probable que la constante exposiciéon a los cambios climaticos (lluvia y sol) por la ubicacién que tiene
el edificio hagan maés vulnerable este lado de la estructura lo que se puede comprobar al observar el
pandeo en las duelas de machimbre lo que ocurre cuando la madera es expuesta a cambios bruscos
de temperatura y ya no tiene ninguna fijacién segura que la mantenga en su lugar.

INTERVENCION:

1. Muro de Mamposteria / Sillar de Piedra

Se recomienda la limpieza profunda de la piedra utilizando &cidos especiales (de preferencia
no acido muriatico) Si no se tuviera la opcién de utilizar otro tipo de producto se podré utilizar el
dcido muriatico siempre y cuando se rebaje con agua en proporcién 1:1 y posterior a su aplicacién
lavar el muro con abundante agua para asegurarse que se removié el d4cido muriatico por completo,
de lo contrario el 4cido seguird carcomiendo y desgastando la piedra.

Posterior a la limpieza se recomienda la aplicaciéon de algin repelente de humedad
transparente en tonalidad mate, esto para proteger y evitar que tenga acumulacién excesiva de
humedad.

2. Fachada Lateral

Para esta fachada que presenta el mayor dafio de todo el edificio, serd necesario remover
todas las piezas de madera en su totalidad iniciando desde la parte superior de la fachada desde la
parte de la moldura hasta llegar al sillar de piedra. No se considera conveniente conservar ninguna
de las piezas de forro porque en su totalidad presentan pandeos y si se conservan pueden deformar
las nuevas piezas que se instalen, para estas nuevas piezas de madera se deberd considerar
incrementar el espesor de la madera en 1/4" con relacién a las piezas anteriores y tener un alto
control de calidad con respecto al grado de humedad que tenga la madera, procurar que esté
completamente seca o con el minimo grado permisible, esto debido a que la humedad interna de la
pieza producira pandeos inmediatamente después de haber sido instalada.
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Con Relacién a la estructura portante se deberan evaluar cada una de las piezas de madera y
utilizar los criterios de revisién y evaluacién mencionados anteriormente.

Se deberan sustituir todas las ventanas y puertas de la fachada incluso las mochetas, vanos y
dinteles y mantener las mismas dimensiones de los vanos para conservar la tipologia arquitecténica
del resto del beneficio.

Para evitar deterioro temprano en la madera y considerando a la exposicién climética que
mantienen se recomienda la aplicacién de un repelente y sellador para el control de termitas que se
pueda aplicar en construcciones nuevas y viejas tipo "Comejenol" y que tenga la opcién de poder
pintarse. Posterior a esta aplicacién se recomienda la aplicaciéon de un recubrimiento de tipo acrilico
que proteja la madera contra penetracion de humedad, que tenga la opcién de ser lavado y que por
su vida til y caracteristicas reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucién, considerar un
tono claro que tenga un grado alto de reflectancia y que ayude en bloquear los rayos UV que tienen
gran incidencia en el estado de la madera, ademéas de no permitir que la madera tenga alto grado de
humedad.
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: En el Edificio secundario de Talleres se :
: desarrollan tareas de carpinteria y torno de piezas :
: de madera y/o metalicas. Actualmente es
: utilizado también como érea de trabajo para taller :

. estado. Es un edificio adjunto al Beneficio de Café -

. en el que se construian todas las piezas de madera :

: mecdanico y tiene varias bodegas sin uso y en mal :
: que se utilizaron en el casco urbano de la finca. .

2.5 EDIFICIO SECUNDARIO

TALLERES DE CARPINTERIA Y TORNO
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ACABADO EN PISOS
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PT Piso de Tierra

PP Piso de Piedra
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MP Muro de Mamposteria
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2.5.2 ANALISIS DE SISTEMAS CONSTRUCTIVOS

PISOS DE CONCRETO (PC)

Fundicién de concreto de espesor de 7 cms. con cisas a cada 2.00 mts. En ambos sentidos.

PISOS DE PIEDRA (PP)

Piso con piedra bola de canto rodado con didmetro promedio de 4" colocado sobre base de
tierra compactada y nivelado para facilitar el transito peatonal. (No tiene sabieta para union de las
piezas)

PISOS DE MADERA (PM)

Duelas de madera de ancho variable con un promedio de 6" y longitud de 8' - 10' fijadas sobre
vigas y columnas de madera. El piso en este nivel corresponde al entrepiso de los s6tanos.

PISO DE TIERRA (PT)

Area sin recubrimiento de ningan tipo, con tierra expuesta nivelada con una pendiente
minima para evacuacién de agua.

MURO DE MAMPOSTERIA (MP)

Muro con levantado de mamposteria y piedra unidas con sabieta (cemento-arena) y acabado
de cal en ambas caras del muro, en vanos y dinteles de puertas y ventanas se utilizan piezas de
madera de diferente seccién segin el espesor del muro.

TABIQUE DE MADERA (TM)

Cerramiento con duelas de madera de ancho de 4” y espesor de 3/4" - 1" con refuerzos
verticales y horizontales de reglas de madera de que sirven de soporte para las duelas de
cerramiento. La colocaciéon de las duelas en las fachadas es en sentido vertical mientras en los
interiores es en sentido horizontal.

CERRAMIENTO EXTERIOR DE MADERA (CM)

El cerramiento exterior de la bodega estd construido a base de duelas de madera tipo
machimbre colocados en sentido vertical sobre una estructura de madera de parales de seccién
variable que sirven como vanos de puertas y ventanas (mochetas y dinteles), refuerzos horizontales y
verticales y las columnas principales de madera de 12" x 12" que vienen desde el primer nivel o
incluso los sétanos.
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REJA DE MADERA (RM)

Cerramiento con reja de madera de duelas en posicién vertical de 2" de ancho, 1" de espesor y
alturas variables segtin requerimientos de cada area, estas duelas se fijan a una estructura de madera
principal con piezas desde 2" a 4" segtin la altura a cubrir.

COLUMNA DE MADERA (COL1)

Columnas estructurales de madera con seccién continua de 12" x 12" y altura variable segtn
requerimientos de cada area; las columnas forman una reticula en toda el drea del primer nivel
soportando sobre si el entrepiso de madera.

COLUMNA DE MADERA + BASE DE PIEDRA (COL2)

Columnas estructurales de madera con seccién continua de 12" x 12" y altura variable segtin
requerimientos de cada 4rea; ancladas sobre base de piedra tallada con seccién de 0.40 x 0.40 y altura
de 0.60 mts.

ENTREPISO DE MADERA (EM)

Entrepiso formado por vigas principales y secundarias de madera de seccién variable,
apoyadas sobre columnas de madera; sobre las vigas se cargan largueros de madera de 4" x 6" a cada
60 cms. que soportan las duelas de madera que conforman el piso del nivel superior.

CUBIERTA DE MADERA + LAMINA (CM)

La cubierta final del beneficio de café estd compuesta por estructuras triangulares a base de
tijeras con vigas dobles de madera de 6" x 10", tirantes horizontales dobles de madera en la parte baja
de la tijera con reglas de 6" x 10", diagonales de madera con piezas de 6" x 10" y tensores verticales a
base de varillas de hierro liso de o 1" fijada a las vigas y tirantes por medio de pernos y tuercas de
hierro fundido. Las tijeras de madera tiene una separacién promedio de 5.00 mts. A lo largo de toda
la cubierta del beneficio.

Sobre las tijeras se soportan largueros de madera de seccién rectangular de 4" x 6" fijadas por
medio de platinas y tuercas, el espaciamiento promedio de los largueros es de 60 cms. la cubierta
final de la estructura es lamina ondulada galvanizada fijada a la estructura de madera por medio de
tornillos y sellos de hule. La cubierta final es en dos aguas con un monitor central con similares
caracteristicas y materiales que la cubierta y permite el ingreso de ventilacién natural al interior de la
bodega.

175



CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

2.5.3 PROPUESTA DE RESCATE Y REVITALIZACION

FACHADA FRONTAL

INTERVENCION:

Las columnas por ser elementos estructurales y estar en buenas condiciones no se
propone la modificacién relacionada a sus dimensiones y/o ubicacién. Con
relacién a los acabados de las columnas se propone la remocién de la capa existente
de cal por medio del lijado de la madera, posterior aplicaciéon de sellador el cual
dara proteccién contra humedad y plagas y una nueva capa de cal.

En la base de piedra de las columnas se propone la limpieza y remocién de cal que
se encuentre suelta o con poca adherencia para proceder a la aplicaciéon de un
recubrimiento acrilico que proporcione a la piedra una mejor y prolongada
protecciéon contra la humedad, asi como una reduccién en el mantenimiento del
recubrimiento.

Con relacién al estado de la madera se propone la revisién profunda de cada una
de las piezas para establecer cual requiere el cambio, no se recomienda ningtn tipo
de reparacién considerando que los espesores y secciones son pequefios.

El criterio para establecer el cambio sera la presencia de polilla en cualquier pieza,
pandeo y rajaduras. Al determinar el cambio de alguna pieza se debera desmontar
una secciéon del cerramiento equivalente al tamafio de la pieza a sustituir y es
probable que en este trabajo se dafien otras piezas por el movimiento que implicara
la sustitucion de estas. Se recomienda para todos los cerramientos la remocién de la
capa de acabado existente por medios manuales (espatulas y/o lijas) lo que
ayudard a una mejor revision de las piezas y se preparard la superficie para la
aplicacién de una nueva capa de acabado. Para todas las duelas se recomienda la
aplicacién de un repelente y sellador para el control de termitas que se pueda
aplicar en construcciones nuevas y viejas tipo "Comejenol" y que tenga la opcién de
poder pintarse. Posterior a esta aplicacién se recomienda la sustitucién de la cal por
un recubrimiento de tipo acrilico que proteja la madera contra penetracién de
humedad, que tenga la opcion de ser lavado y que por su vida ttil y caracteristicas
reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucion.

ESTADO ACTUAL:

El area de hornos y calderas
es la que presenta mayores
problemas relacionados con
los acabados y condiciones de
seguridad comparados con el
resto del beneficio.

Actualmente el drea no tiene
ningtn tipo de recubrimiento
enel piso.

A pesar de tener ubicadas en
esta drea las calderas y hornos
que proveen de algin tipo de
energia a las secadoras de café
no existe ningtin elemento de
seguridad que pueda proteger
a los trabajadores en el caso
de algtin incendio.

No se tiene un 4rea de bodega
donde se puedan ubicar todos
los lefios que sirven de
combustible para las calderas.
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FACHADA LATERAL

INTERVENCION:

Para la restauraciéon de la fachada lateral del edificio de talleres es
necesario remover la totalidad de la lamina dejando al descubierto la
estructura de madera para proceder a las reparaciones.

Toda la madera debera revisarse profundamente y cambiar las piezas que
tengan exceso de humedad, rajaduras o pandeos sustituyéndose por piezas
nuevas que no tengan humedad ni imperfecciones. Se recomienda la
aplicacién de un repelente y sellador para el control de termitas que se
pueda aplicar en construcciones nuevas y viejas tipo "Comejenol" y que
tenga la opcién de poder pintarse. Posterior a esta aplicacion se
recomienda la sustitucién de la cal por un recubrimiento de tipo acrilico
que proteja la madera contra penetraciéon de humedad, que tenga la opcién
de ser lavado y que por su vida ttil y caracteristicas reduzca la frecuencia
en el mantenimiento y/o sustitucion.

Se debera sustituir la lamina de la fachada lateral que tenga dafio excesivo
(dobleces, fisuras, pandeos, etc.) con ldmina de calibre minimo No. 26
legitimo y tener longitudes maximas de 12, en los traslapes se debera dejar
un minimo de 30 cms. para evitar filtraciéon de agua por capilaridad. Se
debera asegurar que toda la tornilleria tenga su sello de neopreno con
arandela metdlica lo que permite ejercer la presiéon necesaria al momento
de instalar y sellar la perforacién del tornillo, se debera aplicar una capa de
pintura anticorrosiva en toda la lamina esto para protegerla y prolongar su
vida atil y disminuir el reflejo producido por el acabado brillante del
galvanizado.

ESTADO ACTUAL

La fachada lateral presenta un
dafio severo con
desprendimiento  de  las
ldminas  galvanizadas del
cerramiento en un 15% del

area total dejando descubierto
el interior de la bodega lo que
ha provocado dafio en la
madera del entrepiso y
estructura del techo por el
exceso de humedad, ademas
de poner en riesgo la
seguridad del personal vy
visitantes.

La reja de madera que sirve
de cerramiento y portén a la
bodega presenta dafio similar
al de la fachada frontal
dejando las puertas y el
ingreso sin funcionamiento.
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ENTREPISO DE BODEGAS

INTERVENCION:

Lo mas importante en el entrepiso de la bodega es la seguridad de los
trabajadores y visitantes por lo cual se debera reforzar la estructura de
madera de la cubierta de ldmina y reponer todas las faltantes.

Se deberan cambiar todas las duelas del piso que presenten rajaduras,
pandeos o deterioro por humedad y asegurarse una correcta estabilidad y
rigidez del piso.

Para toda la madera se recomienda la aplicacién de un repelente y sellador
para el control de termitas que se pueda aplicar en construcciones nuevas
y viejas tipo "Comejenol" y que tenga la opcién de poder pintarse.
Posterior a esta aplicacion se recomienda la sustitucién de la cal por un
recubrimiento de tipo acrilico que proteja la madera contra penetraciéon de
humedad, que tenga la opcién de ser lavado y que por su vida util y
caracteristicas reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucién.
Serd necesaria una limpieza profunda del drea para poder habilitarla
nuevamente y darle un nuevo uso.

Hay que tomar en consideracién que por el tamario de la estructura no sera
posible el cambio de toda la madera y lamina, pero se debera asegurar el
acondicionamiento del entrepiso teniendo como prioridad la seguridad de
las personas.

ESTADO ACTUAL
Las columnas portantes del
entrepiso de madera del

segundo nivel son piezas
cuadradas de madera de 12" x
12" con una altura promedio
de 12",

El acabado de las columnas es
un recubrimiento de cal lo que
le da el color blanco a la
estructura.

Las columnas de madera se
encuentran apoyadas sobre
una base de piedra tallada de
40x40 cms y una altura de 60
cms. al igual que la madera
esta base de piedra tiene una
capa de cal.
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CERRAMIENTO CON REJA DE MADERA

ancho y 1" de espesor
instalados en sentido vertical
sobre estructura de piezas de
madera horizontal y vertical.
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Por el grosor de las piezas y
por su ubicacién estas piezas
se daflan por el contacto
directo y constante con la
humedad, ademadas tiene una
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INTERVENCION: | recubrimiento  final  que
, tengan.

Considerando el estado de la madera se propone la revision profunda de 1
cada una de las piezas y establecer cudl de estas requiere el cambio, para
estas piezas no se recomienda ningtn tipo de reparacién considerando que ,
los espesores y secciones son pequefios.
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y El criterio para establecer el cambio serd la presencia de polilla en |
| cualquier pieza, pandeo y rajaduras. Al determinar el cambio de alguna |
| pieza se debera desmontar una seccion del cerramiento equivalente al
| tamafio de la pieza a sustituir y es probable que en este trabajo se dafien |
1 otras piezas por el movimiento que implicard la sustitucién de estas. |
| Se recomienda para todos los cerramientos la remocién de la capa de |
| acabado existente por medios manuales (espatulas y/o lijas) lo que |
| ayudara a una mejor revision de las piezas y se preparard la superficie |
| para la aplicacién de una nueva capa de acabado. :
) Para todas las duelas se recomienda la aplicacion de un repelente y
| sellador para el control de termitas que se pueda aplicar en construcciones |
| nuevas y viejas tipo "Comejenol" y que tenga la opcion de poder pintarse.
| Posterior a esta aplicacion se recomienda la sustitucion de la cal por un |
) recubrimiento de tipo acrilico que proteja la madera contra penetraciéon de 1
| humedad, que tenga la opcién de ser lavado y que por su vida atil y :
I

I

caracteristicas reduzca la frecuencia en el mantenimiento y/o sustitucion.  EEEEEEEEEEEE———

179



CAPITULO 4

MARCO OPERATIVO

CUBIERTA DE MADERA

INTERVENCION:

Se recomienda el reemplazo total de la lamina, asi como la sustitucién de la
tornilleria, la ldmina debera tener un calibre minimo No. 26 legitimo y tener
longitudes maximas de 12°, en los traslapes se debera dejar un minimo de 30 cms.
para evitar filtracién de agua por capilaridad.

Posterior a la ubicacién se recomienda el sello de todos los traslapes longitudinales
y transversales con elastomérico y tela de poliéster para evitar filtracién en estos
puntos que son los mas vulnerables, también asegurarse que toda la tornilleria
tenga su sello de neopreno con arandela metalica lo que permite ejercer la presion
necesaria al momento de instalar y sellar la perforacién del tornillo, se recomienda
la aplicaciéon de un sellador de poliuretano en todas las cabezas de los tornillos. Se
deberan fabricar botaguas y flashing de ldmina galvanizada para todos los detalles
especiales como remates, uniones con muro o madera, etc. estas piezas seran
dobladas con méquinas especiales o en su defecto cisadas dobladas manualmente,
en la unién de los detalles especiales se deberd realizar sellos elastoméricos de
similares caracteristicas que las propuestas en los traslapes. Se debera aplicar una
capa de pintura anticorrosiva en toda la lJdmina esto para protegerla y prolongar su
vida 1til y disminuir el reflejo producido por el acabado brillante del galvanizado.
Con relacién a la madera se recomienda un tratamiento superficial del acabado
removiendo toda la capa existente y aplicando una capa de similares
caracteristicas, previo este proceso se deberdn revisar y cambiar todas las piezas
que tengan un dafio excesivo.

ESTADO ACTUAL

Las piezas de la cubierta son
de madera sélida de seccién
variable segin su ubicacién y
uso, (Vigas, tendales, breizas,
etc.)

Se identifican algunos dafios
producidos por el desgaste y
la pérdida del recubrimiento
aunque en general la
estructura estd en condiciones
aceptables.

A la mayoria de piezas de la
cubierta y columnas se les ha
aplicado un recubrimiento de
cal que les proporciona cierta
proteccion.

La cubierta es lamina
galvanizada ondulada que
presenta bastante O6xido y
dafio en la parte superior, asi
como falta de tornillos lo que
provoca separaciones que
dejan pasar el agua de lluvia.
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MUROS DE MAMPOSTERIA EN OFICINAS

INTERVENCION:

Con relacién a las dimensiones y materiales del muro de mamposteria no
se recomienda realizar ninguna modificacién porque esto podria afectar la
seguridad e integridad del edificio.

Con relacién al acabado del muro se recomienda la restauracién de
pequefios desprendimientos de repello para lo cual serd necesario
remover el acabado por medios manuales con el cuidado necesario de no
dafiar el muro o el acabado en buen estado, posterior a esta preparacion se
aplicard una capa de repello (arena-cemento) con un aditivo para evitar el
desprendimiento. Ademas de la restauracion del acabado sera necesaria la
reparacién de grietas superficiales las que no exceden 3mm, para lo cual se
deberan identificar y por medios mecanicos o manuales ampliarlas en un
100% el grosor actual para ser rellenadas y niveladas con un material
flexible y eldstico que permitan la dilatacién de la piedra y acabados
cementicios. Posterior a las restauraciones de los acabados y grietas se
debera aplicar una capa de cal en toda la superficie para conservar el
aspecto del muro o de ser posible utilizar algtin recubrimiento de latex que
no permita la adherencia de hongos producidos por la humedad y ademas
permita la limpieza y lavado de la capa de pintura, ademds de tener mayor
vida atil que la cal lo que permite reducir el mantenimiento del muro.

ESTADO ACTUAL

Muro de mamposteria de
piedra de espesor de 0.50 mts.
De ancho que viene desde el
sotano hasta la cubierta de los
talleres. El muro en ambos
lados tiene un acabado de
repello tradicional sobre Ila
mamposteria y una capa de
cal en toda la superficie, no se
observan grietas que pongan
en riesgo la integridad de la
estructura, Unicamente unas
pocas superficiales.
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SOTANOS

INTERVENCION:

Para habilitar el sétano se recomienda como primer paso una limpieza
profunda del 4rea, colocar un piso de piedra similar al del area de trabajo
de los talleres. Remover la capa existente de cal para reparar las grietas y
proceder a una aplicacién de cal o un recubrimiento de latex que
prolongue la vida 1til del sustrato.

Con relacién al entrepiso se recomienda una restauracién del acabado
removiendo la capa existente de cal y la aplicacion de un sellador para
madera y una nueva capa de cal. Sustitucién y/o reposiciéon de la
ventaneria en s6tanos.

ESTADO ACTUAL

Actualmente el sétano debajo
de las oficinas es utilizado
como bodega de desechos.

El piso es de tierra sin ningtin
tratamiento.

Tiene muros de mamposteria
que suben hasta la cubierta de
los talleres. (Ver especificacion
de muro de mamposteria) con
repello tradicional y acabado
de cal.

Tiene como cubierta el
entrepiso de madera formado
por vigas de madera con
seccién de 6" x 8" y duelas de
madera de ancho variable.

Por el nivel que se encuentra
esta area de soétanos tiene
acceso  directo hacia el
exterior.
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CONCLUSIONES

Después del estudio realizado a los edificios que integran el beneficio de café y talleres de la
Finca Chocol4 se establecen los aspectos principales que han provocado el deterioro y estado actual
de las edificaciones, se puede concluir en lo siguiente:

- Los edificios tienen gran valor cultural, arquitecténico e histérico, debido a la intervenciéon
de varios propietarios los cuales aportaron diferentes ideas, tecnologias y procedimientos
que agregaron valor al beneficio lo que es evidente en las instalaciones, maquinaria y equipo
existente.

- El beneficio de café y los talleres tienen la capacidad de generar recursos, a pesar del
deterioro en algunas areas productivas y de la antigiiedad de la maquinaria con cierto
mantenimiento se puede beneficiar café o habilitar las areas para recorridos culturales a
visitantes.

- El edificio esta proximo al colapso de areas claves en el proceso productivo del café, esto
acelerarfa el abandono de las instalaciones dejando sin uso el beneficio por el riesgo de
accidentes y sin la posibilidad de generar ingresos en beneficio de la comunidad y perder los
recursos culturales propios del beneficio.

- Los pobladores y colonos de la finca no han tenido acceso a la historia e incluso a las
instalaciones del beneficio, esto ha ocasionado que no adquieran conocimiento del valor
cultural, arquitecténico e histérico que tienen los edificios, provocando falta de interés en el
cuidado y rescate de los edificios.

- No han existido reglamentos y/o lineamientos para el alquiler de las instalaciones, que ha
sido la tinica manera de generar ingresos en los dltimos afios, por el mal estado de las
instalaciones no es posible procesar su propio grano de café y al alquilar el beneficio se
acelera el deterioro por el mal uso y se expone al robo de piezas y maquinaria.
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- No se tiene un plan de mantenimiento preventivo y/o correctivo de los edificios, lo que
provoca que pequefios deterioros se conviertan en problemas dificiles de corregir cuando se
incrementa el dafio en las instalaciones, lo que pudiera corregirse con menor cantidad de
recursos si se realizaran las reparaciones en el momento indicado.

- No sé a difundido a la comunidad el valor cultural, arquitectonico e histérico que tienen
los edificios, en parte por el poco interés de la comunidad en conocerlo y la falta de
incentivos o de proyectos concretos que generen expectativa de beneficios a corto, mediano y
largo plazo.

- No se tiene un ente responsable al cuidado del beneficio, que se encargue de fiscalizar el
uso de las instalaciones y velar por el cumplimiento de los cuidados minimos necesarios
ademas de dar el seguimiento a las reparaciones y cumplimiento de metas planteadas en los
aspectos de rescate y revitalizacion, asi como impulso a proyectos de generacion de recursos
y exposicién de los recursos culturales y arquitecténicos.

- Por las dimensiones de los edificios se requiere gran cantidad de recursos, para devolver la
capacidad productiva al beneficio se debe tomar en cuenta que un plan de rescate y
revitalizacién abarcard muchos afios de trabajo intenso, se deberdn plantear fases y metas
intermedias que permitan dosificar el esfuerzo y no crear frustracién por el poco avance
registrado esto debido al grado de deterioro y las dimensiones de las instalaciones. Ademas
se debera establecer el grado de intervencién porque en una pretensién muy elevada, este
proyecto requerira una cantidad de recursos que no se puedan cubrir con los aportes
obtenidos.
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- Crear un comité de rescate del beneficio de café, el que tendrd a su cargo todos los
proyectos planteados para las mejoras de las instalaciones, el manejo de los recursos
obtenidos y generados para invertir en las mejoras y la responsabilidad en el seguimiento y
cumplimiento de las metas y objetivos planteados ademas debera delegar y crear comisiones
que tengan a su cargo las fases de trabajo.

- Crear un plan estratégico para el rescate del beneficio, que incluye el anélisis del estado
actual, la propuesta de rescate y revitalizacion, la gestién de fondos y la ejecucién de los
fondos esto para evitar el seguro colapso del beneficio, los primeros aspectos planteados es el
aporte de esta investigacion.

- Generar un plan de intervencién el cual deberd estar ligado al de mantenimiento preventivo
y correctivo de las instalaciones lo que permitird que el avance fisico que se obtenga con las
mejoras sea permanente y no se tengan retrocesos indeseados en el cumplimiento de las
metas y objetivos.

- Crear un programa de entrenamiento y un equipo de trabajo al cual se le debe brindar la
informacion referente a la historia del beneficio y talleres, la distribucién y fases del proceso
productivo del café mediante entrenamiento constante, posterior al cual serd el encargado de
trasladar la informacién a los comunitarios y visitantes.

- Invitar a los comunitarios a involucrarse activamente en el proyecto de Rescate del
Beneficio mediante capacitaciones y charlas informativas ademds de generar expectativa
sobre los beneficios que se pueden obtener producto de un adecuado funcionamiento de las
instalaciones y ambientes seguros que permitan la visita de personas ajenas a la localidad.

- Poner en marcha un plan de seguridad industrial que delimite las areas que se deben aislar
debido al deterioro existente y pongan en riesgo la integridad de los visitantes y a las que se
puede tener acceso sin ningin problema esto para agilizar el inicio de los proyectos y
permitir que las personas puedan visitar el beneficio.
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- Realizar trabajos de limpieza, remocién y extraccion de materiales inseguros en las areas
con mayor deterioro esto para rehabilitar el acceso de las personas sin riesgo de accidentes o
gran cantidad de elementos contaminantes como el polvo.

- Al momento de tener aseguradas las areas y con la certeza que no hay riesgo de accidentes
habilitar recorridos en las instalaciones que fomenten el interés por los comunitarios y
visitantes.

- Cuando se de en alquiler el beneficio de café deberd existir un junta encargada de la
entrega y recepcién de las instalaciones para asegurar que no exista robo o destruccion de la
maquinaria o de los edificios utilizando mecanismos legales como los depésitos de alquiler
esta tarea no se deberd asignar directamente al comité de rescate y revitalizacién.

- Realizar un inventario detallado de la maquinaria existente que permita identificar las
caracteristicas principales de la maquinaria, el funcionamiento y establecer cuales tienen la
capacidad para el proceso productivo y cuéles serdn parte de la exhibicion.
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: Para habilitar las instalaciones del Edificio
: Principal del Beneficio y los Talleres de
: Carpinteria y Torno se presenta un
: presupuesto inicial de una primera fase
: que tiene como alcance la implementacion =
de las medidas minimas de seguridad
+ industrial, la restauracién superficial de
: acabados exteriores como pintura y la
limpieza general del complejo, esto con la
: finalidad de permitir el ingreso de
s visitantes.

PRESUPUESTO Y
ESPECIFICACIONES

FASE 1
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ESPECIFICACIONES DE PRESUPUESTO

FASE 1

Se detallan las especificaciones técnicas de los renglones presupuestados para la Fase 1 del
Rescate y Revitalizacion de la Finca Chocola con las cuales se propone la puesta en uso de
las instalaciones tomando en consideracién las medidas basicas de seguridad que permitan
el ingreso controlado de visitantes.
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BENEFICIO DE CAFE

RENGLON

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Restauracion de Cubierta.

Revision y fijacién de laminas en toda la cubierta.

Remocién de capas de pintura e impermeabilizacién mal adheridas.
Suministro y aplicacién de sellos de impermeabilizacion.
Suministro y aplicacién de pintura anticorrosiva en toda la cubierta.

Reparacién de entrepiso
de madera.

Limpieza General de piso.
Remocién de duelas de madera quebradas o con presencia de polilla.
Reposicion de duelas de madera.

Reforzar barandas en
gradas principales y
sotanos

Fijacién de barandas existentes a piso de madera.
Colocacién de refuerzos de madera en barandas (piezas verticales).
Colocacién de pasamanos de madera.

Adoquin en Area de
Hornos y Calderas

Nivelacién de piso de tierra existente.

Delimitar pasillos de circulacién

Suministro y colocacién de adoquin de concreto en pasillos de
circulacién sobre terreno nivelado.

Ventaneria

Revision general de la ventaneria.

Fijacién de marcos de madera.

Reposicién de vidrios quebrados

Reparacion de rieles para deslizamiento de ventanas.

Restauracion de puerta de
ingreso principal

Colocacién de cerradura.

Cambio de bisagras

Lijado general de la puerta.

Aplicacion de pintura en ambas caras de la puerta.

Restauracion de cableado
en iluminacién

Revisién general de cableado eléctrico y tableros de distribucién.
*Este trabajo deberé ser realizado por un electricista autorizado el
cual debera dar un dictamen técnico referente a los cambios y
restauraciones necesarias.

Recubrimiento de pintura
Latex en fachada

Remocién de pintura mal adherida.
Suministro y aplicacién de pintura latex en fachada frontal de
beneficio.

Limpieza General

Remocién y extraccion de ripio y de todos los materiales extraidos
como parte de la restauracion.
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TALLERES DE CARPINTERIA Y TORNO

RENGLON

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Restauracion de Cubierta.

Revision y fijacién de laminas en toda la cubierta.

Remocién de capas de pintura e impermeabilizacién mal adheridas.
Suministro y aplicacién de sellos de impermeabilizacién.
Suministro y aplicaciéon de pintura anticorrosiva en toda la cubierta.

Restauracion de puertas
de acceso

Colocacioén de cerradura.

Reparacion del sistema de corrimiento de las puertas.
Lijado general de la puerta.

Aplicacion de pintura en ambas caras de la puerta.

Adoquin en area de
aserradero

Nivelacién de piso de tierra existente.

Delimitar pasillos de circulacién

Suministro y colocacién de adoquin de concreto en pasillos de
circulacién sobre terreno nivelado.

Restauracion de cableado
en iluminacién

Revision general de cableado eléctrico y tableros de distribucién.
*Este trabajo debera ser realizado por un electricista autorizado el
cual debera dar un dictamen técnico referente a los cambios y
restauraciones necesarias.

Recubrimiento de pintura
Latex en fachada

Remocién de pintura mal adherida.
Suministro y aplicacién de pintura latex en fachada frontal de
beneficio.

Senalizacion

Suministro y aplicacién de pintura de trafico para sefializar y
delimitar las areas de circulacion.

Colocacién de rétulos de PVC para senalizaciéon de elementos de
seguridad.

Limpieza General

Remocién y extraccién de ripio y de todos los materiales extraidos
como parte de la restauracion.
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OBRAS COMPLEMENTARIAS

RENGLON

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Limpieza y chapeo.

Limpieza y chapeo de parqueo.

Reforzar estructura de
madera (Recoleccion)

Cambio de madera con dafio por humedad.
Cambio de ldminas dafiadas.
Reforzar largueros y columnas de madera.

Reforzar estructura de

madera en sifén receptor.

Tratamiento de 6xido en piezas metélicas.

Refuerzo de puntos de soldadura en uniones de estructura.
Remocién de pintura existente.

Suministro y aplicaciéon de pintura anticorrosiva.

Fijacién de laminas existentes.

Nivelacién de area de
parqueo.

Nivelacién de area de parqueo.

Adoquin en area de
parqueo techado

Nivelacién de piso de tierra existente.
Suministro y colocacién de adoquin de concreto en area de parqueo.

Senalizacion

Colocacién de rétulos de PVC para sefalizacién de parqueo.
Pintura de trafico en parqueo techado.
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Guatemala, noviembre 2005
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Vista Frontal Beneficio de café

Vista Frontal de Talleres

Casco Urbano Finca Chocola
Recibidor semiseco de café

Tanque Sifén Canal

Despulpadora Cilindro Horizontal
Despulpadora Cilindro Vertical
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Tabla 3
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Tornillo Helicoidal sin fin

Cribas Rotativas

Pilas de Fermentacion
Desmulcilaginadora de tipo ElImu
Desmulcilaginadora de tipo ascendente
Bomba para lavador por gravedad
Canal de correteo tradicional

Patios de secado

Secadoras de café tipo Guardiola
Estibas de café

Modelo de planta de tratamiento
Turismo Cultural -El Gran Jaguar-
Coffe Tour -San Juan La Laguna-

Coffe Tour -Finca Filadelfia-

Playa Publica Lago de Atitlan

Oficina Central Chocola 1948
Arquitectura Victoriana

Arquitectura Victoriana
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